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1 - CONTEXTO INSTITUCIONAL

A UFT tem buscado, desde sua criagdo, se destacar no cenario nacional considerando a
diversidade e a biodiversidade representativas da Amazdnia Legal. Inovadora desde sua origem,
busca, nesta fase de amadurecimento, projetar- se para o mundo e definir sua identidade
formativa, reordenando suas praticas para o momento em que vivemos, de ampla
transformacgao, desenvolvimento e ressignificacdo dos referenciais de produgcdo de
conhecimento, de modernidade, de sociedade, de conectividade e de aprendizagem. A
exceléncia académica desenvolvida por meio de uma educacao inovadora passa pelo desafio de
utilizar diferentes metodologias de ensino, bem como tipos de ensinar e aprender situadas em
abordagens pedagodgicas orientadas para uma formacgado ético- politica, com formas mais
flexiveis, abertas e contextualizadas aos aspectos culturais, geracionais e de acessibilidade.

Desse modo, a UFT ¢é instituida com a missao de produzir conhecimentos para formar
cidadaos e profissionais qualificados e comprometidos com o desenvolvimento sustentavel da
Amazonia Legal e de se tornar um diferencial na educacao e no desenvolvimento de pesquisas e
projetos inseridos no contexto socioecondmico e cultural do estado do Tocantins, articulados a
formacgao integral do ser humano, via realizagdo de uma gestdo democratica, moderna e
transparente e de uma educacao inovadora, inclusiva e de qualidade.

Desde o inicio, a UFT tem se preocupado com a qualidade do ensino, da pesquisa e da
extensao; com a promogao de uma politica de extensao pautada pela agdo comunitaria e pela
assisténcia ao estudante; e com a integragdo ao sistema nacional e internacional de ensino,
pesquisa e extensado, de modo a viabilizar o fortalecimento institucional, bem como o préprio
processo de democratizagao da sociedade.

A educacdo na UFT é desenvolvida por meio de cursos de graduacdo (licenciatura,



bacharelado e tecndlogo) e de pds-graduacdo lato sensu e stricto sensu, que buscam formar
profissionais com sdlida formacao tedrica e compromisso social. Sendo assim, temos os
seguintes objetivos para as praticas académicas institucionais:

1. Estimular a produgéo de conhecimento, a criagao cultural e o desenvolvimento do espirito
cientifico e reflexivo;

2. Formar profissionais nas diferentes areas do conhecimento, aptos a inser¢gdao em setores
profissionais, a participagao no desenvolvimento da sociedade brasileira e colaborar para a sua
formacao continua;

3. Incentivar o trabalho de pesquisa e investigacao cientifica, visando ao desenvolvimento da
ciéncia, da tecnologia e da criagdo e difusdo da cultura, propiciando o entendimento do ser
humano e do meio em que vive;

4. Promover a divulgagao de conhecimentos culturais, cientificos e técnicos que constituem
o patriménio da humanidade comunicando esse saber através do ensino, de publicagcdes ou de
outras formas de comunicagao;

5. Promover o acompanhamento do desenvolvimento académico da institui¢ao;

6. Proporcionar os elementos constitutivos das praticas de ensino, pesquisa e extensao,
considerando como meta o aprendizado;

7. Estimular o conhecimento dos problemas do mundo presente, em particular os nacionais e
regionais; prestar servigos especializados a comunidade e estabelecer com esta uma relagao de
reciprocidade;

8. Promover a extensdo aberta a participagdo da populagdo, visando a difusdo das
conquistas e beneficios resultantes da criagado cultural, da pesquisa cientifica e tecnoldgica
geradas na Instituigao;

9. Modernizar as praticas pedagdgicas a partir de metodologias ativas, ensino hibrido,
educacao 4.0 e adocao de tecnologias educacionais digitais;

10. Ampliar a interface entre educagao, comunicagao e tecnologias digitais para a construgao
e divulgagao do conhecimento;

11. Integracao do ensino, extensao e pesquisa concentrando as atividades cada vez mais na
solugéo de problemas atuais e reais.

Frente ao exposto, cumpre destacar o avango da UFT nos processos de planejamento,
avaliagao e gestao, bem como das politicas académico-administrativas, que em grande medida
constituem o resultado da vigéncia do Programa de Apoio a Planos de Reestruturacao e
Expansao das Universidades Federais (REUNI).

A UFT, assim como outras Instituigbes Federais de Ensino Superior (IFES), ingressou com a
aprovagao da Emenda Constitucional n.° 95, de 15 de dezembro de 2016, que alterou o Ato das
Disposicdes Constitucionais Transitorias para instituir o Novo Regime Fiscal e estabeleceu
outras providéncias em uma fase, marcada pela redugao de recursos e por uma maior énfase
gerencial. Nesse sentido, um dos principais desafios a gestao superior volta-se para a adogao de
um conjunto de acdes com foco na manutencao da estrutura existente, no aprimoramento dos
fluxos administrativos internos, na melhoria do atendimento ao publico e no fortalecimento das
politicas de ensino, pesquisa e extensao, notadamente aquelas direcionadas aos cursos de



graduacgao. Aspecto que faz com que as avaliagOes externas e internas desempenhem um papel
ainda mais relevante, no sentido de evidenciar os entraves e aprimorar as politicas e a¢des de
planejamento e gestao institucionais, com base na apropriacdo do conhecimento, no debate
critico e na construgao coletiva.

1.1 - Histérico da Universidade Federal do Tocantins (UFT)

A Universidade Federal do Tocantins (UFT), instituida pela Lei n.° 10.032, de 23 de outubro de
2000, vinculada ao Ministério da Educacdo (MEC), é uma entidade publica destinada a
promogdo do ensino, pesquisa e extensdo, dotada de autonomia didatico- cientifica,
administrativa e de gestao financeira e patrimonial, em consonancia com a legislagao vigente.

Embora tenha sido criada em 2000, a UFT iniciou suas atividades somente a partir de maio de
2003, com a posse dos primeiros professores efetivos e a transferéncia dos cursos de
graduagdo regulares da Universidade do Tocantins (Unitins), mantida pelo Estado do Tocantins.
Em abril de 2001, foi nomeada a primeira Comissao Especial de Implantagdao da Universidade
Federal do Tocantins pelo entdo Ministro da Educacgao, Paulo Renato, por meio da Portaria de n.°
717, de 18 de abril de 2001. Essa comissao, entre outros, teve o objetivo de elaborar o Estatuto e
um projeto de estruturagdo com as providéncias necessarias para a implantagdao da nova
universidade. Como presidente dessa comissao foi designado o professor doutor Euripedes
Vieira Falcao, ex-reitor da Universidade Federal do Rio Grande do Sul.

Depois de dissolvida a primeira comissao designada com a finalidade de implantar a UFT, em
abril de 2002, uma nova etapa foi iniciada. Para essa nova fase, foi assinado, em julho de 2002, o
Decreto de n.° 4.279, de 21 de junho de 2002, atribuindo a Universidade de Brasilia (UnB)
competéncias para tomar as providéncias necessarias a implantacdao da UFT. Para tanto, foi
designado o professor doutor Lauro Morhy, na época reitor da UnB, para o cargo de reitor pro-
témpore da UFT.

Em julho do mesmo ano, foi firmado o Acordo de Cooperacao n.° 1/02, de 17 de julho de 2002,
entre a Unido, o Estado do Tocantins, a Unitins e a UFT, com interveniéncia da UnB, objetivando
viabilizar a implantagdo definitiva da Universidade Federal do Tocantins. Com essas acgoes,
iniciou- se uma série de providéncias juridicas e administrativas, além dos procedimentos
estratégicos que estabeleciam fungbes e responsabilidades a cada um dos érgaos
representados.

Com a posse dos professores, foi desencadeado o processo de realizagdo da primeira eleigao
dos diretores de campus da Universidade. Ja finalizado o prazo dos trabalhos da comissao
comandada pela UnB, foi indicada uma nova comissao de implantagao pelo Ministro Cristovam
Buarque. Na ocasiao, foi convidado para reitor pré-témpore o professor Dr. Sergio Paulo Moreyra,
professor titular aposentado da Universidade Federal de Goias (UFG) e assessor do MEC. Entre
os membros dessa comissao, foi designado, por meio da Portaria n.° 2, de 19 de agosto de
2003, o professor mestre Zezuca Pereira da Silva, também professor titular aposentado da UFG,
para o cargo de coordenador do Gabinete da UFT.

Essa comissao elaborou e organizou as minutas do Estatuto, Regimento Geral e o processo de
transferéncia dos cursos da Unitins, que foram submetidos ao MEC e ao Conselho Nacional de
Educacao (CNE). Foram criadas as comissdes de Graduacgao, de Pesquisa e Pés-graduacao, de
Extensao, Cultura e Assuntos Comunitarios e de Administragdo e Finangas. Essa comissao
ainda preparou e coordenou a realizagdo da consulta académica para a elei¢cao direta do Reitor e
do Vice-Reitor da UFT, que ocorreu no dia 20 de agosto de 2003, na qual foi eleito o professor



Alan Barbiero.

No ano de 2004, por meio da Portaria n.° 658, de 17 de margo de 2004, o Ministro da
Educacgéao, Tarso Genro, homologou o Estatuto da Fundacgao, aprovado pelo CNE, o que tornou
possivel a criagdo e instalacdo dos Orgdos Colegiados Superiores: Conselho Universitario
(Consuni) e o Conselho de Ensino, Pesquisa e Extensdo (Consepe). Com a instalagdo desses
orgaos foi possivel consolidar as agdes inerentes a eleicao para Reitor e Vice-reitor da UFT,
conforme as diretrizes estabelecidas pela Lei n.° 9.192, de 21 de dezembro de 1995, que
regulamenta o processo de escolha de dirigentes das instituicdes federais de ensino superior,
por meio da analise da lista triplice.

Com a homologacao do Estatuto da Fundacgao Universidade Federal do Tocantins, também foi
realizada a convalidacdo dos cursos de graduacdo e os atos legais praticados até aquele
momento pela Unitins. Por meio desse processo, a UFT incorporou todos os cursos de
graduacgao e também o curso de Mestrado em Ciéncias do Ambiente, que ja eram ofertados pela
Unitins, bem como, fez a absor¢ao de mais de oito mil alunos, além de materiais diversos como
equipamentos e estrutura fisica dos campus ja existentes e dos prédios que estavam em
constru¢ao. Em 20 anos de histéria e transformacdes, a UFT contou com expressivas expansoes
tanto fisica, passando de 41.096,60m? em 2003, para 137.457,21m? em 20202, quanto em
numero de alunos, aumentando de 7.981 para 17.634 em 20203.

Durante os anos de 2019 e 2020 houve o desmembramento da UFT e a consequente criagao
de uma nova universidade do Estado, a Universidade Federal do Norte do Tocantins (UFNT) que
abrangeu os dois campus mais ao norte, Araguaina e Tocantindpolis, juntamente com toda a
estrutura fisica, académica e de pessoal dessas unidades.

A UFT continua sendo a maior instituicao publica de ensino superior do Estado, em termos de
dimensao e de desempenho académico e oferece atualmente 46 cursos de graduagao, sendo 40
presenciais e 6 na modalidades EAD, 29 programas de mestrados, sendo 14 profissionais e 14
académicos; e 6 doutorados sendo 1 profissional e 5 académicos, além de varios cursos de
especializagdo lato sensu presenciais, sendo pertencentes a comunidade académica
aproximadamente 1.154 docentes, 16.533 alunos e 866 técnicos administrativos.

A historia desta Instituicdo, assim como todo o seu processo de criagdo e implantagao,
representa uma grande conquista ao povo tocantinense. E, portanto, um sonho que vai, aos
poucos, se consolidando numa instituicdo social voltada para a producdo e a difusdo de
conhecimentos, para a formacgao de cidadaos e profissionais qualificados, comprometidos com
o desenvolvimento social, politico, cultural e econédmico da Nagéo.

1.2 - A UFT no contexto regional e local

A UFT esta distribuida em cinco cidades do Estado do Tocantins, com sua sede (reitoria e
campus) localizada na regido central, em Palmas; além dos cadmpus de Miracema, Porto
Nacional, também localizados na regido central, e os campus de Gurupi e Arraias, na regiao sul
do Estado. O Tocantins é o mais novo estado da federagao brasileira, criado com a promulgacao
da Constituicdo Federal, em 5 de outubro de 1988, e ocupa area de 277.423,630 km?2. Esta
situado no sudoeste da regidao norte do pais e tem como limites o Maranhao a nordeste, o Piaui
a leste, a Bahia a Sudeste, Goias a sul, Mato Grosso a sudoeste e o Para a noroeste. Embora
pertenca formalmente a regido norte, o Estado do Tocantins encontra-se na zona de transi¢ao
geografica entre o Cerrado e a Floresta Amazobnica, o que lhe atribui uma riqueza de
biodiversidade unica.



A populagdo do Tocantins é de aproximadamente 1.607.363 habitantes (populagédo estimada
pelo IBGE para o ano de 2021), distribuidos em 139 municipios, com densidade demogréfica de
4,98 habitantes por km? (2010), possuindo ainda uma imensa drea ndo entropizada. Existe uma
populacao estimada de 11.692 indigenas distribuidos entre sete grupos, que ocupam area de
2.374.630 ha. O Tocantins ocupa a 142 posicdo no ranking brasileiro em relacéo ao indice de
Desenvolvimento Humano Municipal (IDHM), e terceiro em relagao a regido norte, com um valor
de 0,699 (Instituto Brasileiro de Geografia e Estatitica - IBGE, 2010).

As principais atividades econdmicas do Estado do Tocantins baseiam- se na produgéo
agricola, com destaque para a producdo de arroz (100.114 ha), milho (204.621 ha), soja
(728.150 ha), mandioca (8.668 ha) e cana- de- agicar (33.459 ha) (IBGE, 2017). A pecudria
também é significativa, com 8.480.724 bovinos, 266.454 mil suinos, 214.374 mil equinos e
111.981 mil ovinos (IBGE, 2019). Outras atividades significativas sdo as industrias de
processamento de alimentos, mdéveis e madeiras e, ainda, a construcao civil. O Estado possui
ainda jazidas de estanho, calcario, dolomita, gipsita e ouro.

1.3 - Missao, Visao e Valores Institucionais

1.3.1 - Missao

Formar cidadaos comprometidos com o desenvolvimento sustentavel da Amazénia Legal por
meio da educacgao inovadora, inclusiva e de qualidade.

1.3.2-Visao

Consolidar-se, até 2025, como uma Universidade publica inclusiva, inovadora e de qualidade,
no contexto da Amazénia Legal.

1.3.3 - Valores

* Respeito a vida e a diversidade.

* Transparéncia.

* Comprometimento com a qualidade e com as comunidades.
* Inovacgao.

* Desenvolvimento sustentavel.

* Equidade e justica social.

* Formacao ético-politica.

1.4 - Estrutura Institucional




Segundo o Estatuto da UFT, a estrutura organizacional da UFT é composta por:

1. Conselho Universitario - CONSUNI: 6rgao deliberativo da UFT destinado a tragar a politica
universitaria. E um 6rgdo de deliberacdo superior e de recurso. Integra esse conselho o Reitor,
Pré- Reitores, Diretores de campi e representante de alunos, professores e funciondrios; seu
Regimento Interno esta previsto na Resolugdo CONSUNI n.° 3/2004.

2. Conselho de Ensino, Pesquisa e Extensdo — CONSEPE: érgao deliberativo da UFT em
matéria didatico-cientifica. Seus membros sao: Reitor, Pro-Reitores, Coordenadores de Curso e
representante de alunos, professores e funcionarios; seu Regimento Interno esta previsto na
Resolugdao — CONSEPE n.° 1/2004.

3. Reitoria: érgao executivo de administragao, coordenacgao, fiscalizagdo e superintendéncia
das atividades universitarias. Estd assim estruturada: Gabinete do Reitor, Pro- Reitorias,
Assessoria Juridica, Assessoria de Assuntos Internacionais e Assessoria de Comunicagao
Social.

4. Pro- Reitorias: No Estatuto da UFT estdo definidas as atribuicbes do Pré- Reitor de
Graduagdo (Art. 20); Pré-Reitor de Pesquisa e Pés-Graduagado (Art. 21); Pré-Reitor de Extenséo e
Assuntos Comunitdrios (Art. 22); Pré- Reitor de Administragdo e Finangas (Art. 23). As Pro-
Reitorias estruturar-se-ao em Diretorias, Divisdes Técnicas e em outros 6rgaos necessarios para
o cumprimento de suas atribui¢cdes (Art. 24).

5. Conselho do Diretor: € o érgao dos campi com fung¢des deliberativas e consultivas em
matéria administrativa (Art. 26). De acordo com o Art. 25 do Estatuto da UFT, o Conselho Diretor
¢ formado pelo Diretor do Campus, seu presidente; pelos Coordenadores de Curso; por um
representante do corpo docente; por um representante do corpo discente de cada curso; por um
representante dos servidores técnico-administrativos.

6. Diretor de Campus: docente eleito pela comunidade universitaria do campus para exercer
as fungdes previstas no Art. 30 do Estatuto da UFT. E eleito pela comunidade universitaria, com
mandato de 4 (quatro) anos, dentre os nomes de docentes integrantes da carreira do Magistério
Superior de cada campus.

7. Colegiados de Cursos: 6rgao composto por docentes, técnicos e discentes do curso. Suas
atribui¢cdes estado previstas no Art. 37 do estatuto da UFT.

8. Coordenagao de Curso: é o 6rgao destinado a elaborar e programar a politica de ensino e
acompanhar sua execucgdo (Art. 36). Suas atribuicdes estdo previstas no Art. 38 do estatuto da
UFT.

Considerando a estrutura multicampi, foram criadas cinco unidades universitarias
denominadas de campi universitarios ou campus. Os Campi e 0s respectivos cursos sao 0s
seguintes:

Campus Universitarios

Campus Universitario de Arraias Oferece os cursos de graduagao: Matematica
(licenciatura), Pedagogia

(licenciatura), Turismo Patrimonial e
Socioambiental (tecnologia), Educacao do
Campo - Habilitacao em Artes e Musica
(Licenciatura) e Direito (bacharelado).
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Campus Universitario de Gurupi Oferece os cursos de graduagao: Agronomia
(bacharelado), Engenharia de

Bioprocessos e Biotecnologia (bacharelado),
Engenharia Florestal (bacharelado) e
Quimica Ambiental (bacharelado).

Campus Universitario de Miracema Oferece os cursos de graduagao: Pedagogia
(licenciatura), Educacéo Fisica
(licenciatura), Servigo Social (bacharelado),
Psicologia (bacharelado).

Campus Universitario de Palmas Oferece os cursos de graduacgao:
Administracdo (bacharelado), Teatro
(licenciatura), Arquitetura e Urbanismo
(bacharelado), Ciéncia da Computagao
(bacharelado), Ciéncias Contabeis
(bacharelado), Ciéncias Econdmicas
(bacharelado), Jornalismo (bacharelado),
Direito (bacharelado), Enfermagem
(bacharelado), Engenharia Ambiental
(bacharelado), Engenharia Civil
(bacharelado), Engenharia de Alimentos
(bacharelado), Engenharia Elétrica
(bacharelado), Filosofia (licenciatura),
Medicina (bacharelado), Nutricdo
(bacharelado), Pedagogia (Licenciatura),
Musica - EAD (Licenciatura), Fisica -

EAD (Licenciatura), Administracdo Publica -
EAD (bacharelado), Matematica - EAD
(licenciatura), Quimica - EAD (licenciatura),
Biologia - EAD (licenciatura) e
Computagao - EAD (licenciatura).

Campus Universitario de Porto Nacional Oferece os cursos de graduacgao: Historia
(licenciatura), Geografia

(licenciatura), Geografia (bacharelado),
Ciéncias Bioldgicas (licenciatura),
Ciéncias Bioldgicas (bacharelado), Letras -
Lingua Inglesa e Literaturas

(licenciatura), Letras - Lingua Portuguesa e
Literaturas (licenciatura), Letras

- Libras (licenciatura), Ciéncias Sociais
(bacharelado) e Relagdes

Internacionais (bacharelado).

2 - CONTEXTO GERAL DO CURSO

A proposta para a criagao do curso superior de tecnologia em Agroindustria na Universidade
Federal do Tocantins (UFT), campus de Gurupi, foi idealizada pelos professores do Curso de
Quimica Ambiental, implementado na UFT no 2° semestre de 2009 e criado por meio da
Resolugdo CONSUNI n° 014/2007, de 09/10/2007 e da Resolugcdo CONSUNI n° 04/2008 de
26/06/08, que integram o Programa de Apoio aos Planos de Reestruturagdo e Expansao das
Universidades Federais/ REUNI, conforme as diretrizes do projeto de expansao da UFT, sendo
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oficializado com a aprovacgéo do Nucleo Docente Estruturante (NDE) ocorrida no dia 01/08/2022,
compostas pelos membros: Carla Jovania Gomes Colares, Elki Cristina de Souza, Lucas Samuel
Soares Santos, Monica Alessandra Silva Alencar (Presidente do NDE) e Pedro Alexandre da Cruz,
sendo aprovada pelo Colegiado na 12 Reunidao Ordinaria, realizada no dia 20 de setembro de
2022, na Sala 22, do Bloco G da UFT, do Campus de Gurupi, e presidida pelo coordenador do
curso de Quimica Ambiental.

Para implementagédo do curso superior de tecnologia em Agroindustria no campus de Gurupi
foi levada em consideragdo as demandas existentes no mercado de trabalho para os futuros
profissionais na regidao, bem como em todo territério estadual. O Estado do Tocantins possui
oito distritos agroindustriais em pleno desenvolvimento, com infraestrutura adequada a
instalacao de diversos tipos de empresas, sendo um deles em Gurupi, que é a terceira maior
cidade do Estado, o que possibilitardo oportunidade para os egressos do curso (CODEVASEF,
2021).

No Estado do Tocantins, o setor agropecuario € a principal atividade econémica, sendo
fundamental para a economia do estado. Entre as principais atividades estao a producao de
arroz, da carne bovina, da piscicultura, da silvicultura, da soja e do milho, da avicultura, dos
produtos lacteos e meliferos e da suinocultura. As agroindustrias no Tocantins seguem o
mesmo perfil do setor agropecuario, podendo destacar o setor de carne, leite, graos e insumos
industriais, como fertilizantes, defensivos, entre outros. No setor de agroindistria nao
alimenticia, destaca-se o setor de extragdo de 6leo de soja e biocombustiveis (CODEVASEF,
2021).

A implantacdo do curso de Agroindustria serd concretizada mesmo em periodos de
contengdao de recursos financeiros, devido a colaboragao do corpo docente do curso de Quimica
Ambiental, assim como, da disponibilizagcdo da estrutura fisica e administrativa do campus de
Gurupi. Ressalta-se que o referido curso sera um dos primeiros ofertado no periodo noturno no
campus de Gurupi, representando uma expansao quanto a utilizagcdo em tempo integral da
infraestrutura do campus e também uma oportunidade de receber alunos que trabalham durante
o dia. A demanda por cursos noturnos na UFT, campus de Gurupi, € uma reivindicagdo da
comunidade externa, a qual muitas vezes optam por instituicdes particulares devido a
indisponibilidade de realizar um curso em tempo integral. Dessa forma, a criagao contribui em
diferentes aspectos para o desenvolvimento da regido sul do Estado do Tocantins, promovendo
a ampliacdo e qualificacdo de profissionais que terdo papel fundamental na formagao de
cidadaos e no fortalecimento cientifico e tecnoldgico do Estado.

No Estado do Tocantins, ndo é ofertado na UFT e nem em outras instituicdes o curso superior
em tecnologia na Agroindustria. Apenas no Instituto Federal Educacao, Ciéncia e Tecnologia do
Tocantins (IFTO), na cidade de Paraiso do Tocantins, é ofertado o curso em periodo integral
Técnico em Agroindustria, integrado ao Ensino Médio.

A consolidagao da Universidade Federal do Tocantins esta inserida num programa federal de
expansao da Universidade publica, conhecido por REUNI, que pretende, entre outros objetivos,
promover a inclusao de classes sociais até agora ausentes ou com pouca participagao, gerando
condic¢Oes para finalmente suprir as necessidades de conhecimentos tecnolégicos da sociedade
brasileira. Dessa forma, a UFT esta comprometida com agdes voltadas para a inclusao social,
que tenham por objetivo assegurar que todos os segmentos da sociedade estejam nela
representados. Essas acdes nao se esgotam no ambito do processo de admissdao com sistema
de cotas de recorte socioecondmico e racial, que estd em discussdo no Congresso Nacional.
Acredita-se que o processo pedagdgico na UFT deve repudiar a postura elitizante em favor da
integracao social do estudante, levando-o a se debrucgar sobre a Histéria para compreender o
mundo em que vivemos numa perspectiva pluralista.
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3 - CORPO DOCENTE E/OU TUTORIAL

3.1 - Nucleo Docente Estruturante (NDE)

O Nucleo Docente Estruturante do curso superior de tecnologia em Agroindustria € composto
por cinco professores, todos eles com Doutorado e regime de trabalho de dedicacao exclusiva.
Fazem parte do NDE os Professores: Carla Jovania Gomes Colares, Elki Cristina de Souza, Lucas
Samuel Soares dos Santos, Ménica Alessandra Silva Alencar (Presidente do NDE) e Pedro
Alexandre da Cruz. Nesse contexto, o NDE cumpre as normativas que regulamentam a
composi¢cao do Nucleo Docente Estruturante, sendo que esse atua no acompanhamento, na
consolidagao e na atualizagao do PPC, realizando estudos e atualizagao periddica, verificando o
impacto do sistema de avaliagdo de aprendizagem na formagao do estudante e analisando a
adequacao do perfil do egresso, considerando as DCN e as novas demandas do mundo do
trabalho.

3.2 - Corpo Docente e/ou Tutores

Para implementar o curso superior de tecnologia em Agroindustria, e atender a todas as
disciplinas do curso, sera utilizado o corpo docente do Curso de Quimica Ambiental, composto
por 21 (vinte e um) docentes doutores, com formacdo nas areas de Quimica, Biologia,
Engenharia, Fisica, Matematica e Agronomia. Vale destacar que a oferta de novas vagas para o
curso de Quimica Ambiental sera suspensa e os docentes poderdo atender as demandas do
novo curso. Todos sao servidores permanentes da UFT, sob regime de dedicagao exclusiva. O
curso também ira contar com a participacdo de docentes dos Curso de Engenharia de
Bioprocessos e Biotecnologia, Agronomia e Engenharia Florestal. Todas as disciplinas em
comum com o curso de Quimica Ambiental e Licenciatura em Quimica serdao ministradas em
conjunto. A titulagao e as areas de atuagao dos docentes estao apresentadas a seguir:

1. Aurélio Vaz de Melo: titulagdo (Doutorado em Fitotecnia) e drea de atuagao (Fitotecnia,
melhoramento de plantas, recursos genéticos e biotecnologia).

2. Carla Jovania Gomes Colares: titulagdo (Doutorado em Quimica) e d&rea de
atuacao (Quimica analitica e quimica ambiental).

3. Chrystian de Assis Siqueira: titulacdo (Doutorado em Fisica) e 4darea de
atuacao (Modelagem matematica e otimizagao de processos).

4. Daniel Santos Mulholand: titulagdo (Doutorado em Geologia) e 4drea de
atuacao (Geoquimica ambiental, isotépica, tratamento de dguas residuais, andlise de tragos e
quimica ambiental).

5. Douglas Azevedo Castro: titulagdo (Doutorado em Matematica Aplicada) e drea de atuagdo
(Andlise numérica, equagdes diferenciais parciais, método dos elementos finitos).

6. Douglas Henrique Pereira: titulagdo (Doutorado em Quimica) e drea de atuacdo (Quimica
tedrica, mecanica quantica, calculos ab initios e baseados na Teoria do Funcional de Densidade -
DFT).
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7. Edcarlos Moreira de Oliveira: titulagao (Doutorado em Ciéncias Quimica) e area de atuagao
(Eletroquimica e eletroanalitica).

8. Elki Cristina de Souza: titulagdo (Doutorado em Quimica) e drea de atuagao (Fisico-
Quimica com énfase em Eletroquimica).

9. Fernando Machado Haesbaert: titulacdo (Doutorado em Agronomia) e drea de atuagéo
(Fitotecnia com énfase em experimentacgao Agricola)

10. Geiser Gabriel de Oliveira: titulagdo (Doutorado em Quimica) e area de atuacdo (Quimica
analitica, eletroanalitica, nanomateriais e eletrodos modificados com nanomateriais)

11. Gleice Lorena Gongalves Tavares Botelho: titulagdo (Doutorado em Quimica) e area de
atuacao (Fisico-quimica e quimica dos materiais).

12. Grasiele Soares Cavallini: titulagdo (Doutorado em Quimica) e drea de atuagédo
(Tratamento de efluentes industriais e sanitarios, técnicas de desinfeccdo quimica e solar,
processos oxidativos avangados, coagulagao e sistemas de filtragdo).

13. Juliana Cristina Holzbach: titulagdo (Doutorado em Quimica) e area de atuacgdo (Quimica
de produtos naturais).

14. Leandra Cristina Crema Cruz: titulagdo (Doutorado em Engenharia e Ciéncia de Alimentos)
e area de atuagao (Sistemas MRPI (Material Requerements Planning) e MRPII (Manufacturing
Resourse Planning), Operagdes Unitarias, Fendbmenos de Transporte e Biotecnologia de
Alimentos e Bebidas).

15. Lucas Samuel Soares dos Santos: titulagdo (Doutorado em Quimica) e drea de atuagao
(Quimica inorganica, quimica de materiais, nanoparticulas, sensores eletroanaliticos).

16. Mara Elisa Soares de Oliveira titulacao (Doutorado em Agronomia/Fitopatologia) e areas
de atuacgéo (patologia florestal e microbiologia agricola)

17. Marcio dos Santos Teixeira Pinto: titulacdo (Doutorado em Biociéncias e Biotecnologia) e
area de atuacao (Bioquimica, bioquimica e fisiologia vegetal e bioquimica de proteinas).

18. Melissa Budke Rodrigues: titulagdo (Doutorado em Quimica) e area de atuagdo (Quimica
organica e sintese de compostos organicos).

19. Maike de Oliveira Krauser: titulagdo (Doutorado em Quimica) e area de atuagao (Materiais
luminescente, cintiladores, quimica inorganica e espectroscopia).

20. Moénica Alessandra Alencar Marques: titulagdo (Doutorado em Quimica) e drea de atuagao
(Quimica inorgénica e quimica dos materiais)

21. Nelson Luis Gongalves Dias de Souza: titulagdo (Doutorado em Quimica) e area de
atuacao (Fisico-quimica, espectroscopia vibracional e polimeros).

22. Pedro Alexandre da Cruz: titulagdo (Doutorado em Ciéncias de Computacédo e Matematica
Computacional) e adrea de atuagdo (Andlise numérica, equagdes diferenciais, mecanica dos
fluidos, método de diferencgas finitas).

23. Raquel Marchesan: titulagdo (Doutorado em Engenharia Florestal com énfase em
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Tecnologia e Utilizacdo de Produtos Florestais) e area de atuacdo (Tecnologia e Utilizacdo de
Produtos Florestais em Energia de Biomassa Florestal, Processamento Mecanico de Madeira).

24. Roberto de Oliveira Santos: titulagdo (Doutorado em Producdo Vegetal) e area de
atuacao (topografia, construgdes rurais e tecnologia de aplicagédo de defensivos agricolas).

25. Taciano Peres Ferreira: titulagdo (Doutorado em Biodiversidade e Biotecnologia) e area de
atuacao (Quimica geral, quimica ambiental, quimica industrial, quimica de materiais, educacao
ambiental e biocombustiveis).

26. Vanessa Mara Chapla : titulagdo (Doutorado em Quimica) e drea de atuacdo (Quimica de
produtos naturais, quimica e bioatividade de fungos endofiticos).

O corpo docente possui experiéncia na docéncia e competéncia para lecionar nas diferentes
areas necessarias para o curso superior em tecnologia na Agroindustria. Com relagdo a
pesquisa, muitos professores atuam como docentes permanentes/ colaboradores em um ou
mais programas de poés- graduacdo, desenvolvendo projetos que contemplam linhas
diversificadas.

Os docentes do curso se destacam nas areas de Ensino, Pesquisa e Extensdo, sempre
buscando patamares de exceléncia e credibilidade. Os profissionais apresentam postura critica,
reflexiva, associadas a busca constante do saber, condizentes com o perfil esperado do docente,
respaldado em agdes éticas, empreendedoras concomitantes com a Missdo e Visao da
Universidade Federal do Tocantins. Os docentes desenvolvem atividades académicas sob
multiplos formatos, tendo em vista essencialmente com motivagao inovadora e buscando novos
patamares de exceléncia. Além disso, a proposta do plano pedagdgico do curso foi elaborada
com as principais biografias, metodologias e praticas para fomentar o raciocinio critico e
incentivar a producao do conhecimento do aluno/egresso.

3.3 - Titulagao, formacgao e experiéncia do corpo docente e/ou tutores do curso

Nome E-mail Lattes

Gleice Lorena Goncalves gleice.lorena@mail.uft.edu.br http://
Tavares Botelho lattes.cnpq.br/1653318126569
015

Aurelio Vaz de Melo vazdemelo@mail.uft.edu.br http:/
lattes.cnpq.br/8801624523285
392

Carla Jovania Gomes carla.colares@uft.edu.br http://
Colares lattes.cnpq.br/4432660032449
203

Chrystian de Assis Siqueira http:/
lattes.cnpq.br/4137616651277
374

Daniel Santos Mulholland danielsm@uft.edu.br http:/
lattes.cnpq.br/1720621901579
927
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http://lattes.cnpq.br/1653318126569015
http://lattes.cnpq.br/1653318126569015
http://lattes.cnpq.br/1653318126569015
http://lattes.cnpq.br/8801624523285392
http://lattes.cnpq.br/8801624523285392
http://lattes.cnpq.br/8801624523285392
http://lattes.cnpq.br/4432660032449203
http://lattes.cnpq.br/4432660032449203
http://lattes.cnpq.br/4432660032449203
http://lattes.cnpq.br/4137616651277374
http://lattes.cnpq.br/4137616651277374
http://lattes.cnpq.br/4137616651277374
http://lattes.cnpq.br/1720621901579927
http://lattes.cnpq.br/1720621901579927
http://lattes.cnpq.br/1720621901579927

Douglas Azevedo Castro

dacastro@uft.edu.br

http:/
lattes.cnpq.br/9585794541757
125

Douglas Henrique Pereira

doug@uft.edu.br

http://
lattes.cnpq.br/7848886510940
927

Edcarlos Moreira de Oliveira

edyc1@zipmail.com.br

http:/
lattes.cnpq.br/8595243120951
121

Elki Cristina de Souza

elkicsouza@uft.edu.br

http://
lattes.cnpq.br/1793104074658
379

Geiser Gabriel de Oliveira

geiser@uft.edu.br

http://
lattes.cnpq.br/6504190570083
114

Grasiele Soares Cavallini

grasiele@uft.edu.br

http:/
lattes.cnpq.br/8294152926967
479

Juliana Cristina Holzbach

juholzbach@uft.edu.br

http://
lattes.cnpq.br/5567741438058
366

Lucas Samuel Soares dos
Santos

Isantos@uft.edu.br

http:/
lattes.cnpq.br/7420913912477
527

Maike de Oliveira Krauser

maike_krauser@uft.edu.br

http:/
lattes.cnpq.br/7326313363501
744

Marcio dos Santos Teixeira
Pinto

marciostp@uft.edu.br

http://
lattes.cnpq.br/5762866187620
206

Melissa Budke Rodrigues

melissa.budke@mail.uft.edu.br

http:/
lattes.cnpq.br/5087148127700
008

Monica Alessandra Silva
Alencar Marques

moalencar@uft.edu.br

http://
lattes.cnpq.br/5756676797694
929

Nelson Luis Gongalves Dias
de Souza

nelson.luis@uft.edu.br

http:/
lattes.cnpq.br/4301062932188
885

Pedro Alexandre da Cruz

pedrocruz@uft.edu.br

http:/
lattes.cnpq.br/1127218852043
905

Taciano Peres Ferreira

taciano10@uft.edu.br

http://
lattes.cnpq.br/5464503722528
634

Vanessa Mara Chapla

vmchapla@uft.edu.br

http:/
lattes.cnpq.br/7208996459142
622
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http://lattes.cnpq.br/9585794541757125
http://lattes.cnpq.br/9585794541757125
http://lattes.cnpq.br/9585794541757125
http://lattes.cnpq.br/7848886510940927
http://lattes.cnpq.br/7848886510940927
http://lattes.cnpq.br/7848886510940927
http://lattes.cnpq.br/8595243120951121
http://lattes.cnpq.br/8595243120951121
http://lattes.cnpq.br/8595243120951121
http://lattes.cnpq.br/1793104074658379
http://lattes.cnpq.br/1793104074658379
http://lattes.cnpq.br/1793104074658379
http://lattes.cnpq.br/6504190570083114
http://lattes.cnpq.br/6504190570083114
http://lattes.cnpq.br/6504190570083114
http://lattes.cnpq.br/8294152926967479
http://lattes.cnpq.br/8294152926967479
http://lattes.cnpq.br/8294152926967479
http://lattes.cnpq.br/5567741438058366
http://lattes.cnpq.br/5567741438058366
http://lattes.cnpq.br/5567741438058366
http://lattes.cnpq.br/7420913912477527
http://lattes.cnpq.br/7420913912477527
http://lattes.cnpq.br/7420913912477527
http://lattes.cnpq.br/7326313363501744
http://lattes.cnpq.br/7326313363501744
http://lattes.cnpq.br/7326313363501744
http://lattes.cnpq.br/5762866187620206
http://lattes.cnpq.br/5762866187620206
http://lattes.cnpq.br/5762866187620206
http://lattes.cnpq.br/5087148127700008
http://lattes.cnpq.br/5087148127700008
http://lattes.cnpq.br/5087148127700008
http://lattes.cnpq.br/5756676797694929
http://lattes.cnpq.br/5756676797694929
http://lattes.cnpq.br/5756676797694929
http://lattes.cnpq.br/4301062932188885
http://lattes.cnpq.br/4301062932188885
http://lattes.cnpq.br/4301062932188885
http://lattes.cnpq.br/1127218852043905
http://lattes.cnpq.br/1127218852043905
http://lattes.cnpq.br/1127218852043905
http://lattes.cnpq.br/5464503722528634
http://lattes.cnpq.br/5464503722528634
http://lattes.cnpq.br/5464503722528634
http://lattes.cnpq.br/7208996459142622
http://lattes.cnpq.br/7208996459142622
http://lattes.cnpq.br/7208996459142622

Raquel Marchesan raquelmarchesan@uft.edu.br http://
lattes.cnpq.br/8418109777627
234
Mara Elisa Soares de maraelisa@uft.edu.br http://
Oliveira lattes.cnpq.br/7862208587784
073
Leandra Cristina Crema leandracruz@uft.edu.br http:/
Cruz lattes.cnpq.br/9912122133445
783
Roberto de Oliveira Santos http://
lattes.cnpq.br/5661385812702
152
Fernando Machado fernandomh@mail.uft.edu.br http://
Haesbaert lattes.cnpq.br/2719125936272
477

4 - ORGANIZACAO DIDATICO-PEDAGOGICA

4.1 - Politicas institucionais no ambito do curso

Politicas Institucionais de Ensino

Dentro dos documentos norteadores da Universidade Federal do Tocantins, a politica
institucional do curso superior de Tecnologia na Agroindustria, encontra-se de acordo com o
estabelecido no Projeto Pedagégico Institucional (PPl), no Plano de desenvolvimento
Institucional (PDI, 2021 - 2025) e no Projeto Pedagdgico do Curso. Nesse contexto, o ensino
desenvolvido orienta o aluno a pensar sobre o papel e a fungdo da educagao no processo de
fortalecimento de uma sociedade mais justa, humanitaria, e igualitaria, contudo, ndo deixando
de lado a importancia do mesmo na atuacao profissional do formando. A interdisciplinaridade,
problematizacgao, contextualizagao e relacionamento do conhecimento com formas de pensar o
mundo e a sociedade na perspectiva da participagao, da cidadania e do processo de decisao
coletivo também sao inseridos no contexto do ensino. No processo de ensino o aluno devera ser
sujeito da sua propria aprendizagem, o que requer a adogado de tecnologias e procedimentos
adequados a esse aluno para que se torne atuante no seu processo de aprendizagem.

Para promover o desenvolvimento e o exercicio de habilidades e competéncias necessarios
para os profissionais em Agroindustria, € fundamental que as atividades de ensino ndao sejam
pautadas exclusivamente em aulas expositivas, mas que incorporem metodologias, métodos e
técnicas de participacao ativa do discente no processo de ensino aprendizagem. Nesse sentido,
a inovagao é primordial para a constru¢ao de um aprendizado mais interativo e voltado ao
mercado de trabalho. Para isso, o curso atua de forma que seus componentes sejam realizados
com énfase no sujeito aluno, procurando envolver o aluno na resolugdo de problemas
especificos incentivando as diferentes formas de pensar. Dessa forma, havera uma formacgao
ainda mais transformadora e o aluno ao se envolver ird entender seu papel para a mudanca de
sua comunidade. Assim, as disciplinas com carga horaria pratica serao realizadas de forma que
a resolucao de um problema seja seu objetivo. As demais também sao solicitadas a adicionar
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em seus planejamentos semestrais ao menos uma estrutura de metodologia participativa ou
momentos em que determinados conteludos sejam trabalhados sob essa perspectiva. Contudo,
sempre em consonancia aos objetivos da disciplina, competéncias e habilidades que se deseja
desenvolver.

Com o objetivo de desenvolver atividades de ensino inovadoras e melhorar o ensino
aprendizagem, o curso superior de tecnologia em Agroindustria, quando implementado ira aderir
ao Programa Institucional de Inovagdo Pedagdgica (PlIP) desenvolvido pela Pré- reitoria de
Graduagdo da Universidade Federal do Tocantins (Prograd/ UFT), assim como o Curso de
Quimica Ambiental ja participa. A Prograd/UFT inova propondo a execucao de agdes através de
programas e projetos especiais inseridos no programa integrador PIIP, bem como, na proposigao
de nova arquitetura de gestdo e monitoramento. Os projetos sao realizados buscando o
desenvolvimento dos discentes, docentes, técnicos e cursos de graduacao de forma integrada e
indissociavel em atividades de ensino, extensao e pesquisa.

A implantagao das politicas e programas especiais em educagao tem o objetivo de melhorar
os indicadores de ensino aprendizagem académico; proporcionar agoes que colaborem com a
permanéncia e sucesso dos alunos da graduagao no processo de ensino aprendizagem; permitir
o envolvimento dos alunos de forma indissociavel nas atividades de ensino, de pesquisa e de
extensao; possibilitar a utilizagdo do potencial do aluno assegurando- lhe uma formacgao
profissional qualificada; e permitir a implementagao das agdes previstas no Projeto Pedagdgico
do Curso de graduacgado, do Plano Pedagodgico Institucional e Plano de Desenvolvimento
Institucional.

Na UFT, atualmente, existem duas classes de programas especiais em educacgao geridos pela
PROGRAD/DPE, denominados internos e os externos. Os programas internos sao realizados a
partir das politicas institucionais e fomento da propria universidade, em geral, para direcionar
esforcos em oportunidades e desafios detectados a partir das avaliagdes internas, realizadas
pela Comissao Prépria de Avaliacdo e indicadores académicos e orgamentarios. Os programas
externos sao realizados a partir de politicas do governo federal e estadual para apoio ou
estimulo ao desenvolvimento de uma agdo nas instituicbes de ensino superior em nivel
federativo.

Dentre os programas internos destacam-se o Programa Institucional de Monitoria e Monitoria
Indigena e o Programa de Apoio ao Discente Ingressante, os quais atualmente estdo
consolidados em um unico programa, o PIIP. Ja os programas externos, pode-se destacar o
Programa de Educagdo Tutorial (PET), os quais o curso de Agroindustria ird aderir quando
implementado.

Politicas Institucionais de Pesquisa

A pesquisa cientifica tem como objetivo a produgcdo do conhecimento e desenvolvimento de
habilidades no aluno que permitam sua iniciagdo nesse mundo. Para isso utiliza- se método
cientifico a fim de criar um pensamento critico, reflexivo e dinamico e tendo como prioridade a
formac&o do aluno. E um instrumento de formac&o utilizado como apoio teérico e metodoldgico
para a realizagdo de um projeto de pesquisa e consolidagdo dos conhecimentos obtidos nas
disciplinas. No contexto da Universidade Federal do Tocantins a pesquisa tem o foco nas
problematicas regionais, em especial aquelas voltadas para a area da Amazoénia Legal, porém
sem perder o carater universal do conhecimento.

A Pro-reitoria de Pesquisa, Pés-graduacgao e Inovagao da Universidade Federal do Tocantins
(Propesq/UFT) procura incentivar a comunidade académica a realizar e ampliar sua insergdo em
projetos cientificos nacionais e internacionais, além da divulgagao de suas pesquisas, por meio
de agdes como o portal de periddicos, editais de auxilio a participagdao em eventos, editais de

18



pesquisa, programa de iniciagao cientifica, bolsas de produtividade em pesquisa, entre outros.
Atualmente a UFT tem projetos de pesquisa que recebem fomento de agéncias tais como:
CNPq, Finep, Secretaria de Ciéncia e Tecnologia, dentre outros.

Reconhecendo a importancia da pesquisa cientifica na formacdo do aluno, o curso de
Agroindustria ird aderir ao Programa Institucional de Bolsas de Iniciagdo Cientifica (Pibic) e do
Programa Institucional Voluntario de Iniciagdo Cientifica (Pivic), assim como ocorre atualmente
no curso de Quimica Ambiental. Ambos os programas s@o desenvolvidos e coordenados pela
Propesq, sendo voltados a iniciagao cientifica para alunos de graduagao, servindo de incentivo a
formacdao de novos pesquisadores, privilegiando a participacdo ativa de alunos com bom
rendimento académico em projetos de pesquisa com mérito cientifico e orientagao
individualizada e continuada. No Pibic o aluno participante recebe uma bolsa como forma de
incentivo do seu trabalho, no entanto como o nimero de bolsas é sempre inferior a demanda
qualificada no pais os alunos podem participar da iniciagdo cientifica de forma voluntaria
através do Pivic. Ao contribuir com a qualidade da formagao dos alunos da graduacgao, o Pibic
também fortalece a qualidade das pesquisas na pos-graduagao, pois os egressos do referido
programa tendem a ingressar na pos-graduacao. A Propesq realiza anualmente os Seminarios
de Iniciagcao Cientifica, com o propdsito de divulgar as pesquisas realizadas pelos alunos de
iniciagao cientifica sob a orientagdo dos professores.

O curso de Agroindustria podera atuar, assim como o Curso de Quimica Ambiental, em
pesquisas nas areas ambiental, agrondmica, biotecnolégica e quimica, as quais estdo
organizadas em grupos de pesquisa cadastrados no CNPqg. O curso busca se adequar a partir
das dreas prioritarias de pesquisa apresentadas nas diretrizes do PPI (2007) e PDI (2021-2025),
e também a partir das reflexdes pelo colegiado do curso.

Politicas Institucionais de Extensao

A politica de extensao, no ambito da Universidade Federal do Tocantins, é gerida pela Pré-
reitoria de Extensao, Cultura e Assuntos Comunitarios da Universidade Federal do Tocantins
(Proex/ UFT), que tem a finalidade de planejar, desenvolver, coordenar, fomentar, acompanhar,
avaliar a execucao das politicas de extensao e as relagcdes com a sociedade e promover acdes
que garantam a articulagdo entre a extensao, a pesquisa e o ensino. A extensao universitaria
esta alinhada a Politica Nacional de Extensao e a Politica de Extensao da UFT e é compreendida
como processo educativo, cultural, cientifico, politico, transdisciplinar, interdisciplinar que se
articula com o ensino e a pesquisa de forma indissociavel e promove a interagao
transformadora entre a Universidade e os outros setores da sociedade que envolva diretamente
as comunidades externas a UFT e que estejam vinculadas a formagao do estudante. Portanto, a
articulacao das atividades de extensdao com o ensino na graduacao beneficia tanto o publico,
como também o aluno, uma vez que contribui para uma formacgao plural, que o ajudara a
reconhecer que a aprendizagem nao se da somente na sala de aula. Na UFT, as agbes de
extensao se desenvolvem por meio dos programas, projetos, eventos, cursos/ oficinas e
prestacao de servigos e das oito areas de concentragao, a saber: comunicagao; cultura; direitos
humanos e justica; educacao; meio ambiente; saude; tecnologia e producao e trabalho.

No curso de Tecnologia em Agroindustria as atividades curriculares de extensao serao
complementadas as agoes de ensino e de pesquisa, na forma de projetos extensdo e em uma
disciplina (Iniciacdo a Extensao - 3° Periodo), que ird contribuir para o entendimento da extensao
e permitira que o aluno participe das atividades/ projetos de extensao de forma mais
significativa. Essas a¢des contemplardo uma carga horaria de 10,0% da carga horaria total do
curso, seguindo as orientagdes contidas na Resolugao N° 14/2020 que regulamenta as ag¢des de
extensdao como componente curricular obrigatério nos projetos pedagdgicos dos cursos de
graduacgao da UFT. Os estudantes deverao participar de dois projetos de extensao, descritos no
apéndice |, no quarto e sexto periodo, totalizando uma carga horaria de 240 horas.
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Por fim, reconhecendo a importéncia da extensado na formagdo dos alunos o curso estara
envolvido, assim como acontece com o curso de Quimica Ambiental, na elaboragdo de projetos
de extensdo e participacdo no Programa Institucional de Bolsas de Extensdo (Pibex), que
articula o ensino e a pesquisa através interagdo da universidade com outros setores da
sociedade e conceder bolsa para alunos de graduagao matriculados na UFT, vinculados a
projetos/ programas de extensdo cadastrados na Proex. No entanto, a participagdo do aluno
nessa atividade s6 podera ser utilizada para integralizar as horas relacionadas as atividades
complementares, ndo poderao ser contadas como Agao Curricular de Extensao.

4.2 - Objetivos do curso

Obijetivo Geral

De forma geral, o curso superior de tecnologia em Agroindustria tem o objetivo de formar
profissionais de nivel superior para atura no setor Agroindustrial com uma formacao aplicada,
sélida, de forma que os estudantes sejam aptos a planejar, implantar, executar e avaliar as
etapas de processos fisicos, quimicos e biolégicos da producao agroindustrial, contemplando a
obtencao, processamento e comercializagdo da matéria-prima ao produto final.

Objetivos Especificos

* Propiciar ao estudante condi¢des para uma formacao profissional fundamentada, por meio
de atividades relacionadas ao ensino, pesquisa e extensao, para que ele esteja apto a
desenvolver, de forma plena e inovadora, suas atividades como Tecnélogo em Agroindustria;

* Desenvolver no estudante uma visao abrangente a respeito dos compromissos social e
ambiental, além das questdes éticas e legais que envolvem a atuacao profissional;

* Estimular nos estudantes a capacidade de planejar, executar, gerenciar, supervisionar e
avaliar as etapas do processo de producao agroindustrial;

* Estimular o espirito empreendedor do futuro profissional;

* Desenvolver pesquisas na area agroindustrial de modo a contribuir para o avango
tecnoldgico e de inovagao;

* Promover estratégias que possibilitem articulagdes voltadas para o desenvolvimento
socioecondémico e para os arranjos produtivos locais.

Os conteudos curriculares do curso visam também dotar os discentes de conhecimento,
habilidades e motivagdo para compreender e abordar os Objetivos de Desenvolvimento
Sustentavel (ODS) da ONU, tanto como implementadores efetivos, como disseminadores destes
conhecimentos. Para isso a grade curricular contempla disciplinas que auxiliam na construgao
de habilidades transversais e conhecimentos basicos dos temas de cada um dos ODS, assim
como, conhecimento e compreensdao do quadro dos ODS, de seu propdsito e de suas
aplicagoes. Sendo abordando com maior profundidade os objetivos: educacdao de qualidade;
agua potavel e saneamento; energia limpa e acessivel; industria, inovagao e infraestrutura;
cidades e comunidades sustentaveis; consumo e produgdo responsaveis; agao contra a
mudangca global do clima; vida na dgua; vida terrestre e instituigdes eficazes.
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4.3 - Perfil Profissional do Egresso

O perfil profissional do egresso do curso superior de tecnologia em Agroindustria esta de
acordo com a terceira edicdo do Catalogo Nacional de Cursos Superiores de Tecnologia
(CNCST) do ano 2016. Segundo o CNCST, o perfil profissional de conclusdo do egresso é
planejar, implantar, executar e avaliar os processos relacionados ao beneficiamento,
industrializagao e conservagao de produtos agroindustriais, da matéria-prima ao produto final.
Gerenciar os processos de producao e industrializacdo de produtos agroindustriais.
Supervisionar as varias fases dos processos de industrializagao e desenvolvimento de produtos
agroindustriais. Analisar produtos agroindustriais. Gerenciar a manutencao de equipamentos na
agroindustria. Coordenar programas de conservagao e controle de qualidade. Desenvolver,
implantar e executar processos de otimizagao da agroindustria. Desenvolver novos produtos e
pesquisa na agroindustria. Elabora e executar projetos de viabilidade econémica e
processamento de produtos agroindustriais. Vistoriar, realizar pericia, avaliar, emitir laudo e
parecer técnico em sua area de formacao.

Ap6s a conclusdao do curso, o egresso tem um amplo campo de atuagdo na area
agroindustrial, tais como cooperativas e associagdes; empresas de armazenamento e
distribuicdo de produtos agroindustriais; empresas de planejamento, desenvolvimento de
projetos, assessoramento técnico e consultoria; industrias e/ ou empresas de produgdo e
beneficiamento de produtos alimenticios e nao alimenticios; laboratérios de analises de
produtos agroindustriais; orgaos de inspeg¢ao sanitaria; institutos e Centros de Pesquisa;
instituicdes de Ensino, mediante formagéo requerida pela legislagdo vigente (CNCST, 2016).
Portanto, ao final do curso, o profissional estara apto para suprir o0 mercado nacional e
principalmente regional.

Os egressos desse curso poderao solicitar registro profissional junto ao Conselho Regional de
Quimica (CRQ) e Conselho Regional de Engenharia e Agronomia (CREA), as atribuigdes desses
profissionais nas areas citadas anteriormente.

Além das informacdes ora expressas, o egresso do Curso Superior de Tecnologia em
Agroindustria possui varias possibilidades de prosseguimento de estudos em programas de
Pés- Graduagado, das quais se inserem a Pds- graduagcdo na area de Agronomia e a Pos-
graduacgao na area de Ciéncias e Tecnologia de Alimentos, dentre outras.

4.4 - Estrutura Curricular

A estrutura curricular do curso superior de tecnologia em Agroindustria segue a Resolugao
CNE/CP n.° 1, de 5 de janeiro de 2021, que define as Diretrizes Curriculares Nacionais Gerais
para a Educacao Profissional e Tecnoldgica, que trata sobre a Diretrizes Curriculares Nacionais
Gerais para a organizacgao e o funcionamento dos cursos superiores de tecnologia. Este parecer
sugere que os projetos pedagogicos possam ser orientados em Nucleos. A base curricular
comum sera composta pelo Nucleo Basico, de saberes comuns a area de conhecimento e
“instrumentais” inerentes a formacgao de profissionais da educacgao, pelo Nucleo Especifico de
conhecimentos relacionados a formagado especifica docente, seja na perspectiva do
aprofundamento dos conhecimentos cientifico-tecnoldgicos relativos a habilitacdo escolhida,
seja na perspectiva da transposi¢ao didatica dos conteudos, e por fim, pelo Nucleo Integrador
que permite a integracao articulada de diferentes areas do conhecimento no desenvolvimento
de competéncias e habilidades importantes ao profissional que se deseja formar. Sendo assim
divididos, os componentes curriculares estdao em consonancia com o perfil profissional proposto
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neste PPC, de forma a desenvolver as competéncias profissionais sintonizadas com o
respectivo setor produtivo.

A ideia dos nucleos é proporcionar ao aluno uma formacgao inicial ampla, evitando assim a
profissionalizacao precoce — uma das grandes causas da evasao. O curso apresenta uma carga
hordria (vide tabela da Matriz Curricular), sendo ofertadas no periodo noturno e com
possibilidade de realizacdo de aulas durantes os sabados. As disciplinas do Nucleo Basico
estdo concentradas nos primeiros semestres do curso. Este nucleo apresenta uma carga horaria
que representa 37,5% da carga horaria total do curso. Em seguida, o aluno passa pelo Nucleo
Especifico, com carga horaria que representa 46,2% da carga horaria do curso. Esta etapa
proporciona a aquisicdo de competéncias e habilidades que possibilitam o aprofundamento
num dado campo do saber tedrico ou tedrico-pratico, profissional disciplinar, multidisciplinar ou
interdisciplinar.

A estrutura curricular também foi pensada a partir de uma perspectiva interdisciplinar do
processo ensino/aprendizagem proporcionada, durante todo o curso, buscando desenvolver e
proporcionar situacdes problema e projetos interdisciplinares para que o aluno vivencie a
pratica, que ocorre em diferentes momentos do curso, em especial no Nucleo Integrador, com
carga horaria que representa 16,3% da carga horaria do curso.

Além disso, 0 egresso que quiser prosseguir na formagao académica podera prosseguir seus
estudos na pds-graduagdo. O Catalogo Nacional de Cursos Superiores Tecnoldgicos (CNCST)
orienta a pés-graduacao na area de Agronomia, na area de Ciéncias e Tecnologia de Alimentos,
entre outras dareas afins. Portanto no campus de Gurupi, o discente tem possibilidade de
ingressar nas pos- graduacdes em Quimica, Biotecnologia, Produgdo Vegetal e Ciéncias
Florestais e Ambientais.

O Nucleo Basico integra os seguintes componentes curriculares:

1.  Fundamento de célculo

2. Informatica Aplicada

3. Quimica Geral

4. Quimica Geral Experimental

5. Metodologia Cientifica

6. Introducao a Agroindustria

7. Fisica

8. Fundamentos de Estatistica

9. Fundamento de Quimica dos Alimentos

10. Matérias Primas Agroindustriais

11. Calculo

12. Quimica Organica

13. Quimica Organica Experimental
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14.
15.
16.
17.
18.
19.

O Nucleo Especifico integra os seguintes componentes curriculares:

1.

2.

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

Bioquimica Geral
Fundamentos de Economia
Quimica Analitica

Quimica Analitica Experimental
Fisico-Quimica

Fisico-Quimica Experimental

Gestao e Planejamento Agroindustrial

Quimica Ambiental

Higiene e Seguranca do Trabalho na Agroindustria
Principios da Conservacao de Produtos Agroindustriais
Analise Fisico-Quimica dos Alimentos

Operagdes Unitarias

Tratamento e Qualidade de Agua para Agroindustria
Microbiologia de Alimentos

Tecnologia de Graos e Derivados

Tecnologia de Produtos de Origem Animal

Analise Instrumental de Alimentos

Gestao de Projetos
Projetos de Instala¢des Agroindustriais
Empreendedorismo no Setor Agroindustrial
Controle de Qualidade

Tratamento de Efluentes e Residuos Sélidos
Tecnologia de Produtos de Origem Vegetal
Tecnologia de Bebidas e Derivados

Massas, Pées e Farinaceos

Biocombustiveis
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21. Optativa

Na integralizagdo da disciplina Optativa presente no Nucleo Especifico, o discente podera
optar por disciplinas de outros cursos do Campus Universitdrio de Gurupi (Agronomia,
Engenharia de Bioprocessos e Biotecnologia, Engenharia Florestal, Licenciatura em Quimica e
Quimica Ambiental), visto que o curso apresenta interface com os demais cursos da mesma
area de conhecimento e de areas afins, de forma a ampliar a flexibilidade curricular.

O Nucleo Integrador integra os seguintes componentes curriculares:
1. Iniciacao a Extensao
2. Atividades de Extensao |
3. Atividades de Extensao Il
4. Projeto Integrador |
4. Projeto Integrador Il
5. Atividades Complementares

O Nucleo Integrador compreende a proposi¢ao integrada as demais areas de conhecimento
por meio da Extensao, das Atividades Complementares e dos Projetos Integradores. O Nucleo
Integrador foi pensado de forma a permitir espagos de flexibilizagdo da trajetéria de
aprendizagem. Esses componentes curriculares possibilita a interdisciplinaridade, a
contextualizacdo de saberes e da inter- relagdo entre teoria e pratica. Pela diversidade de
possibilidades, o desenvolvimento destes componentes curriculares ira auxiliar os estudantes a
compreender e alterar a realidade em que estdo inseridos através da solugdo de situagdes
problemas e da aplicagao dos saberes desenvolvidos no curso.

A integragdo também pode ser obtida no curso por outras formas, que poderdo ocorrer
durante todo o curso, em diferentes disciplinas, tais como: seminarios, palestras, debates,
oficinas, relatos de experiéncias, atividades de natureza coletiva e estudos curriculares e
atividades praticas. Os docentes serao incentivados a inserir tais conteidos no seu plano de
ensino.

Estrutura Curricular - Cargas Horarias

Componente Curricular CH CH CH CH CH
tedrica prdtica extensdao estagio total

1 QUIMICA AMBIENTAL 30 0 0 0 30 2
METODOLOGIA CIENTIFICA 30 0 0 0 30 2
INTRODUGAO A AGROINDUSTRIA 60 0 0 0 60 4
FUNDAMENTOS DE CALCULO 60 0 0 0 60 4
QUIMICA GERAL 60 0 0 0 60 4
QUIMICA GERAL EXPERIMENTAL 0 30 0 0 30 2
INFORMATICA APLICADA 15 15 0 0 30 2
GESTAO E PLANEJAMENTO 60 0 0 0 60 4
AGROINDUSTRIAL

sub - total: | 315 45 0 0 360 |24
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FUNDAMENTOS DE ESTATISTICA 30 0 0 30 2
CALCULO 60 0 0 60 4
QUIMICA ORGANICA EXPERIMENTAL 0 30 0 0 30 2
FUNDAMENTOS DE QUIMICA DE 60 0 0 0 60 4
ALIMENTOS
QUIMICA ORGANICA 60 0 0 60
MATERIAS-PRIMAS AGROINDUSTRIAIS 60 0 0 60
FiSICA 60 0 0 60 4
sub - total: | 330 30 0 0 360 24
QUIMICA ANALITICA 60 0 0 0 60
QUIMICA ANALITICA EXPERIMENTAL 0 30 0 0 30
HIGIENE E SEGURANGA DO TRABALHO 30 0 0 0 30
NA AGROINDUSTRIA
INICIAGAO A EXTENSAO 0 60 0 60 4
BIOQUIMICA GERAL 60 0 60 4
FUNDAMENTOS DE ECONOMIA 30 0 30 2
PRINCIPIOS DE CONSERVAGAO DE 60 30 0 90 6
PRODUTOS AGROINDUSTRIAIS
sub - total: | 240 60 60 0 360 |24
ATIVIDADES DE EXTENSAO | 0 90 0 90 6
FiSICO-QUIMICA 60 0 0 60 4
FiSICO-QUIMICA EXPERIMENTAL 0 30 0 0 30 2
MICROBIOLOGIA DE ALIMENTOS 60 30 0 0 90 6
MASSA, PAES E FARINACEOS 30 0 0 0 30 2
TECNOLOGIA DE GRAOS E DERIVADOS 60 0 0 0 60 4
OPERAGOES UNITARIAS 60 0 0 0 60 4
TRATAMENTO E QUALIDADE DA AGUA 30 0 0 0 30 2
PARA A AGROINDUSTRIA
sub - total: | 300 60 90 0 450 |30
EMPREENDEDORISMO DO SETOR 30 0 0 0 30 2
AGROINDUSTRIAL
CONTROLE DE QUALIDADE 60 0 0 0 60 4
PROJETO INTEGRADOR | 60 0 0 0 60 4
TECNOLOGIA DE BEBIDAS E DERIVADOS | 15 15 0 0 30 2
TECNOLOGIA DE PRODUTOS DE ORIGEM | 30 30 0 0 60 4
ANIMAL
TRATAMENTO DE EFLUENTES E RESIDUOS | 60 0 0 0 60 4
SOLIDOS
GESTAO DE PROJETOS 30 0 0 0 30 2
AGROINDUSTRIAIS
ANALISE INSTRUMENTAL DE ALIMENTOS | 60 0 0 60 4
sub - total: | 345 45 0 390 26
ATIVIDADES DE EXTENSAO I 0 0 90 0 90
TECNOLOGIA DE PRODUTOS DE ORIGEM | 60 30 0 0 90
VEGETAL
OPTATIVA 60 0 60 4
PROJETO INTEGRADOR Il 60 60
PROJETOS E INSTALAGOES 30 30 2
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AGROINDUSTRIAIS
BIOCOMBUSTIVEIS 45 15 0 60
ANALISE FiSICO-QUIMICA DE ALIMENTOS | 45 15 0 60 4
sub - total: | 300 60 90 0 450 |30
Optativa | CALCULOS EM QUIMICA 60 0 0 0 60 4
QUIMICA DE PRODUTOS NATURAIS 30 30 0 0 60 4
LINGUA BRASILEIRA DE SINAIS 60 0 0 60 4
PLANEJAMENTO E CONTROLE DA 60 0 0 60 4
PRODUCAO E SISTEMA MRP | (MATERIAL
REQUERIMENTS PLANNING)
sub - total: | 210 30 0 0 240 |16
Carga Hordria Parcial: 1830 300 240 0 2370 | 158
Atividades Complementares 30 2

Carga Horaria Total:

Resumo de Cargas Horarias do Curso

Categoria Carga Horaria Total Créditos N° Disciplinas
Carga Horaria da Matriz 2400 160 45

CH Tedrica 1830 122 -

CH Pratica 300 20 -

CH de Extensao 240 16 -

CH de Estagio 0 0 -

CH de Atividades Complementares 30 2 -
TOTAL 2400 160 45

Estrutura Curricular - Pré-requisitos

Periodo Cddigo Componente Curricular Pré-requisitos
1 3AGI1006 | QUIMICA AMBIENTAL

3AGI1005 | METODOLOGIA CIENTIFICA

3AGI1004 | INTRODUGAO A AGROINDUSTRIA

3AGI1001 | FUNDAMENTOS DE CALCULO

3AGI1007 | QUIMICA GERAL

3AGI1008 | QUIMICA GERAL EXPERIMENTAL

3AGI1003 | INFORMATICA APLICADA

3AGI1002 | GESTAO E PLANEJAMENTO AGROINDUSTRIAL

2 3AGI1011 | FUNDAMENTOS DE ESTATISTICA FUNDAMENTOS DE CALCULO
3AGI1009 | CALCULO FUNDAMENTOS DE CALCULO
3AGI1015 [ QUIMICA ORGANICA EXPERIMENTAL QUIMICA GERAL

3AGI1012 [ FUNDAMENTOS DE QUIMICA DE ALIMENTOS
3AGI1014 | QUIMICA ORGANICA QUIMICA GERAL




3AGI1013

MATERIAS-PRIMAS AGROINDUSTRIAIS

INTRODUGAO A AGROINDUSTRIA

3AGI1010

FiSICA

FUNDAMENTOS DE CALCULO

3AGI1021

QUIMICA ANALITICA

QUIMICA GERAL

3AGI1022

QUIMICA ANALITICA EXPERIMENTAL

QUIMICA GERAL EXPERIMENTAL

3AGI1018

HIGIENE E SEGURANGA DO TRABALHO NA
AGROINDUSTRIA

INTRODUGAO A AGROINDUSTRIA

3AGI1019

INICIAGAO A EXTENSAO

3AGI1016

BIOQUIMICA GERAL

QUIMICA ORGANICA

3AGI1017

FUNDAMENTOS DE ECONOMIA

FUNDAMENTOS DE CALCULO

3AGI1020

PRINCIPIOS DE CONSERVAGAO DE PRODUTOS
AGROINDUSTRIAIS

QUIMICA GERAL

3AGI1023 | ATIVIDADES DE EXTENSAO |

3AGI1024 | FiSICO-QUIMICA QUIMICA GERAL
CALCULO

3AGI1025 | FiSICO-QUIMICA EXPERIMENTAL QUIMICA GERAL

CALCULO

3AGI1027

MICROBIOLOGIA DE ALIMENTOS

QUIMICA GERAL

3AGI1026

MASSA, PAES E FARINACEOS

INTRODUGAO A AGROINDUSTRIA

3AGI1029

TECNOLOGIA DE GRAOS E DERIVADOS

MATERIAS-PRIMAS
AGROINDUSTRIAIS

3AGI1028

OPERAGOES UNITARIAS

3AGI1030

TRATAMENTO E QUALIDADE DA AGUA PARA A
AGROINDUSTRIA

QUIMICA ANALITICA

3AGI1033

EMPREENDEDORISMO DO SETOR AGROINDUSTRIAL

3AGI1032

CONTROLE DE QUALIDADE

3AGI1035

PROJETO INTEGRADOR |

3AGI1036

TECNOLOGIA DE BEBIDAS E DERIVADOS

MICROBIOLOGIA DE ALIMENTOS

3AGI1037

TECNOLOGIA DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

FUNDAMENTOS DE QUIMICA DE
ALIMENTOS

3AGI1038

TRATAMENTO DE EFLUENTES E RESIDUOS SOLIDOS

TRATAMENTO E QUALIDADE DA
AGUA PARA A AGROINDUSTRIA

3AGI1034

GESTAO DE PROJETOS AGROINDUSTRIAIS

INTRODUGAO A AGROINDUSTRIA
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3AGI1031

ANALISE INSTRUMENTAL DE ALIMENTOS

QUIMICA ANALITICA

6 3AGI1040

ATIVIDADES DE EXTENSAO II

3AGI1045

TECNOLOGIA DE PRODUTOS DE ORIGEM VEGETAL

MATERIAS-PRIMAS
AGROINDUSTRIAIS

3AGI1042

OPTATIVA

3AGI1043

PROJETO INTEGRADOR I

PROJETO INTEGRADOR |

3AGI1044

PROJETOS E INSTALAGOES AGROINDUSTRIAIS

GESTAO DE PROJETOS
AGROINDUSTRIAIS

3AGI1041

BIOCOMBUSTIVEIS

QUIMICA AMBIENTAL

3AGI1039

ANALISE FiSICO-QUIMICA DE ALIMENTOS

QUIMICA GERAL

QUIMICA GERAL EXPERIMENTAL

Optativa | 3AGI1046

CALCULOS EM QUIMICA

3AGI1049

QUIMICA DE PRODUTOS NATURAIS

3AGI1047

LINGUA BRASILEIRA DE SINAIS

3AGI1048

PLANEJAMENTO E CONTROLE DA PRODUGAO E
SISTEMA MRP | (MATERIAL REQUERIMENTS
PLANNING)

1° Periodo
CH. Tedrica CH. Pratica CH. de PCC CH. de CH. Total Tipo:
Extensao
30 - - - 30 Obrigatdria
Ementa

Discussdo dos principios da area CTS (Ciéncia, Tecnologia e Sociedade). Temas sociais
relativos a ciéncia e a tecnologia. Problematicas relacionadas a insercdo da Quimica na
sociedade moderna: saude, alimentos, novos materiais, fontes de energia, ambiente, etc.
Atividades dirigidas sobre os principios de CTS (Ciéncia, Tecnologia e Sociedade) para o
desenvolvimento de "Praticas como Componentes Curriculares", voltadas para a reflexao sobre
o impacto da Quimica na sociedade e aplicagdes no ensino de Quimica.

Bibliografia

Bibliografia Basica:

1- CHASSQOT, A. A Ciéncia Através Dos Tempos. Sao Paulo - SP: Moderna, 1994.
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2 - LUTFI, M. Cotidiano e Educagao Quimica. ljui: Editora da Unijui, 1988.

3 - CARDOSO, A.A; ROCHA, J.C; ROSA, A.H. Introducao a quimica ambiental. Porto Alegre:
Bookman, 2009.

4 - MACEDO, Jorge Antonio Barros de. Introdu¢ao a Quimica Ambiental.. 2 ed. 2006.

5- MANAHAN, Stanley E. Quimica ambiental. 9 ed. Porto Alegre - RS: Bookman, 2013.

6 - FROTA, E. B; VASCONCELOS, N. M. S. Quimica ambiental. 2a. ed. Fortaleza: EQUECE, 2019.
Disponivel em: https://educapes.capes.gov.br/handle/capes/559748. Acesso em: 15 jul. 2022.
Bibliografia Complementar:

1 - MACHADO, Andréa Horta. Aula de quimica: discurso e conhecimento. 3° ed. Unijui, 2004.

2 - SANTOS, Wildson Luiz Pereira dos; SCHNETZLER, Roseli Pacheco. Educagao em Quimica:
Compromisso com a Cidadania. 4. ed. ljui: Unijui, 2010.

3 - BAIRD, Colin. Quimica ambiental. 4 ed. Porto Alegre - RS: Bookman, 2011.

4 - ET, Al; ROCHA, J. C. Introdugao a Quimica Ambiental. 2° ed. Porto Alegre/RS: Bookman,
2004.

METODOLOGIA CIENTIFICA

CH. Tedrica CH. Pratica CH. de PCC CH. de CH. Total Tipo:
Extenséao

30 - - - 30 Obrigatoria

Ementa

Funcdo da metodologia cientifica. Natureza do conhecimento. Fundamentos da ciéncia.
Método cientifico. Nogdes basicas de linguagem e expressao na pratica académica. Formas
basicas de apresentacdo de textos: resenha, relatério, resumo, artigos, monografia e
comunicagao cientifica. Fontes de consulta: bibliotecas tradicionais e bancos de dados.
Leitura, redagcado e analise de textos. Exercicios de expressdo oral e de produgédo de texto.
Normas de apresentacgao de trabalhos académicos. Estimulo ao senso critico na leitura e no
desenvolvimento da capacidade de formulagao e interpretagao de textos cientificos.

Bibliografia

Bibliografia Basica:

1 - UFT, Universidade Federal do Tocantins. MANUAL DE NORMALIZACAO PARA
ELABORAGAO DE TRABALHOS ACADEMICO-CIENTIFICOS DA UNIVERSIDADE FEDERAL DO
TOCANTINS. Palmas/TO, 2022. Disponivel em: https://docs.uft.edu.br/share/s/
ktGoAcoYQg2ihXLE_BzOWQ#. Acesso em: 28 ago. 2022.

2 - BONATTO, Rogerio. et al. Aprendendo Metodologia Cientifica. Uma Orientagao Para Os
Alunos De Graduacao. Sdo Paulo: O Nome da Rosa, 2009.
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3 - LAKATOS, Eva Maria; MARCONI, Marina de Andrade. Fundamentos da metodologia
cientifica. Sdo Paulo - SP: Atlas, 2010.

4 - MEDEIROS, Joao Bosco. Redagao cientifica: a pratica de fichamentos, resumos e resenhas.
Sao Paulo - SP: Atlas, 2014.
Bibliografia Complementar:

1 - ANDRADE, Maria Margarida de. Introdugao a Metodologia Cientifica. 102 ed. Sdo Paulo/SP:
Atlas, 2010.

2 - FIORIN, José Luiz; SAVIOLI, F. P. Licdes de texto. 2006.

3 - FRANCA, Junia Lessa. . Manual para normalizagao de publicagdes técnico-cientificas. Belo
Horizonte: UFMG, 2001.

INTRODUGAO A AGROINDUSTRIA

CH. Tedrica CH. Pratica CH. de PCC CH. de CH. Total Tipo:
Extensao

60 - - - 60 Obrigatoria

Ementa

Os tipos de agroindustria. A agroindustria regional. Programas de aquisicao de matérias-
primas. Legislagcao para a industria de alimentos. Aspectos da distribuicao e comercializagéo
de alimentos.

Bibliografia

Bibliografia Basica:

1 - CANDIDO, Cynthia Cavalini; CARELLE, Ana Claudia. Tecnologia dos Alimentos: principais
etapas da cadeia produtica. 12 ed. Editora Erica, 2015.

2 - BATALHA, M. O. Gepai: Grupo de Estudos e Pesquisas Agroindustriais. 4° ed. Sao Paulo -
SP: Atlas, 1997.

3 - BATALHA, M. O. Gestao agroindustrial. 3° ed. Sdo Paulo - SP: Atlas, 2009.

Bibliografia Complementar:

1 - FELLOWS, P. J. Tecnologia do Processamento de Alimentos: Principios e Pratica. 42 ed.
sao paulo: Artmed, 2018.

2- CARRﬂER, Celso da Costa; FIRETTI, Ricardo; RIBEIF}O, Marcelo Machado De Luca de Oliveira.
INOVACAO E EMPREENDEDORISMO NO AGRONEGOCIO. Curitiba: CRV Editora, 2020.

3 - ALBIERI, L; NAVAL, L.P; SCAPIN, E. Agropecuario e meio ambiente. Palmas-TO: EDUFT,
2020. Disponivel em: https://sistemas.uft.edu.br/periodicos/index.php/editora/article/
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view/9215. Acesso em: 13 out. 2022.

FUNDAMENTOS DE CALCULO

CH. Tedrica CH. Pratica CH. de PCC CH. de CH. Total Tipo:
Extensao

60 - - - 60 Obrigatdria

Ementa

Linguagem de conjuntos: elementos, pertinéncia, subconjuntos, conjunto das partes, uniao,
interseccao, diferenga entre conjuntos, complementar de um conjunto e produto cartesiano.
Conjuntos numéricos: naturais, inteiros e racionais. A reta real: intervalos e desigualdades.
Modulo de um numero real: equagdes e inequagées modulares. Relagdes, teoria geral de
fungdes: grafico, dominio, imagem, fungdes injetoras, sobrejetoras, bijetoras. Composta de
fungdes e fungdes inversas. Fungdes de uma variavel real: definigdes e exemplos. Estudo de
fungcbes particulares: funcdes afins, quadraticas, polinomiais, modulares, racionais,
exponenciais, logaritmicas e trigonométricas. NUmeros complexos: representa¢des algébrica
e polar, raizes n-ésimas, definicdo de exponencial e plano complexo.

Bibliografia

Bibliografia Basica:

1-1EZZI, G.; MURAKAMI, C. Fundamentos de Matematica Elementar: conjuntos e fungoes..
Vol. 1. 9° ed. Sao Paulo-SP: Atual, 2013.

2 - IEZZI, Gelson. Fundamentos da matematica elementar 6: complexos, polinomios,
equacoes. 8 ed. Sao Paulo - SP: Atual, 2013.

3 - IEZZI, Gelson. Fundamentos de matematica elementar, 3: trigonometria. Atual, 1998.
4 - IEZZI, G.; MURAKAMI, C. Logaritmos.. Sao Paulo - SP: Atual, 2006.

5-ZUMA MEDEIROS, Valéria. Pré-Calculo.. Sdo Paulo - SP: Thomsom, 2006.

Bibliografia Complementar:

1 - DOMINGUES, Hygino H. (Hygino Hugueros); IEZZI, Gelson. Algebra moderna. 4 ed. Séo
Paulo - SP: Atual, 2010.

2 - IEZZI, Gelson. Matematica: 1a. série — 20. grau. 4. ed. Sao Paulo: Atual, 1980.: 1a. série -
2°. grau.. 4° ed. Sao Paulo - SP: Atual, 1980.

3 - IEZZI, Gelson. Matematica:: 2a. série - 2°. grau. 4° ed. Sdo Paulo - SP: Atual, 1980.

4 - LIMA, Elon Lages. A Matematica do Ensino Médio: Colegao do Professor de Matematica,
vol. |, Il e lll. SBM, 1998.

5 - STEWART, James. Calculo,. Vol. 1 e Vol. 2. Sdo Paulo/SP: Cengage Learing, 2011.
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QUIMICA GERAL

CH. Tedrica CH. Pratica CH. de PCC CH. de CH. Total Tipo:
Extensao

60 - - - 60 Obrigatoria

Ementa

Matéria: Estados fisicos da matéria. Atomos e elementos quimicos. Nimeros atémicos.
Modelos atdmicos. Tabela periddica e propriedades periddicas. Estrutura molecular: geometria
e VSPER. Teorias de ligacdo. Interagdes intermoleculares. Mol. Férmulas: massa atomica,
massa molecular e numero de Avogadro. Reagdes quimicas. Balanceamento de equacgdes.
Equilibrio quimico: o estado de equilibrio, equilibrio homogéneo, o principio de Lé Chatelier, lei
do equilibrio, constante de equilibrio e calculos envolvendo equilibrio. Equilibrio acido-base:
conceitos de acido e base. Definicao de pH: dissociagcado de acidos e bases fracos.

Bibliografia

Bibliografia Basica:
1 - RUSSELL, John Blair. Quimica Geral. Sao Paulo - SP: Pearson Education, 1994.

2 - BRADY, E; HUMISTON, G. E. Quimica Geral: v. 1 e 2. Rio de Janeiro, RJ: Livros Técnicos
Cientificos, 1998.

3-KOLTZ, J.C; TREICHEL, P.M; WEAVER, G.C. Quimica geral e reagoes quimicas. 9a. Sdo Paulo:
Cengage Learning, 2016. Disponivel em: https://www.cengage.com.br/livro/ebook-quimica-
geral-e-reacoes-quimicas-volume-1/. Acesso em: 25 ago. 2022.

Bibliografia Complementar:

1 - BROWN, Theodore L. Quimica: A ciéncia central. 13 ed. Pearson Universidades, 2016.

2 - CHANG, R. Quimica Geral: Conceitos Essenciais. 4 ed. Sdo Paulo: McGraw Hill, 2006.

3 - GUERRERGO, J. A. C; RUIZ, A. G. Quimica. Prentice Hall, 2003.

QUIMICA GERAL EXPERIMENTAL

CH. Tedrica CH. Pratica CH. de PCC CH. de CH. Total Tipo:
Extenséo

- 30 - - 30 Obrigatoria
Ementa

Regras de seguranca em laboratério. Manuseio de vidrarias. Pesagem. Estados fisicos da
matéria. Numeros atdmicos. Mol. Formula Quimica: massa atdmica, massa molecular e
namero de Avogadro. Estequiometria. Reagdes quimicas: balanceamento de equacdes.
Solugdes: concentracdao de solugdes. Equilibrio quimico: o estado de equilibrio, equilibrio
homogéneo, o principio de Lé Chatelier, lei do equilibrio e constante de equilibrio. Calculos
envolvendo equilibrio. Equilibrio acido- base: conceitos de acido e base. Definicdo de pH:
dissociagao de acidos e bases fracos.

Bibliografia
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Bibliografia Basica:

1 - ATKINS, Peter; JONES, L. Principios de quimica: questionando a vida moderna e o meio
ambiente. 3° ed. Porto Alegre/RS: Bookman, 2006.

2 - BRADY, E; HUMISTON, G. E. Quimica Geral: v. 1 e 2. Rio de Janeiro, RJ: Livros Técnicos
Cientificos, 1998.

3-KOLTZ, J.C; TREICHEL, P.M; WEAVER, G.C. Quimica geral e reagoes quimicas. 9a. Sdo Paulo:
Cengage Learning, 2016. Disponivel em: https://www.cengage.com.br/livro/ebook-quimica-
geral-e-reacoes-quimicas-volume-1/. Acesso em: 25 ago. 2022.

4 - ASSUMPGCAO, Rosely Maria Viegas; MORITA, Tokio. Manual de Solugées, Reagentes e
Solventes: Padronizac¢ao, Preparacao, Purificagao, Indicadores de Seguranca e Descarte de
Produtos Quimicos. 2 ed. Blucher, 2007.

5-POSTMA, James M. Quimica no Laboratoério. 5 ed. Sdo Paulo: Editora Manole, 2009.

6 - BRITO, M A; GONCALVES, F. P. Experimentacao na Educagao em Quimica. Ed. da UFSC,
2014.

Bibliografia Complementar:

1 - RUSSELL, John Blair. Quimica Geral. Sao Paulo - SP: Pearson Education, 1994.

2 - CHANG, R. Quimica Geral: Conceitos Essenciais. 4 ed. Sdo Paulo: McGraw Hill, 2006.

3 - MASTERTON, W. L; SLOWINSKI, E. J; STANISTSKI, C. L. Principios de Quimica. 6 ed. Rio de
Janeiro - RJ: LTC, 1990.

INFORMATICA APLICADA

CH. Tedrica CH. Pratica CH. de PCC CH. de CH. Total Tipo:
Extenséao

15 15 - - 30 Obrigatoria

Ementa

Introdugdo a informatica, algoritmos e programas: Nogdes basicas sobre informatica e
linguagens de programacao. Discussao das formas de representagao do raciocinio algoritmo.
Definicdo dos elementos basicos de um algoritmo em uma linguagem de pseudocédigo.
Apresentagcdo de uma Linguagem de Programagdo utilizando um ambiente de
desenvolvimento de programas. Estruturas de Dados Homogéneas. Introdugédo a ordenagéao e
pesquisa de dados em memodria principal. Modularizagao de programas. Desenvolvimento de
Programas.

Bibliografia

Bibliografia Basica:

1 - GUIMARAES, Angelo de Moura. Algoritmos e estrutura de dados. LTC, 1985.
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2 - KERNIGHAN, B. W.,RITCHIE, D.M. A linguagem de programacgao, padrao ANSI. Campus,
1990.

3 - MIZRAH], Victorine Viviane. Treinamento em linguagem. Sao Paulo: McGraw Hill, 1990.

Bibliografia Complementar:

1 - MIZRAHI, Victorine Viviane. Treinamento em linguagem C++. Sdo Paulo: Pearson Education
do Brasil, 1994.

2 - CAPRON, H. L. Introducao a Informatica. Sdo Paulo: Pearson Prentice Hall, 2007.

3 - CHAVES, E.O. de C. Introdugao a Informatica. Campinas - SP: Ed. Mindware, 1998.

GESTAO E PLANEJAMENTO AGROINDUSTRIAL

CH. Tedrica CH. Pratica CH. de PCC CH. de CH. Total Tipo:
Extensao

60 0 - - 60 Obrigatoria

Ementa

Conceitos de sistemas agroindustriais. Cadeia produtiva dos produtos advindos da
agropecuaria e dos mercados agroindustriais. Gerenciamento da produgcao na agroindustria.
Planejamento operacional e controle da produgao. Plano agregado de produgao. Plano mestre
de producao. Planejamento de recursos e materiais. Conceitos da administragao e custos da
produgao na agroindustria. Ferramentas de gestao - aplicagdo e manutencgao da qualidade no
processo produtivo e no produto.

Bibliografia

Bibliografia Basica:
1 - AMARAL, D.C. Gestao de desenvolvimento de produtos. Sao Paulo - SP: Saraiva, 2006.

2 - BATALHA, M. O. Gepai: Grupo de Estudos e Pesquisas Agroindustriais. 4° ed. Sao Paulo -
SP: Atlas, 1997.

3 - ARBAGE, A.P. Fundamentos da economia rural. Chapecd: Argos, 2006.

Bibliografia Complementar:

1 - CHIAVENATO, |. Administragao de empresas: uma abordagem contingencial. Sdo Paulo -
SP: Makron Books, 1994.

2 - CREPALDI, S.A. Contabilidade rural: uma abordagem decisorial. 3° ed. Sdo Paulo - SP: Atlas,
2005.

3 - CAIXETA-FILHO, J.V; GAMEIRO, A.H. Transporte e logistica em sistemas agroindustriais.
Sao Paulo - SP: Atlas, 2001.
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2° Periodo

FUNDAMENTOS DE ESTATISTICA

CH. Tedrica CH. Pratica CH. de PCC CH. de CH. Total Tipo:
Extensao

30 - - - 30 Obrigatoria

Ementa

Estatistica: representagdo tabular e grafica. Distribuicdo de frequéncias. Elementos de
probabilidade. Distribuicdes discretas de probabilidades. Distribuicbes continuas de
probabilidades. Nogées de amostragem. Estimativa de pardmetros. Teoria das pequenas
amostras. Teste de hipoteses. Analise da variancia. Ajustamento de curvas. Regressao e
correlagcao. Séries Temporais. Controle estatistico da qualidade.

Bibliografia

Bibliografia Basica:

1 - FONSECA, Jairo Simon da; MARTINS, Gilberto de Andrade. Curso de estatistica. 4° ed. Sao
Paulo-SP: Atlas, 1996.

2 - TRIOLA, Mario F. Introducao a Estatistica. 12° ed. LTC, 2017.

3 - CYMBALISTA, M. Estatistica.. Sao Paulo - SP: Blucher, 2016.

Bibliografia Complementar:

1 - HOFFMAN, R. Anadlise de Regressao: uma Introdugao a Econometria. 2°. Sdo Paulo - SP: Ed.
HUCITEC, 1983.

2 - BANZATO, D. Experimentacgao Agricola. 3° ed. Jaboticabal, 1995.

3 - DEVORE, J. L. Probabilidade e Estatistica Para Engenharia e Ciéncias. 8°ed. Sdo Paulo - SP:
Cengage Learning, 2015.

CALCULO

CH. Tedrica CH. Pratica CH. de PCC CH. de CH. Total Tipo:
Extenséo

60 - - - 60 Obrigatoria

Ementa

Sistema de numeros reais. Fungdes de R em R. Funcdes transcendentes. Limites: definigcao.
Limites infinitos. Limites ao infinito. Continuidade. Derivadas. Teorema de Rolle. Teorema do
valor médio. Diferenciais. Aplicacdes

Bibliografia

Bibliografia Basica:

1- THOMAS, George B. Calculo. 12° ed. Sao Paulo,SP: Addison Wesley, 2012.




2 - GUIDORIZZI, Hamilton Luiz. Um curso de calculo: Vol.1 e Vol. 2. LTC, 1997.

3 - BOULOS, Paulo. Calculo Diferencial e Integral: vol 1. Sao Paulo: Makron Books, 2006.
4 - LEITHOLD, Louis. Calculo com geometria analitica: Vol. 1. 3° ed. Sdo Paulo/SP: Harba,
1994.

Bibliografia Complementar:

1- AVILA, G.S. Célculo I: Fungdes de uma variavel. Rio de Janeiro: LTC, 2003.

2 - LIMA, Elon Lages. Algebra Linear. Rio de Janeiro - RJ: IMPA, 2006.

3 - STEWART, James. Calculo. 8 ed, V. 2. Sdo Paulo,SP: Pioneira Thomson Learnig, 2017.

QUIMICA ORGANICA EXPERIMENTAL

CH. Tedrica CH. Pratica CH. de PCC CH. de CH. Total Tipo:
Extenséo

- 30 - - 30 Obrigatoria

Ementa

Normas gerais de segurang¢a no laboratério de Quimica Organica. Preparagao de amostras.
Experiéncias praticas no laboratério de quimica organica, interpretacdo de dados, realizar
experimentos de reconhecimento de fungdes organicas, determinacao de propriedades fisicas
dos compostos organicos. Introdugao as técnicas de extragcao, separagao, e purificacdo de
substancias. Metodologia do uso de aparelhagens e equipamentos do laboratério organico.
Sintese de compostos organicos. Controle e tratamento de residuos.

Bibliografia

Bibliografia Basica:

1- ENGEL, R. G. et al. Quimica Organica Experimental: Técnicas de Escala Pequena. 32 ed.
Cengage Learnig, 2013.

2 - ZUBRICK, J. W. Manual de Sobrevivéncia no Laboratério de Quimica Organica. 6. ed. Rio de
Janeiro - RJ: LTC, 2005.

3 - BONATO, P. S; BRAGA, G. L; COLLIS, C. H. Fundamentos de Cromatografia. Campinas - SP:
Ed. da UNICAMP, 2006.

4 - FRYHLE, C. B; SOLOMONS, T. W. Graham. Quimica organica. 8° ed. LTC, 2006.

Bibliografia Complementar:

1-SCHORA, N. E; VOLLHARDT, K. P. C. Quimica Organica: Estrutura e Fungao. Porto Alegre:
Bookman, 2004.

2 - BRUICE, P. Y. Quimica Organica. 4° ed. Sao Paulo: Pearson Prentice Hall, 2006.
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3 - COSTA, P. Substancias Carboniladas e Derivados. Porto Alegre: Bookman, 2003.

FUNDAMENTOS DE QUIMICA DE ALIMENTOS

CH. Tedrica CH. Pratica CH. de PCC CH. de CH. Total Tipo:
Extensao

60 - - - 60 Obrigatoria

Ementa

Estudo das propriedades fisico- quimicas e funcionais dos lipidios, carboidratos, proteinas,
agua, pigmentos, compostos responsaveis pelo sabor e aroma em alimentos, vitaminas e sais
minerais. Estudo das principais reacdées e transformagdes destes componentes durante
condi¢cdes de processamento de alimentos.

Bibliografia

Bibliografia Basica:

1 - BRANDELLI, Adriano; DAMODARAN, Srinivasan; PARKIN, Kirk L. Quimica de Alimentos de
Fennema. 5° ed. sdo paulo: Artmed, 2018.

2 -, . Alimentos: propriedades fisico-quimicas. 2. Cultura Medica, 2001.

3 - RIBEIRO, Eliana Paula; SERAVALLI, Elisena A. G. Quimica de Alimentos. 2° ed. Sdo Paulo -
SP: Blucher, 2007.

Bibliografia Complementar:

1 - KOBLITZ, Maria Gabriela Bello. Bioquimica de Alimentos: Teoria e Aplicag6es Praticas.. 1°
ed. Sao Paulo-SP: Guanabara Koogan, 2008.

2 - FORSYTHE, Stephen J. Microbiologia da Segurang¢a dos Alimentos. 2° ed. sdo paulo:
Artmed, 2013.

3 - CAMPBELL, Mary; FARREL, Shawn. Bioquimica. 22. Sao Paulo, SP: Cengage Learing, 2015.

QUIMICA ORGANICA

CH. Tedrica CH. Pratica CH. de PCC CH. de CH. Total Tipo:
Extensao

60 - - - 60 Obrigatoria

Ementa

Introdugdo a quimica orgéanica. Fungdes Organicas e nomenclatura. Orbitais atébmicos e
ligacdo covalente. Hibridagdo dos orbitais e forma tridimensional das moléculas. Acidos e
bases. Estrutura, propriedades quimicas e fisicas de compostos organicos. Analise
conformacional. Estereoquimica: quiralidade, estereoisbmeros com um ou mais carbonos
assimétricos. Reacdes de substituicao e eliminagao de haletos de alquila. Reagdes de adicao.
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Bibliografia

Bibliografia Basica:
1 - BRUICE, P. Y. Quimica Organica. 4° ed. Sdo Paulo: Pearson Prentice Hall, 2006.

2 - SCHORA, N. E; VOLLHARDT, K. P. C. Quimica Organica: Estrutura e Fungao. Porto Alegre:
Bookman, 2004.

3 - MCMURRY, John. Quimica organica: Vol. 1 e Vol. 2. Sao Paulo/SP: Pioneira Thomson
Learning, 2005.

4 - SOLOMUNS, T.W.G. Quimica organica. 10° ed. Rio de Janeiro - RJ: Livros Tecnicos e
Cientificos Editora, 2012.

5- CAREY, F. A. Organic Chemistry. 6° Ed. New York: Makron McGraw-Hill, 2006.

Bibliografia Complementar:
1 - FRYHLE, C. B; SOLOMONS, T. W. Graham. Quimica organica. 8° ed. LTC, 2006.
2 - ALLINGER, Norman L. Quimica organica. 2° ed. Guanabara Dois, 1976.

3 - ROMERQO, J. R. Fundamentos de Estereoquimica dos Compostos Organicos. Ribeirdao Preto:
Holos, 1998.

MATERIAS-PRIMAS AGROINDUSTRIAIS

CH. Tedrica CH. Pratica CH. de PCC CH. de CH. Total Tipo:
Extensao

60 - - - 60 Obrigatoria

Ementa

Introdugdo: conceitos, situagdo e distribuicdo. Caracterizagdo das matérias- primas

agropecuarias: animal e vegetal. Principios do crescimento e desenvolvimento vegetal.
Sistemas de producéao vegetal e animal.

Bibliografia

Bibliografia Basica:
1 - DE ALMEIDA LIMA, Urgel. Matérias-primas dos alimentos. 1°. Sdo Paulo - SP: Blucher, 2010.

2 - FERNANDES CHITARRA, Maria Isabel. Pés-colheita de frutos e hortaligas: Fisiologia e
Manuseio. 2°. Lavras MG: Ed. UFLA, 2005.

3 - FELLOWS, P. J. Tecnologia do Processamento de Alimentos: Principios e Pratica. 42 ed.
sao paulo: Artmed, 2018.

4 - KERBAUY, G.B. Fisiologia Vegetal. Rio de Janeiro - RJ: Guanabara-Koogan, 2004.
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Bibliografia Complementar:

1 - BISMARA ARCE, Marisa Aparecida; FILLET SPOTO, Marta Helena; OETTERER, Marilia.
Fundamentos de ciéncia e tecnologia de alimentos. 1°. Barueri SP: Editora Manole, 2006.

2 - CASTRO, P.R. de C; KLUGE, R.A; SENA, J.0.A. Introdugao a fisiologia do Desenvolvimento
Vegetal. Maringa - PR: EDUEM, 2002.

3 - KOBLITZ, Maria Gabriela Bello. Matérias-Primas Alimenticias - Composi¢ao e Controle de
Qualidade. 1°. Sao Paulo - SP: Guanabara Koogan, 2011.

FiSICA

CH. Tedrica CH. Pratica CH. de PCC CH. de CH. Total Tipo:
Extenséo

60 - - - 60 Obrigatoria

Ementa

Ementa:

Cinematica em R1. Velocidade média e instantéanea. Aceleragao média e instantanea. Vetores,
cinematica em R2 e R3. Vetor velocidade média e vetor velocidade instantanea. Vetor
aceleracao média e vetor aceleracdao instantanea. Movimento de aceleragdo constante.
Movimento em duas e trés dimensdes. Leis de Newton. Dinamica da particula, trabalho e
energia cinética. Energia potencial. Grafico U x x. Estabilidade do equilibrio. Conservagao da
energia. Dinamica de um sistema de particulas. Centro de massa, conservagao do momento
linear, rotacdo, momento de inércia, Leis de Newton da rotagdo, dinamica da rotacao e
conservagao do momento angular.

Bibliografia

Bibliografia Basica:

1 - NUSSENZVEIG, H. M. Curso de Fisica Basica, Mecanica. 5. Sdo Paulo - SP: Edgar Blucher,
2013.

2 - HALLIDAY, David; RESNICK, Robert. Fundamentos de Fisica. 102 ed. LTC, 2016.

3 - HALLIDAY, D; RESNICK, R; WALKER, J. M. Fundamentos da Fisica: Mecanica. 9. Rio de
Janeiro - RJ: LTC, 2012.

4 - CHAVES, A. Fisica Basica: Mecanica”. Ed. LTC, 2007.. Rio de Janeiro - RJ: LTC, 2007.

Bibliografia Complementar:
1 - SEARS, D; YOUNG, H; ZEMANSKY, E. Fisica 1. 12. Sao Paulo - SP: Edgar Blucher, 2009.

2 - SERWAY, Raymond A. Fisica | para cientista e engenheiros. Rio de Janeiro, 1992.. Rio de
Janeiro, 1992.

3 - LUIZ, ADIR M. Fisica 1- Mecanica: teoria e problemas resolvidos. Sao Paulo: Livraria da

Fisica, 2006.
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3° Periodo

QUIMICA ANALITICA

CH. Tedrica CH. Pratica CH. de PCC CH. de CH. Total Tipo:
Extensao

60 - - - 60 Obrigatdria

Ementa

Introdugao ao Equilibrio Quimico. Equilibrios acido-base: definicdes de acidos/bases fortes e
fracos. Autoionizacdo da agua; Relagcdo de Kw, Ka e Kb; Calculo das concentragdes do ion
hidrénio e do pH para acidos/bases fortes e fracos. Solugao tampao; Titulagdo acido-base;
Construgdo da curva de pH para acidos monopréticos fortes e fracos. Equilibrio de
Precipitagdo: Calculo da solubilidade de sais insoluveis, efeito do ion comum; titulagdo de
precipitagao; Gravimetria. Equilibrio de Complexagdo: quelatos, constante de formacgao e
global; Titulagdo empregando EDTA. Equilibrio de oxidacao reducao e titulacao de oxirreducao

Bibliografia

Bibliografia Basica:

1-CROUCH, S. et al. Fundamentos de Quimica Analitica. 22 ed. Sao Paulo - SP: Cengage
Learning, 2014.

2 - HARRIS, D, C. Analise Quimica Quantitativa. Rio de Janeiro, RJ: LCT, 2012.
3 - HARRIS, D. C. Explorando a Quimica Analitica. 42 ed. Rio de Janeiro, RJ: LCT, 2011.

4 - BACCAN, Nivaldo; ET, Al. Quimica analitica quantitativa elementar. 3° ed. Sdo Paulo/SP:
Edgard Blucher, 2001.

5-CARR, J. D; HAGE, D. S. Quimica analitica e analise quantitativa. Sdo Paulo: Pearson
Prentice Hall, 2012.

Bibliografia Complementar:

1 - BASSET, J; VOGEL, M. Analise Quimica Quantitativa. Rio de Janeiro/RJ: LTC, 2002.

2 - MAHAN, B.H. Quimica — um curso universitario. 4° ed. Sdo Paulo/SP: Edgard Blicher, 1996.

3 - VOGEL, A.l. Quimica Analitica Quantitativa. 52 ed. Sao Paulo - SP: Mestre Jou, 1981.

QUIMICA ANALITICA EXPERIMENTAL

CH. Tedrica CH. Pratica CH. de PCC CH. de CH. Total Tipo:
Extensao

- 30 - - 30 Obrigatoria
Ementa
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Calibracdao de Vidrarias: Erros e tratamentos de dados. Analise Qualitativa; Formacao de
precipitados e Gravimetria. Teoria da volumetria: Preparo de solugédo; Padronizagao de
solugdes; volumetria de neutralizagao; volumetria de precipitagdo; volumetria de complexagao
e volumetria de oxirreducgao.

Bibliografia

Bibliografia Basica:

1- BACCAN, Nivaldo; ET, Al. Quimica analitica quantitativa elementar. 3° ed. Sdo Paulo/SP:
Edgard Blucher, 2001.

2 - SKOOG, D.A. Fundamentos de Quimica Analitica. 8a Ed. Norte Americana: Thomson, 2008.
Disponivel em: https://www.inesul.edu.br/site/documentos/QUIMICA_ANALITICA_SKOOG.pdf.
Acesso em: 06 jul. 2022.

3 - CROUCH, S. et al. Fundamentos de Quimica Analitica. 22 ed. Sao Paulo - SP: Cengage
Learning, 2014.

4 - VOGEL, A.l. Quimica Analitica Quantitativa. 52 ed. Sdo Paulo - SP: Mestre Jou, 1981.

5- OHLWEILER, O.A. Quimica Analitica Quantitativa. Rio de Janeiro - RJ: LTC, 1982.

Bibliografia Complementar:

1 - SILVIO, V.J. Quimica analitica ambiental. Brasilia: EMBRAPA, 2013. Disponivel em: https://
ainfo.cnptia.embrapa.br/digital/bitstream/item/216881/1/Qui769mica-anali769tica-
ambiental-2013.pdf. Acesso em: 12 jul. 2022.

2 - RUSSELL, John Blair. Quimica Geral. Sdo Paulo - SP: Pearson Education, 1994.
3-KOLTZ, J.C; TREICHEL, P.M; WEAVER, G.C. Quimica geral e reagoes quimicas. 9a. Sdo Paulo:

Cengage Learning, 2016. Disponivel em: https://www.cengage.com.br/livro/ebook-quimica-
geral-e-reacoes-quimicas-volume-1/. Acesso em: 25 ago. 2022.

HIGIENE E SEGURANGA DO TRABALHO NA AGROINDUSTRIA

CH. Tedrica CH. Pratica CH. de PCC CH. de CH. Total Tipo:
Extensao

30 - - - 30 Obrigatoria

Ementa

Principios basicos de higienizagdo. Limpeza e sanitizagdo. Procedimento geral de
higienizacdo. Controle da higiene na producdo de alimentos. Agentes quimicos para
higienizagdao. Controle de infestagdes. Higiene ambiental. Nog¢des sobre seguranca no
trabalho. Fundamentos da prevencao de acidentes e CIPA. Normas Regulamentadoras de
Seguranca e Saude do Trabalhador. Legislagao.

Bibliografia

Bibliografia Basica:

1 - BATALHA, M. O. Gestao agroindustrial. 3° ed. Sdo Paulo - SP: Atlas, 2009.
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2 - FRANCQO, B. D. G. M.;. Microbiologia dos alimentos. Sdo Paulo - SP: Atheneu, 2008.

3 - GERMANQO, P. M. L. Higiene e Vigilancia Sanitaria de Alimentos. 1° ed. Sdo Paulo - SP:
Varela, 2003.

Bibliografia Complementar:

1- FELLOWS, P. J. FELLOWS, P. J. Tecnologia do Processamento de Alimentos. 2°. Sdo Paulo -
SP: Artmed, 2006.

2 - GOMES, J. C. Legislagao de alimentos e bebidas. 30 edi¢cao. Atual. Vigosa: UFV, 2011..
Vigosa: Atual, 2011.

3 - MADEIRA, M. Alimentos conforme a lei. Rio de Janeiro: Editora Manole, 2002.

INICIAGAO A EXTENSAO

CH. Tedrica CH. Pratica CH. de PCC CH. de CH. Total Tipo:
Extensao
- - - 60 60 Obrigatdria
Ementa

Histéria da Universidade Brasileira: Ensino, Pesquisa e Extensao Universitaria. Concepgoes e
Tendéncias da Extensao Universitaria. Legislacao da Extensao Universitaria. Procedimentos
Metodoldgicos, Didaticos e Técnico- Cientificos. Etapas para a Elaboragdao de Atividades e
Projetos de Extensao Universitaria.

Bibliografia

Bibliografia Basica:

1- CONTADOR, C. R. Projetos Sociais: avaliagao e pratica. 4° Ed. Sdo Paulo: Atlas, 2000.

2 - FREIRE, Paulo. Extensao ou comunicagao?. 192 ed. Sdo Paulo-SP: Paz e Terra, 2000.

3 - MINAYO, M. C. S. Pesquisa Social; teoria, método e criatividade. Petropolis: Vozes, 2007.
4 - NOGUEIRA, Maria das Dores P. Extensao universitaria: diretrizes conceituais e politicas:
documentos basicos do Forum Nacional de Pré-reitores de Extensao das Universidades
Publicas Brasileiras - 1987-2000. Pro-Reitoria de Extensao da Universidade Federal de Minas
Gerais, 2000. Disponivel em: https://books.google.com.br/books/about/Extens
%C3%A30_universit%C3%ATria.html?id=BVWb5Fu_AUsC&redir_esc=y. Acesso em: 09 set.
2022.

5-SOUSA, Ana Luiza Lima. A histéria da Extensao Universitaria. 1. Campinas, SP: Alinea, 2000.

Bibliografia Complementar:

1 - KOGLIN, Joao Carlos de Oliveira; KOGLIN, Terena Souza da Silva. A importancia da
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extensdo nas universidades brasileiras e a transicao do reconhecimento ao descaso. Revista
Brasileira de Extensao Universitaria, 2019. Disponivel em: https://
doi.org/10.24317/2358-0399.2019v10i2.10658. Acesso em: 16 ago. 2022.

2 - FORPROEX, Forum de Pré-reitores de Extensao das Instituicées Publicas de Educagao
Superior Brasileiras. Extensao Universitaria: organizagao e sistematizagao. Belo Horizonte-
MG: COOPMED, 2007.

3 - GADOTTI, Moacir. Extensao Universitaria: Para qué?. 2017. Disponivel em: https://
www.paulofreire.org/noticias/557-extensao-universitaria-para-que. Acesso em: 18 set. 2022.

BIOQUIMICA GERAL

CH. Tedrica CH. Pratica CH. de PCC CH. de CH. Total Tipo:
Extenséo

60 - - - 60 Obrigatoria

Ementa

Estrutura e fungdo das principais classes de biomoléculas constituintes dos seres vivos:
carboidratos, lipidios, aminoacidos e proteinas. Enzimas: componentes enzimaticos, principios
fundamentais de cinética enzimatica. Bioenergética do metabolismo: glicélise e oxidacao de
carboidratos. Gliconeogénese, glicogénese e glicogendlise. Ciclo de Krebs. Biossintese e
oxidagao de lipidios e aminoacidos, fosforilagao oxidativa e fotofosforilagado. Fotossintese.

Bibliografia

Bibliografia Basica:

1- STRYER, Lubert. Bioquimica. 4. ed. Rio de Janeiro - RJ: Guanabara Koogan, 1996.
2 - CAMPBELL, Mary K. Bioquimica. 3° ed. Jones & Bartlett Learning, 2001.

3 - VOET, Donald; VOET, Judith G. Bioquimica. 4° ed. Artmed, 2013.

4 - MARZZOCO, Anita. Bioquimica Basica. 4° ed. Guanabara Koogan, 2015.

Bibliografia Complementar:
1 - GRANNER, Daryl K. et al. Harper: Bioquimica. 9. ed. Sdo Paulo - SP: Atheneu, 2002.

2 - MATHEWS, Christopher K; VAN HOLDE, K. E Kensal Edward. Biochemistry. 3. ed.
BenjaminCummings, 2000.

3 - GARRETT, Reginald H; GRISHAM, Charles M. Biochemistry. 4° ed. BrooksCole, 2008.

FUNDAMENTOS DE ECONOMIA

CH. de PCC CH. de

Extensao

CH. Tedrica CH. Pratica CH. Total Tipo:
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30 - - - 30

Obrigatoria

Ementa

Conceitos Basicos de Economia. Os recursos econémicos. Processo de produgao e produto.
As questdes- chave da Economia: eficiéncia produtiva. Introdugdo a teoria monetaria.
Funcionamento do mercado: Oferta e demanda. Nocgdes sobre problemas da inflacao.
Fundamentos de Macroeconomia e de Microeconomia.

Bibliografia

Bibliografia Basica:
1 - MANKIW, N. Gregory. Introdugao a economia. Edicdo compacta. Sdo Paulo SP, 2005.

2 - PINHO, Diva Benevides; VASCONCELLOS, Marco Antonio Sandoval de. Manual de
Economia. 7a. Ed. Sao Paulo: Saraiva, 2017.

3 - ROSSETTI, Jose Paschoal. Introdugao a Economia. 20° ed. Sdo Paulo/SP: Pearson
Education do Brasil, 2011.
Bibliografia Complementar:

1 - VASCONCELLOS, Marco Antonio Sandoval de. Economia: micro e macro. 3° ed. Sao Paulo -
SP: Atlas, 2002.

2 - PINDYCK, Robert S; RUBINFELD, D.L. Microeconomia. 5° ed. Sdo Paulo - SP: Prentice Hall,
2002.

3 - SACHS, Jeffrey. Macroeconomia: em uma economia global. Sao Paulo: Pearson Makron
Books, 2006.

PRINCIPIOS DE CONSERVACAO DE PRODUTOS AGROINDUSTRIAIS

CH. Tedrica CH. Pratica CH. de PCC CH. de CH. Total Tipo:
Extenséo

60 30 - - 90 Obrigatoria

Ementa

Fundamentos da preservacdao dos alimentos. Técnicas de Conservacdao de Alimentos.
Emprego de baixas temperaturas. Tratamento térmico. Uso de aditivos quimicos.
Fermentacdes industriais. Defumacao. Concentragao. Evaporacgao. Alteracdes nos alimentos
provocadas pelos métodos de conservagao. Consequéncias da conservagao precaria dos
alimentos.

Bibliografia

Bibliografia Basica:

1- FELLOWS, P. J. Tecnologia do Processamento de Alimentos: Principios e Pratica. 42 ed.
sao paulo: Artmed, 2018.

2 - SILVA, R.R.H; SILVA, E.R. Conservacgao de alimentos. 2° ed. Editora Scipione, 1992.
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3 - BISMARA ARCE, Marisa Aparecida; FILLET SPOTO, Marta Helena; OETTERER, Marilia.
Fundamentos de ciéncia e tecnologia de alimentos. 1°. Barueri SP: Editora Manole, 2006.

Bibliografia Complementar:

1 - MURAD, F; ORDONEZ PEREDA, J. Tecnologia de Alimentos: componentes dos alimentos e
processos. Porto Alegre: Artemed, 2007.

2 - EVANGELISTA, Jose. Alimentos: um estudo abrangente. Sao Paulo - SP: Atheneu, 2005.

3 - FRIAS, J.R.G; GAVA, A.J; SILVA, C.A.B. Tecnologia de alimentos: Principios e aplicagoes. 1°
ed. Barueri - SP: Editora Nobel, 2017.

4° Periodo
CH. Tedrica CH. Pratica CH. de PCC CH. de CH. Total Tipo:
Extensao
- - - 90 90 Obrigatoria
Ementa

Atividades de extensao descritos no Apéndice A do projeto pedagdgico do curso e registradas
no Sistema de Gestao de Projetos Universitdrios de Extensao (GPU) da Pré-reitora de Extensdo
da UFT como programas ou projetos de extensao

Bibliografia

Bibliografia Basica:
1 - FREIRE, Paulo. Extensao ou comunicagao?. 192 ed. Sao Paulo-SP: Paz e Terra, 2000.

2 - GADOTTI, Moacir. Extensao Universitaria: Para qué?. 2017. Disponivel em: https://
www.paulofreire.org/noticias/557-extensao-universitaria-para-que. Acesso em: 18 set. 2022.

3 - NOGUEIRA, Maria das Dores P. Extensao universitaria: diretrizes conceituais e politicas:
documentos basicos do Forum Nacional de Pré-reitores de Extensao das Universidades
Publicas Brasileiras - 1987-2000. Pro-Reitoria de Extensao da Universidade Federal de Minas
Gerais, 2000. Disponivel em: https://books.google.com.br/books/about/Extens
%C3%A30_universit%C3%ATria.html?id=BVWb5Fu_AUsC&redir_esc=y. Acesso em: 09 set.
2022.

Bibliografia Complementar:
1- SOUSA, Ana Luiza Lima. A histéria da Extensao Universitaria. 1. Campinas, SP: Alinea, 2000.

2 - KOGLIN, Joao Carlos de Oliveira; KOGLIN, Terena Souza da Silva. A importancia da
extensao nas universidades brasileiras e a transicao do reconhecimento ao descaso. Revista
Brasileira de Extensao Universitaria, 2019. Disponivel em: https://
doi.org/10.24317/2358-0399.2019v10i2.10658. Acesso em: 16 ago. 2022.
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3 - NOGUEIRA, Maria das Dores Pimentel. Avaliagao da Extensao Universitaria: praticas e
discussoes da Comissao Permanente de Avaliacao da Extensao. Belo Horizonte, MG:
FORPROEX/CPAE; PROEX/UFMG, 2013. Disponivel em: https://www.ufmg.br/proex/renex/
images/avalia%C3%A7%C3%A30_da_extens%C3%A30-_livro_8.pdf. Acesso em: 29 ago. 2022.

FiSICO-QUIMICA

CH. Tedrica CH. Pratica CH. de PCC CH. de CH. Total Tipo:
Extensao

60 - - - 60 Obrigatoria

Ementa

Introdugdo as leis dos gases, equagdao do gas perfeito e modelo cinético dos gases. A
Equacéo Virial e de Van der Waals. Primeira Lei da Termodinémica: trabalho, energia e calor.
Termoquimica, variagoes de entalpia padrao, entalpias de reagao e temperatura. Segunda Lei
da Termodinamica. A dispersao da energia e a entropia. A Terceira Lei da Termodinamica,
energias de Helmholtz e Gibbs. Propriedades da Energia de Gibbs. Equilibrio de fases de
substancias puras, a estabilidade das fases e curvas de equilibrio. Os potenciais quimicos dos
liquidos. Misturas de liquidos. Propriedades coligativas. Diagrama de fases, a regra de fases.
Eletroquimica de Equilibrio, o minimo da energia de Gibbs. Meias Reagdes, pilhas e Equacgao
de Nernst.

Bibliografia

Bibliografia Basica:
1 - ATKINS, P. W. Fisico-Quimica. 192 ed. Rio de Janeiro, RJ: GEN-LTC, 2014.
2 - MOORE, W. J. Fisico-Quimica. Sao Paulo, SP: Edgard Blucher, 1976.

3-NETZ, P. A; ORTEGA, G. G. Fundamentos de Fisico-Quimica: Uma Abordagem Conceitual
para as Ciéncias Farmacéuticas. Porto Alegre, RS: Artmed, 2002.

4 - CASTELAN, G. W. Fisico-Quimica. vol. 1. 1° ed. Rio de Janeiro: GEN-LTC, 2011.

Bibliografia Complementar:
1 - BALL, D. W. Fisico-Quimica. Sao Paulo, SP, 2005.
2 - LEVINE, I. N. Physical Chemistry. 62 ed. McGraw-Hill, 2009.

3 - CHAGAS, A. P. Termodinamica Quimica. Campinas, SP: Ed. UNICAMP, 1999.

FiISICO-QUIMICA EXPERIMENTAL

CH. Tedrica CH. Pratica CH. de PCC CH. de CH. Total Tipo:
Extensao

- 30 - - 30 Obrigatoria
Ementa
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Praticas de laboratério: discussdao de problemas. Propriedades dos Gases. Densidade.
Solubilidade. Interagdes intermoleculares. Viscosidade. Termoquimica. Diagramas de fases.
Propriedades Coligativas e Eletroquimica.

Bibliografia

Bibliografia Basica:
1 - RANGEL, R. N. Praticas de Fisico-Quimica. 32 ed. Sdo Paulo, SP: Edgard Blucher, 2006.
2 - ATKINS, P. W. Fisico-Quimica. 192 ed. Rio de Janeiro, RJ: GEN-LTC, 2014.

3 - CASTELLAN, G. W. Fisico-Quimica. 12 ed. Rio de Janeiro, RJ: GEN LTC, 2011.

Bibliografia Complementar:
1 - BALL, D. W. Fisico-Quimica. Sdo Paulo, SP, 2005.
2 - LEVINE, I. N. Physical Chemistry. 62 ed. McGraw-Hill, 2009.

3 - MOORE, W. J. Fisico-Quimica. Sao Paulo, SP: Edgard Blucher, 1976.

MICROBIOLOGIA DE ALIMENTOS

CH. Tedrica CH. Pratica CH. de PCC CH. de CH. Total Tipo:
Extensao

60 30 - - 90 Obrigatoria

Ementa

Nogdes de microbiologia. Morfologia e arranjo celular de microrganismos. mecanismos de
patogenicidade microbiano. Instrumental basico de microbiologia. Técnicas de assepsia e
desinfecgao por agentes quimicos e fisicos. Técnicas de semeadura e meios de cultura. Curva
de crescimento. Fatores que interferem no crescimento. métodos de controle de
microrganismos

Bibliografia

Bibliografia Basica:
1-CHAN, E.C.S; PELCZAR JR, Michael J. Microbiologia. 12 ed. Pearson Universidades, 1996.

2 - FORSYTHE, Stephen J. Microbiologia da Segurang¢a dos Alimentos. 2° ed. sdo paulo:
Artmed, 2013.

3 -FRANCQO, B. D. G. M.;. Microbiologia dos alimentos. Sdo Paulo - SP: Atheneu, 2008.

Bibliografia Complementar:

1 - ARAUJO, Ricardo S; HUNGRIA, Mariangela. Manual de métodos empregados em estudos de
microbiologia agricola. Brasilia: EMBRAPA, 1994. Disponivel em: https://www.embrapa.br/
busca-de-publicacoes/-/publicacao/199952/manual-de-metodos-empregados-em-estudos-de-
microbiologia-agricola. Acesso em: 09 mai. 2022.
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2 - CASE, Christine L; FUNK, Berdell R; TORTORA, Gerard J. Microbiologia. 122. Porto Alegre/RS:
Artmed, 2016.

3 - FUNK, Berdell R. Microbiologia. 12° ed. Porto Alegre/RS: Artmed, 2016.

MASSA, PAES E FARINACEOS

CH. Tedrica CH. Pratica CH. de PCC CH. de CH. Total Tipo:
Extenséo

30 - - - 30 Obrigatoria

Ementa

Aplicar técnicas de panificacdo basica e seus usos; Aplicar técnicas de confeitaria basica e
seus usos; Compreender o produto final obtido apds cada técnica utilizada. Propriedades
nutricionais do pao; Farinha, composicao, umidade, absor¢cao de agua e volume dos paes;
Farinhas especiais; centeio, milho, aveia, cevada, mandioca, soja e trigo. Aditivos: acido
ascorbico, lecitina de soja, extrato de malte, amilases, favas, gluten. Fermentos: quimicos e
bioldgicos. Agao da levedura na fermentagdo. Outros ingredientes: sal, ovos, acucares, leite,
frutas. Estrutura e composicdo dos grdos e cereais. Moagem e processamento de graos.
Processos de panificacdo e fabricacdao de bolachas, massas, cereais matinais e petiscos.
Tecnologia da produgao de amidos e féculas. Propriedades funcionais. Fontes e métodos de
obtencdo. Tecnologia da producdo de amidos e féculas. Aproveitamento de subprodutos.
Processamento industrial de paes, biscoitos e massas. Utilizagdo de farinhas mistas.
Processos de panificagao e fabricagao de bolachas, massas, cereais matinais e petiscos.

Bibliografia

Bibliografia Basica:
1 - CANELLA-RAWL, S. Pao: arte e ciéncia. Sao Paulo - SP: Ed. SENAC, 2005.

2 - PEREIRA, J. Tecnologia e qualidade de cereais: arroz, trigo, milho e aveia. Lavras: FAEPE,
2002.

3 - GISSLEN, W. Panificagao e confeitaria profissionais. Barueri: Editora Manole, 2012.

4 - SEBESS, P. Técnicas de padaria profissional. Sdo Paulo - SP: Ed. SENAC, 2007.

Bibliografia Complementar:
1 - MADEIRA, M. Alimentos conforme a lei. Rio de Janeiro: Editora Manole, 2002.

2 - TAVELLA, Alan. Boas praticas de fabricagao para manipulagao de alimentos. 1°. Sdo Paulo:
Editora Senai-SP, 2017.

3 - BISMARA ARCE, Marisa Aparecida; FILLET SPOTO, Marta Helena; OETTERER, Marilia.
Fundamentos de ciéncia e tecnologia de alimentos. 1°. Barueri SP: Editora Manole, 2006.
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TECNOLOGIA DE GRAOS E DERIVADOS

CH. Tedrica CH. Pratica CH. de PCC CH. de CH. Total Tipo:
Extensao

60 - - - 60 Obrigatoria

Ementa

Classificagao, estrutura dos graos e influéncia no processamento e produto final. Aspectos
agrondémicos: influéncia genética e ambiental. Composi¢cao quimica: Amido, proteina, fibra
alimentar e ingredientes funcionais. Armazenamento, beneficiamento e moagem. Malte e
preparagdo de cerveja e destilados. Controle de qualidade. Legislagdo. Sistema de
comercializagdo e estocagem.

Bibliografia

Bibliografia Basica:

1 - TAKEITI, C.Y. Graos e cereais. 2021. Disponivel em: https://www.embrapa.br/agencia-de-
informacao-tecnologica/tematicas/tecnologia-de-alimentos/processos/grupos-de-alimentos/
cereais-e-graos. Acesso em: 04 nov. 2022.

2 - PUZZI, Domingos. Abastecimento e Armazenamento de Graos. 1 ed. Campinas - SP:
Instituto Campineiro de Ensino Agricola, 1989.

3-FLOSS, E.L. Fisiologia das plantas cultivadas o estudo que esta por tras do que se vé. 2° ed.
Passo Fundo: UPF, 2004.
Bibliografia Complementar:

1 - BISMARA ARCE, Marisa Aparecida; FILLET SPOTO, Marta Helena; OETTERER, Marilia.
Fundamentos de ciéncia e tecnologia de alimentos. 1°. Barueri SP: Editora Manole, 2006.

2 - PEREIRA, J. Tecnologia e qualidade de cereais: arroz, trigo, milho e aveia. Lavras: FAEPE,
2002.

3 - BAAKER-ARKEMA, F.W; BROOKER, D.B; HALL, C.W. Drying and Storage of Grain and
Oilseeds. New York - USA, 1992.

OPERACOES UNITARIAS

CH. Tedrica CH. Pratica CH. de PCC CH. de CH. Total Tipo:
Extensao

60 0 - - 60 Obrigatoria

Ementa

Principios basicos das propriedades da matéria. Transferéncia de massa e energia. Operacdes
unitarias no pré-tratamento das matérias-primas. Processos unitarios.

Bibliografia

Bibliografia Basica:

1 - MEIRELLES, Antonio José de Almeida. et al. Operagdes Unitarias na Industria de Alimentos
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-Vol. 1. 12 ed. Sdo Paulo - SP: LTC Editora, 2015.

2 - GAUTO, Marcelo; ROSA, Gilber. Processos e Operagdes Unitarias da Industria Quimica. 12.
Sao Paulo - SP: Ciencia Moderna, 2020.

3 - GEANKOPLIS, Christie J. Transport process and separation process principles: (includes
unit operations). 42 ed. Prentice Hall PTR, 2003.

4 - FERNANDES, M. S; GARCIA, R.K.A. Principios e inovagoes em ciéncia e tecnologia de
alimentos. Rio de Janeiro - RJ: AMC Guedes, 2015.
Bibliografia Complementar:

1- FELLOWS, P. J. Tecnologia do Processamento de Alimentos: Principios e Pratica. 42 ed.
Séao Paulo - SP: Artmed, 2018.

2 - MEIRELES, Maria Angela de Almeida; PEREIRA, Camila Gambini. Fundamentos de
Engenharia de Alimentos. 12 ed. Sdo Paulo - SP: Editora Atheneu, 2013.

3 - CANDIDO, Cynthia Cavalini; CARELLE, Ana Claudia. Tecnologia dos Alimentos: principais
etapas da cadeia produtica. 12 ed. Editora Erica, 2015.

TRATAMENTO E QUALIDADE DA AGUA PARA A AGROINDUSTRIA

CH. Tedrica CH. Pratica CH. de PCC CH. de CH. Total Tipo:
Extenséo

30 - - - 30 Obrigatoria

Ementa

Propriedades fisicas, quimicas e biolégicas da d4gua. Escala pE. Reagdes e equilibrios
guimicos nos sistemas aquosos naturais. Principais parametros fisico- quimicos e
microbiolégico de avaliagdo da qualidade da agua. Calculo do indice de qualidade da agua
(IQA). Tecnologias de tratamento de dguas para uso agroindustrial. Legislagao pertinente.

Bibliografia

Bibliografia Basica:
1 - BAIRD, Colin. Quimica ambiental. 4 ed. Porto Alegre - RS: Bookman, 2011.

2 - KATO, Mario Takayuki; PIVELI, Roque Passos. Qualidade das aguas e polui¢ao: aspectos
fisico-quimicos. Sao Paulo - SP: ABES, 2006.

3 - BAIRD, RODGER B. et al. Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater.
23°. Washington D.C., USA: American Public Health Association (APHA), 2017.
Bibliografia Complementar:

1- LIBANEO, Marcelo. Fundamentos de Qualidade e Tratamento da Agua. 3°. Campinas SP:
Atomo, 2010.
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2-VON SPERLING, Marcos. Introducgao a qualidade das aguas e tratamento de esgotos.. 4 ed.
Ed. da UFMG, 2011.

3 - DI BERNARDO, Angela; DI BERNARDO, Luiz. Ensaios de Tratabilidade de Agua e dos
Residuos Gerados Em Estagdes de tratamento de agua. RiMa, 2002.

5° Periodo

EMPREENDEDORISMO DO SETOR AGROINDUSTRIAL

CH. Tedrica CH. Pratica CH. de PCC CH. de CH. Total Tipo:
Extensao

30 - - - 30 Obrigatoria

Ementa

O conceito de empreendedorismo. A importancia para o desenvolvimento e contexto atual. Os
diversos tipos de empreendedorismo. O empreendedorismo visto a luz das diversas ciéncias.
Funcao gerencial versus funcao empreendedora. Perfis empreendedores.
Intraempreendedorissimo. Desenvolvendo possibilidades de negécios. A gestao
empreendedora. O empreendedorismo e o financiamento. Empreendedorismo em areas de
aglomeracao empresarial. O Plano de Negodcio: estrutura e elaboracao. Estagios de
desenvolvimento de um negdcio. O empreendedor e a empresa: as pessoas ha empresa e a
organizagao.

Bibliografia

Bibliografia Basica:

1- CARRER, Celso da Costa; FIRETTI, Ricardo; RIBEIBO, Marcelo Machado De Luca de Oliveira.
INOVACAO E EMPREENDEDORISMO NO AGRONEGOCIO. Curitiba: CRV Editora, 2020.

2 - GRANDO, Nei. Empreendedorismo Inovador: Como Criar startups de tecnologia no Brasil. 1.
Editora Evora, 2012.

3 - SIMAOQ, Salim. Introducéo ao empreendedorismo: despertando a atitude empreendedora.
Rio de Janeiro, RJ: Elsevier, 2010.

4 - CHIAVENATO, Idalberto. Empreendedorismo: dando asas ao espirito empreendedor. Sao
Paulo: Edicao Saraiva, 2004.
Bibliografia Complementar:

1 - DORNELAS, José. Empreendedorismo na Pratica: Mitos e Verdades do Empreendedor de
Sucesso. 4° ed. Empreende, 2020.

2 - SABBAG, P. Y. Gerenciamento de Projetos e Empreendedorismo. Sao Paulo/SP: Saraiva,
20009.

3 - BERNARDI, Luiz Antonio. Manual de empreendedorismo e gestao: fundamentos,
estratégias e dinamicas. Sao Paulo: Atlas, 2003.
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4 - MATIAS, Eduardo Felipe P. Marco Legal das Startups: Lei Complementar 182/2021 e o
fomento ao empreendedorismo inovador no Brasil. 1° ed. Sdo Paulo-SP: Revista dos Tribunais,
2021.

CONTROLE DE QUALIDADE

CH. Tedrica CH. Pratica CH. de PCC CH. de CH. Total Tipo:
Extensao

60 - - - 60 Obrigatoria

Ementa

Historico e importancia do controle de qualidade das matérias-primas e produtos alimenticios.
Definicdo de qualidade e controle de qualidade. Organizagao e atribuicdes do controle de
qualidade em matérias-primas e produtos agroindustriais. Normas e padrdes de qualidade.
Nogbes de higiene e boas praticas de fabricagdo. Ferramentas da qualidade e HACCP.
Controle fisico-quimico, microbioldgico, sensorial e estatistico da qualidade.

Bibliografia

Bibliografia Basica:

1 - SOUZA, Vera Lucia. Gestao da Qualidade.: Ferramentas que Contribuem Para o
Gerenciamento.. 2018.

2 - ZYLBERSZTAJN, Décio & SCARE, R. F. . Gestao da Qualidade no Agribusiness: Estudo e
casos. Sao Paulo: Atlas, 2003.

3 - BRASIL, Ministério de Agricultura, Pecuaria e Abastecimento. Regulamentos Técnicos de
Identidade e Qualidade dos Produtos Lacteos: Portaria n°® 146, de 07/03/96.. Brasilia: Diario
Oficial [da Republica Federativa do Brasil], 1996.

Bibliografia Complementar:

1- TAVELLA, Alan. Boas praticas de fabricagao para manipulagao de alimentos. 1°. Sao Paulo:
Editora Senai-SP, 2017.

2 - OLIVEIRA, Benedito Lemos; OLIVEIRA, Daniela Duarte. Qualidade e tecnologia de ovos.
Lavras: Ed. UFLA, 2013.

3 - CHITARRA, Maria Isabel Fernandes. Tecnologia e Qualidade Pés-Colheita de Frutos e
Hortalicas.. Lavras-MG: UFLA/FAEPE, 2000.

PROJETO INTEGRADOR |

CH. Tedrica CH. Pratica CH. de PCC CH. de CH. Total Tipo:
Extensao

60 - - - 60 Obrigatoria

Ementa




Apresentacao de problemas. Levantamento de estratégias para a solugcao dos problemas.
Resolugao de problemas. Validagéo. Elaboragao e apresentagao de relatério técnico.

Bibliografia
Bibliografia Basica:

1 - ARMANI, D. Como Elaborar Projetos: guia pratico para elaboragao e gestao de projetos
sociais. Porto Alegre: Tomo Editorial, 2009.

2 - GIL, Antonio Carlos. Como elaborar projetos de pesquisa. 72. Sdo Paulo, SP: Atlas, 2022.

3 - GUERREIRO, Fernando. FERRAMENTAS ESTRATEGICAS NA GESTAO DE PROJETOS. Sio
Paulo-SP: Saraiva, 2016.

4 - MASSARI, VICTOR L. Gerenciamento Agil de Projetos. 2° edi¢éo. Brasport, 2018.

Bibliografia Complementar:

1 - LAKATOS, Eva Maria; MARCONI, Marina de Andrade. Fundamentos da metodologia
cientifica. Sdo Paulo - SP: Atlas, 2010.

2 - LAKATOS, Eva. M., MARCONI, M. A. Metodologia cientifica. 6° ed. Sao Paulo-SP: Atlas,
20009.

3-SANTOS, Antonio Raimundo dos. Metodologia cientifica: a construgao do conhecimento. 7°
edicdo. Rio de Janeiro: Lamparina, 2011.

TECNOLOGIA DE BEBIDAS E DERIVADOS

CH. Tedrica CH. Pratica CH. de PCC CH. de CH. Total Tipo:
Extenséo

15 15 - - 30 Obrigatoria

Ementa

Legislacao brasileira sobre bebidas. Tipos de bebidas e tecnologia de fabricacao. Bebidas
ndo alcodlicas e Bebidas alcodlicas (fermentadas e destilo-retificadas).

Bibliografia
Bibliografia Basica:

1- GOMES, J. C. Legislagao de alimentos e bebidas. 30 edi¢ao. Atual. Vigosa: UFV, 2011..
Vigosa: Atual, 2011.

2 - DE ALMEIDA LIMA, Urgel. Biotecnologia Industrial: Processos Fermentativos e
Enzimaticos. 2° Volume 3. Sdo Paulo - SP: Blucher, 2019.

3 - FRANCO, B. D. G. M.;. Microbiologia dos alimentos. Sao Paulo - SP: Atheneu, 2008.

Bibliografia Complementar:




1-VENTURINI FILHO, W. G. Bebidas Alcodlicas: ciéncia e tecnologia.. v. 1 Série Bebidas, 1.
Sao Paulo - SP: Blucher, 2010.

2 - VENTURINI FILHO, W. G. Bebidas nao alcodlicas: ciéncia e tecnologia. Série Bebidas, v. 2.
Sao Paulo - SP: Blucher, 2010.

3- VENTURINI FILHO, W. G. Industria de bebidas: inovagao, gestao e produgao. (Série Bebidas,
3. Sao Paulo - SP: Blucher, 2011.

4 - DE ALMEIDA LIMA, Urgel. Matérias-primas dos alimentos. 1°. Sdo Paulo - SP: Blucher, 2010.

TECNOLOGIA DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

CH. Tedrica CH. Pratica CH. de PCC CH. de CH. Total Tipo:
Extenséo

30 30 - - 60 Obrigatoria

Ementa

Producao nacional e mundial de produtos de origem animal, aditivos e embalagens.
Legislagdo e comercializagdo dos alimentos de origem animal. Processamento de carnes e
pescado, industrializacao de aves, tecnologia de ovos e de mel.

Bibliografia
Bibliografia Basica:

1 - LAWRIE, R. A. Ciéncia da Carne. 6° ed. Sdo Paulo - SP: Artmed, 2005.

2 - FURLAN, Erika. Qualidade e processamento de pescado. 1° ed. Sdo Paulo - SP: GEN Atlas,
2013.

3 - CRUZ, Adriano Gomes, et al. Inovagdes e Avangos em Ciéncia e Tecnologia de Leite e
Derivados. Vigosa: Ed. UFV, 2019.

4 - ORDONEZ, Juan A; MURAD, Fatima; VOGT DE JONG, Erna. Tecnologia de Alimentos:
Alimentos de Origem Animal. 1° ed vol.2. Sao Paulo - SP: Artmed, 2004.

5-FELLOWS, P. J. Tecnologia do Processamento de Alimentos: Principios e Pratica. 42 ed.
Sao Paulo - SP: Artmed, 2018.

Bibliografia Complementar:

1- ALMEIDA-MURADIAN, L. B; BERA, A. Manual de controle de qualidade do mel. 1° ed. Sdo
Paulo - §P: ASSOCIACAO PAULISTA DE APICULTORES CRIADORES DE ABELHAS MELIFICAS
EUROPEIAS (APACAME), 2008.

2 - BEHMER, Manuel Lecy Arruda. Tecnologia do leite, industrializagao e analise. 13 ed. rev.
atual. Sdo Paulo - SP: Editora Nobel, 1984.

3 - CANDIDO, Cynthia Cavalini; CARELLE, Ana Claudia. Tecnologia dos Alimentos: principais

etapas da cadeia produtica. 12 ed. Editora Erica, 2015.
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TRATAMENTO DE EFLUENTES E RESIDUOS SOLIDOS

CH. Tedrica CH. Pratica CH. de PCC CH. de CH. Total Tipo:
Extenséo

60 - - - 60 Obrigatoria

Ementa

Poluicao por residuos soélidos e efluentes industriais. Caracterizacao de efluentes industriais.
Classificagdo de residuos segundo normas brasileiras regulamentadoras. Principais
tecnologias de tratamento de efluentes liquidos e residuos soélidos. Processos quimicos,
fisicos e microbiologicos. Dimensionamento de sistemas de tratamento. Aplicagdes nos
processos agroindustriais. Métodos de controle da poluigdo e produgcdo mais limpa.
Legislacdo aplicada ao tema.

Bibliografia

Bibliografia Basica:

1 - DI BERNARDO, Luiz. Tratamento de agua para abastecimento por filtragao direta. RiMa ;,
2003.

2 - SPERLING, Marcos Von. Lodos Ativados. 3 ed. Ed. UFMG, 2012.
3 - SPERLING, Marcos Von. Lagos de Estabilizagao. 2 ed. Ed. da UFMG, 2006.

4 - ALBERGUINI, L. B. A; REZENDE, M. O. O; SILVA, L. C. Tratamento de residuos Quimicos. Sao
Paulo: RiMa ;, 2005.

5-VON SPERLING, M. Principios Basicos do Tratamento de Esgotos. 1° ed. Belo Horizonte -
MG: Ed. UFMG, 2016.

6 - JARDIM, Arnaldo; VALVERDE MACHADO FILHO, José; YOSHIDA, Consuelo. Politica
Nacional, Gestao e Gerenciamento de Residuos Soélidos. 1° ed. Sdo Paulo - SP: Editora Manole,
2012.

7 - MAMBELI BARROS, Regina. Tratado Sobre Residuos Soélidos: Gestao, uso e
Sustentabilidade. 1° ed. Rio de Janeiro - RJ: Editora Interciéncia, 2013.

Bibliografia Complementar:

1 - HESPANHOL, Ivanildo; MIERZWA, José Carlos. Agua na Inddstria: uso Racional e Retso. 1°.
Sao Paulo - SP: Editora Oficina de Textos, 2005.

2 - RICHTER, Carlos A. Tratamento de Lodos de Estag6es de Tratamento de agua. 1° ed. Sao
Paulo - SP: Blucher, 2001.

3 - MACEDO, Jorge Antonio Barros de. Introdug¢ao a Quimica Ambiental.. 2 ed. 2006.

4 - CORNWELL, David; DAVIS, MacKenzie. Introduction to Environmental Engineering. 5° ed.
New York - USA: McGraw-Hill Companies, 2012.




5 - BARROS, Raphael Tobias de Vasconcelos. Elementos de Gestao de Residuos Sélidos. 1° ed.
Belo Horizonte - MG: Editora Tessitura, 2012.

6 - MORELLI, Marcio Raymundo; VERAS RIBEIRO, Daniel. Residuos sélidos: Problema ou
oportunidade?. 1° ed. Rio de Janeiro RJ: Editora Interciéncia, 2009.

GESTAO DE PROJETOS AGROINDUSTRIAIS

CH. Tedrica CH. Pratica CH. de PCC CH. de CH. Total Tipo:
Extensao

30 - - - 30 Obrigatdria

Ementa

Gestao de Projeto de instalagdes. Técnicas de elaboragao, analise e avaliagao de projetos de
investimentos voltados ao funcionamento de empreendimentos agroindustriais (produgao
rural e agroindustrializagdo). Estudo das etapas e conteludo dos projetos, dos métodos de
pesquisa e avaliacdo de Analises de Viabilidade Mercado, econémica, financeira, de risco,
custo/beneficio e alternativas de investimento.

Bibliografia

Bibliografia Basica:

1-ZYLBERSZTAUJN, Décio & SCARE, R. F. . Gestao da Qualidade no Agribusiness: Estudo e
casos. Sao Paulo: Atlas, 2003.

2 - ARMANI, D. Como Elaborar Projetos: guia pratico para elaboracao e gestao de projetos
sociais. Porto Alegre: Tomo Editorial, 2009.

3 - GUERREIRO, Fernando. FERRAMENTAS ESTRATEGICAS NA GESTAO DE PROJETOS. S3o
Paulo-SP: Saraiva, 2016.

4 - MASSARI, VICTOR L. Gerenciamento Agil de Projetos. 2° edi¢éo. Brasport, 2018.

Bibliografia Complementar:

1-VIAN, C.E.F. Agroindustria canavieira: estratégias competitivas e modernizagao. Séo Paulo
- SP: Atomo, 2003.

2 - BATALHA, M. O. Gestao agroindustrial. 3° ed. Sdo Paulo - SP: Atlas, 2009.

3 - FERNANDES, A.R; SILVA, C.A.B. Projetos de empreendimentos agroindustriais: produtos de
origem animal e vegetal. 1° ed Vol 1 e 2. Vigosa - MG: Ed. UFV, 2005.

ANALISE INSTRUMENTAL DE ALIMENTOS

CH. de PCC CH. de

Extensao

CH. Tedrica CH. Pratica CH. Total Tipo:
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60 - - - 60 Obrigatoria
Ementa

Diferenciacdo entre métodos classicos e instrumentais de analise: parametros analiticos,
validagao de métodos analiticos, curva de calibragado. Espectroscopia de absorgdao molecular
na regiao do ultravioleta e do visivel. Espectroscopia de absor¢cao atdmica. Espectroscopia de
emissao atémica. Técnicas cromatograficas: Cromatografia gasosa, Cromatografia liquida de
alta eficiéncia.

Bibliografia

Bibliografia Basica:

1-CROUCH, S. R; HOLLER, F. J; SKOOG, D, A. Principios de Analise Instrumental. 62 ed. Porto
Alegre, RS: Bookman, 2009.

2 - HARRIS, D. C. Explorando a Quimica Analitica. 42 ed. Rio de Janeiro, RJ: LCT, 2011.

3 - CROUCH, S. et al. Fundamentos de Quimica Analitica. 22 ed. Sao Paulo - SP: Cengage
Learning, 2014.

4 - HARRIS, D, C. Andlise Quimica Quantitativa. Rio de Janeiro, RJ: LCT, 2012.

5 - BISMARA ARCE, Marisa Aparecida; FILLET SPOTO, Marta Helena; OETTERER, Marilia.
Fundamentos de ciéncia e tecnologia de alimentos. 1°. Barueri SP: Editora Manole, 2006.
Bibliografia Complementar:

1 - LEITE, F. Validagao em analise quimica. 52 ed. Campinas, SP: Atomo, 2008.

2 - CHRISTIAN, G. D. Analytical Chemistry. 62 ed. Nova York: John Wiley & Sons, 2004.

3 - EWING, G. W. Métodos instrumentais de analise quimica. Sdo Paulo, SP: Edgard Blucher,
1972.

6° Periodo
ATIVIDADES DE EXTENSAO Il
CH. Tedrica CH. Pratica CH. de PCC CH. de CH. Total Tipo:
Extenséo
- - - 90 90 Obrigatoria

Ementa

Atividades de extensao descritos no Apéndice A do projeto pedagdgico do curso e registradas
no Sistema de Gestao de Projetos Universitarios de Extensado (GPU) da Pro-reitora de Extensao
da UFT como programas ou projetos de extensao.

Bibliografia

Bibliografia Basica:

1 - FREIRE, Paulo. Extens@ao ou comunicagao?. 192 ed. Sdo Paulo-SP: Paz e Terra, 2000.




2 - GADOTTI, Moacir. Extensao Universitaria: Para qué?. 2017. Disponivel em: https://
www.paulofreire.org/noticias/557-extensao-universitaria-para-que. Acesso em: 18 set. 2022.

3 - NOGUEIRA, Maria das Dores P. Extensao universitaria: diretrizes conceituais e politicas:
documentos basicos do Férum Nacional de Pro-reitores de Extensao das Universidades
Publicas Brasileiras - 1987-2000. Pré-Reitoria de Extensao da Universidade Federal de Minas
Gerais, 2000. Disponivel em: https://books.google.com.br/books/about/Extens
%C3%A30_universit%C3%ATria.html?id=BVWb5Fu_AUsC&redir_esc=y. Acesso em: 09 set.
2022.

Bibliografia Complementar:
1 - SOUSA, Ana Luiza Lima. A histéria da Extensao Universitaria. 1. Campinas, SP: Alinea, 2000.

2 - KOGLIN, Joao Carlos de Oliveira; KOGLIN, Terena Souza da Silva. A importancia da
extensao nas universidades brasileiras e a transi¢ao do reconhecimento ao descaso. Revista
Brasileira de Extensao Universitaria, 2019. Disponivel em: https://
doi.org/10.24317/2358-0399.2019v10i2.10658. Acesso em: 16 ago. 2022.

3 - NOGUEIRA, Maria das Dores Pimentel. Avaliagao da Extensao Universitaria: praticas e
discussdes da Comissao Permanente de Avaliagao da Extensao. Belo Horizonte, MG:
FORPROEX/CPAE; PROEX/UFMG, 2013. Disponivel em: https://www.ufmg.br/proex/renex/
images/avalia%C3%A7%C3%A30_da_extens%C3%A30-_livro_8.pdf. Acesso em: 29 ago. 2022.

TECNOLOGIA DE PRODUTOS DE ORIGEM VEGETAL

CH. Tedrica CH. Pratica CH. de PCC CH. de CH. Total Tipo:
Extensao

60 30 - - 90 Obrigatoria

Ementa

Recepcado e controle da matéria-prima de origem vegetal. Pré-processamento e processos
produtivos de derivados de frutas e hortalicas. Principais Métodos de Conservagao dos
Alimentos. Tecnologia de Amidos. Processos de produgao e equipamentos.

Bibliografia

Bibliografia Basica:

1 - BISMARA ARCE, Marisa Aparecida; FILLET SPOTO, Marta Helena; OETTERER, Marilia.
Fundamentos de ciéncia e tecnologia de alimentos. 1°. Barueri SP: Editora Manole, 2006.

2 - DE ALMEIDA LIMA, Urgel. Matérias-primas dos alimentos. 1°. Sao Paulo - SP: Blucher, 2010.

3 - CANDIDO, Cynthia Cavalini; CARELLE, Ana Claudia. Tecnologia dos Alimentos: principais
etapas da cadeia produtica. 12 ed. Editora Erica, 2015.

4 - CENCI, Sérgio Agostinho. Processamento minimo de frutas e hortaligas: Tecnologia,
qualidade e sistemas de embalagem. 21° ed. Rio de Janeiro RJ: Embrapa Agroindustria de
Alimentos, 2011.
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https://www.ufmg.br/proex/renex/images/avalia%C3%A7%C3%A3o_da_extens%C3%A3o-_livro_8.pdf
https://www.ufmg.br/proex/renex/images/avalia%C3%A7%C3%A3o_da_extens%C3%A3o-_livro_8.pdf
https://www.ufmg.br/proex/renex/images/avalia%C3%A7%C3%A3o_da_extens%C3%A3o-_livro_8.pdf
https://www.ufmg.br/proex/renex/images/avalia%C3%A7%C3%A3o_da_extens%C3%A3o-_livro_8.pdf

Bibliografia Complementar:

1-FELLOWS, P. J. FELLOWS, P. J. Tecnologia do Processamento de Alimentos. 2°. Sdo Paulo -
SP: Artmed, 2006.

2 - FERNANDES CHITARRA, Maria Isabel. Pés-colheita de frutos e hortaligas: Fisiologia e
Manuseio. 2°. Lavras MG: Ed. UFLA, 2005.

3 - BERTOLINO, Marco Tulio. Gerenciamento da Qualidade na Industria Alimenticia: énfase na
Seguranga dos Alimentos. Edi¢cdo atualizada com a integragdo das Normas ISO 9001:2015 e
ISO 22000:2005. Artmed, 2010.

OPTATIVA

CH. Tedrica CH. Pratica CH. de PCC CH. de CH. Total Tipo:
Extenséo

60 - - - 60 Obrigatoria

Ementa

A disciplina optativa sera oferecida conforme demanda apreciada e aprovada em colegiado. A
ementa e referéncias serao definidas em momento oportuno, a saber durante periodo de
oferta de disciplina, visando a diversificagao nas oportunidades formagao do estudante

Bibliografia

Bibliografia Basica:

Bibliografia Complementar:

PROJETO INTEGRADOR Il

CH. Tedrica CH. Pratica CH. de PCC CH. de CH. Total Tipo:
Extensao

60 - - - 60 Obrigatoria

Ementa

Apresentagcao de problemas. Levantamento de estratégias para a solugdao dos problemas.
Resolucao de problemas. Validacao. Elaboracao e apresentacao de relatério técnico.

Bibliografia

Bibliografia Basica:

1 - GUERREIRO, Fernando. FERRAMENTAS ESTRATEGICAS NA GESTAO DE PROJETOS. S3o
Paulo-SP: Saraiva, 2016.

2 - ARMANI, D. Como Elaborar Projetos: guia pratico para elaboragao e gestao de projetos
sociais. Porto Alegre: Tomo Editorial, 2009.

3 - GIL, Antonio Carlos. Como elaborar projetos de pesquisa. 72. Sdo Paulo, SP: Atlas, 2022.
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4 - MASSARI, VICTOR L. Gerenciamento Agil de Projetos. 2° edi¢éo. Brasport, 2018.

Bibliografia Complementar:

1 - LAKATOS, Eva Maria; MARCONI, Marina de Andrade. Fundamentos da metodologia
cientifica. Sdo Paulo - SP: Atlas, 2010.

2 - LAKATOS, Eva. M., MARCONI, M. A. Metodologia cientifica. 6° ed. Sao Paulo-SP: Atlas,
2011.

3 - SANTOS, Antonio Raimundo dos. Metodologia cientifica: a constru¢ao do conhecimento. 7°
edicdo. Rio de Janeiro: Lamparina, 2011.

PROJETOS E INSTALAGOES AGROINDUSTRIAIS

CH. Tedrica CH. Pratica CH. de PCC CH. de CH. Total Tipo:
Extensao

30 - - - 30 Obrigatoria

Ementa

Introdugdo a agroindustria. Nogdes de planejamento e elaboragdo de projetos. Legislagdo
relacionada ao planejamento, projeto e implantacdo de agroindustrias. Materiais de
construgao. Aspectos construtivos. Nogdes de instalagdes hidraulicas, sanitarias e elétricas.
Instalacbes de secagem, beneficiamento e armazenamento de produtos de origem vegetal.
Instalagdes para processamento e beneficiamento de produtos de origem animal. Ergonomia e
Seguranca das Instalagdes Industriais.

Bibliografia

Bibliografia Basica:

1-BORGES, A. C. Pratica das pequenas construgoes. 9 ed. Sdo Paulo, SP: Edgard Blucher,
2011.

2 - FERNANDES, A.R; SILVA, C.A.B. Projetos de empreendimentos agroindustriais: produtos de
origem animal e vegetal. 1° ed Vol 1 e 2. Vigosa - MG: Ed. UFV, 2005.

3 - BAUER, Luiz Alfredo Falcao. Materiais de Construgao. 5° ed V 1 e 2. Rio de Janeiro RJ:
Livros Técnicos Cientificos, 1995.

Bibliografia Complementar:

1- BATALHA, M. O. Gestao agroindustrial. 3° ed. Sdo Paulo - SP: Atlas, 2009.

2 - BUARQUE, L; LIDA, I. Ergonomia: Projeto e Produgao. 3° ed. Sdo Paulo - SP: Editora Edgard
Bliicher Ltda, 2002.

3 - CREDER, Helio. Instalagées elétricas. 15 ed. Rio de Janeiro RJ: LTC, 2007.
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4 - CREDER, Helio. Instalagées hidraulicas e sanitarias. 6° ed. Rio de Janeiro RJ: LTC, 2006.

BIOCOMBUSTIVEIS

CH. Tedrica CH. Pratica CH. de PCC CH. de CH. Total Tipo:
Extensao

45 15 - - 60 Obrigatdria

Ementa

Conceitos basicos da biomassa agricola e florestal. Biocombustiveis Liquidos: conceitos,
fundamentos e geragdes. Etanol de primeira e segunda geracgao e Biodiesel: histodria, politica,
processos de produgdo industrial, transformagdo da biomassa em biocombustivel e
segurancga. Estudo da madeira e do carvao vegetal como fontes de energia: gaseificagdo da
madeira e do carvao vegetal; Producao de pellets e briquetes; producao e utilizagao da lignina
como fonte de energia; processos de transformagao da madeira em gas de sintese e madeira
em etanol de segunda geracao.

Bibliografia

Bibliografia Basica:
1 - BRAND, M. Energia de biomassa florestal. Rio de Janeiro/RJ: Interciencia, 2010.

2 - ET. AL, Série de Publicag6es Técnicas. Producao e utilizagao de carvao vegetal. 1°.
Fundacao Centro Tecnolégico de Minas Gerais, 1982. Disponivel em: http://
www.bibliotecadigital.mg.gov.br/consulta/consultaDetalheDocumento.php?
iCodDocumento=73148. Acesso em: 11 fev. 2022.

3 - FERREIRA, Heline Sivini; LEITE, Jose Rubens Morato. Biocombustiveis: fonte de energia
sustentavel.. 1°. Sdo Paulo - SP: Saraiva, 2012.

4 - LEMOS, Eliana G. M; STRADIOTTO, Nelson R. (Org.). Bioenergia: desenvolvimento, pesquisa
e inovagao. Sdo Paulo - SP Cultura Académica: Cole¢cao PROPe Digital - UNESP, 2012.
Disponivel em: http://hdl.handle.net/11449/123648. Acesso em: 11 fev. 2022.

Bibliografia Complementar:

1 - DORIA, Pedro Ricardo. Energia no Brasil e Dilemas do Desenvolvimento: A crise mundial e 0
Dilema do Desenvolvimento. Vozes, 0000.

2 - LEITE, Antonio Dias. A ENERGIA DO BRASIL. 3°. Rio de Janeiro RJ: Lexikon, 2014.

3 - WALISIEWICZ, Marek. Energia Alternativa: Solar, Edlica, Hidrelétrica e de Biocombustiveis.
1°. Publifolha, 2008.

4 - COLODETTE, J; QUEIROZ, J. H; SANTOS, F. Bioenergia & Biorrefinaria Cana-de-Agucar &
Espécies Florestais. Vigosa - MG: Ed. UFV, 2013.

5-SANCHEZ, C. G. Tecnologia da Gaseificagdo de Biomassa. 978857670126262. Atomo,
2010.



http://www.bibliotecadigital.mg.gov.br/consulta/consultaDetalheDocumento.php?iCodDocumento=73148
http://www.bibliotecadigital.mg.gov.br/consulta/consultaDetalheDocumento.php?iCodDocumento=73148
http://www.bibliotecadigital.mg.gov.br/consulta/consultaDetalheDocumento.php?iCodDocumento=73148
http://www.bibliotecadigital.mg.gov.br/consulta/consultaDetalheDocumento.php?iCodDocumento=73148
http://www.bibliotecadigital.mg.gov.br/consulta/consultaDetalheDocumento.php?iCodDocumento=73148
http://hdl.handle.net/11449/123648
http://hdl.handle.net/11449/123648

ANALISE FiSICO-QUIMICA DE ALIMENTOS

CH. Tedrica CH. Pratica CH. de PCC CH. de CH. Total Tipo:
Extensao

45 15 - - 60 Obrigatoria

Ementa

Nogdes e regras de seguranga, conhecimento de materiais utilizados em laboratério. Controle
de qualidade, fabricagdo e estocagem do alimento processado. Conceitos em anadlises de
alimentos: metodologia analitica em geral; amostragem e tratamento de dados. Preparagao de
amostras para realizagdo das analises de alimentos e técnicas funcionais em amostragem.
Nocéao de estatistica - planejamento dos experimentos. Garantia de qualidade em laboratérios
de analise fisico-quimica dos alimentos. Tipos de analise - Composi¢ao quimica e centesimal.
Teor de matéria-seca ou soélidos totais, umidade, proteina bruta, fibra bruta, matéria organica e
inorganica. Andlises de alimentos pelos métodos fisicos mais utilizados como: densidade, pH,
acidez e escala brix. Analise das propriedades coligativas em alimentos — crioscopia e
osmose em anadlises e na conservagao de alimentos. Analises fisico- quimicas do mel,
alimentos gordurosos, cereais e de bebidas, abordando a Legislagao vigente.

Bibliografia

Bibliografia Basica:

1 - ALCARDE, A.R; REGITANO D'ARCE, M.A.B; SPOTO, M.H.F. Fundamentos de ciéncia e
tecnologia de alimentos. 2° ed. Editora Manole, 2019.

2 - FRIAS, J.R.G; GAVA, A.J; SILVA, C.A.B. Tecnologia de alimentos: Principios e aplicagodes. 1°
ed. Barueri - SP: Editora Nobel, 2017.

3 - FERNANDES, M. S; GARCIA, R.K.A. Principios e inovagoes em ciéncia e tecnologia de
alimentos. Rio de Janeiro - RJ: AMC Guedes, 2015.

Bibliografia Complementar:

1 - SADOCCO PASCUET, Neus; TIGLEA, Paulo; ZENEBON, Odair. Métodos fisico-quimicos para
andlise de alimentos. 1°. Sdo Paulo - SP: Instituto Adolfo Lutz, 2008. Disponivel em: http://
bibliodigital.unijui.edu.br:8080/xmlui/handle/123456789/5939. Acesso em: 02 nov. 2022.

2 - ANGELITA, Prof. INTRODUCAO A BROMATOLOGIA - Composigao centesimal dos
alimentos. 2018. Disponivel em: https://www.academia.edu/6905921. Acesso em: 04 nov.
2022.

3 - QUEIROZ, A.C; SILVA, D. J. Analise de Alimentos: métodos quimicos e bioldgicos. 3° ed.
Vigosa - MG, 2002.

Optativas
CALCULOS EM QUIMICA
CH. Tedrica CH. Pratica CH. de PCC CH. de CH. Total Tipo:
Extensao
60 0 - 0 60 Optativa
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Ementa

Operagées com Grandezas e Unidades de Medida: Notagdo cientifica, Algarismos
significativos, Grandezas fisicas e unidade de medida e Operagdes com grandezas pelo
método de analise dimensional. Grandezas e suas relagdes; Composi¢cao e Férmulas de
substancias; Concentragdes: Concentragdo massica; Concentragdo da quantidade de
substancia; Fragoes expressas ppm, ppb e ppt. Preparo de solugdes: A partir de soluto sélido;
A partir de soluto liquido; A partir de uma solugdo em estoque; Por diluicdo. Equagdes
Quimicas: Significado; Balanceamento pelos métodos: simples inspecao; transferéncia de
elétrons e inspec¢éo algébrica. Calculos Estequiométricos

Bibliografia

Bibliografia Basica:

1 - SKOOG, D.A. Fundamentos de Quimica Analitica. 8a Ed. Norte Americana: Thomson, 2008.
Disponivel em: https://www.inesul.edu.br/site/documentos/QUIMICA_ANALITICA_SKOOG.pdf.
Acesso em: 06 jul. 2022.

2 - CROUCH, S. R; HOLLER, F. J; SKOOG, D, A. Principios de Analise Instrumental. 62 ed. Porto
Alegre, RS: Bookman, 2009.

3 -HARRIS, D, C. Analise Quimica Quantitativa. Rio de Janeiro, RJ: LCT, 2012.
4 - HARRIS, D. C. Explorando a Quimica Analitica. 42 ed. Rio de Janeiro, RJ: LCT, 2011.

5-ROCHA FILHO, R. C. Calculos Basicos da Quimica. 2 ed. Sao Carlos - SP: EQUFSCar, 2010.

Bibliografia Complementar:
1 - RUSSELL, John Blair. Quimica Geral. Sao Paulo - SP: Pearson Education, 1994.
2 - KOTZ, John C. Quimica e reagées quimicas. 42 ed. LTC, 2002.

3 - ATKINS, Peter; JONES, L. Principios de quimica: questionando a vida moderna e o meio
ambiente. 3° ed. Porto Alegre/RS: Bookman, 2006.

QUIMICA DE PRODUTOS NATURAIS

CH. Tedrica CH. Pratica CH. de PCC CH. de CH. Total Tipo:
Extensao

30 30 - 0 60 Optativa

Ementa

Importancia dos Produtos Naturais. Classes de Produtos Naturais (Alcaloides, Terpenos,
Flavonoides, Lignanas, etc). Nogdes de Biossintese de Produtos Naturais. Critérios de Selegao
e ldentificacdo de Fontes de Produtos Naturais; Preparo do Material (Coleta, Identificacdo
Boténica, Secagem, Trituracao, legislagédo). Técnicas de Preparacdo de Extratos (Extragdo por
Solventes, Extracdo Acido-Base, Extracdo em Soxhlet, Arraste a Vapor, Extragdo com Fluidos
Supercriticos, Particdo entre Solventes, etc). Técnicas de isolamento e nocdes de elucidacédo
estrutural. Os produtos naturais e suas aplicagdes. Atividades em Laboratoério.

Bibliografia
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Bibliografia Basica:

1 - OLIVEIRA SIMOES, Claudia Maria. Farmacognosia: da planta ao medicamento. 6 ed.
Floriandpolis: Editora UFSC, 2007.

2 - MATOS, Francisco José de Abreu. Introducao a fitoquimica experimental. Fortaleza:
Edigdes UFC, 1997.

3 - YUNES, Valdir. Quimica de produtos naturais, novos farmacos e a moderna farmacognosia.
2° ed. Irajai - SC: UNIVALI, 2009.
Bibliografia Complementar:

1-BONATO, P. S; BRAGA, G. L; COLLIS, C. H. Fundamentos de Cromatografia. Campinas - SP:
Ed. da UNICAMP, 2006.

2 - JOAO CARLOS PALAZZO DE, Mello; NORBERTO PEPORINE, Lopes; SOUZA, Gustavo
Henrique. Farmacognosia: Coletanea cientifica. Ouro Preto -MG: Editora UFOP, 2012.

3 - H. FERREIRA (ORG.), Sérgio. Medicamentos a partir de plantas medicinais no Brasil. 1998.

LINGUA BRASILEIRA DE SINAIS

CH. Tedrica CH. Pratica CH. de PCC CH. de CH. Total Tipo:
Extensao

60 - - - 60 Optativa

Ementa

A disciplina contempla a conceituagdo da lingua brasileira de sinais (LIBRAS), a
contextualizagao histérica da educacao de surdos e a legislagao brasileira sobre a inclusao da
LIBRAS nos sistemas de ensino. O componente curricular trabalha os aspectos pedagdgicos
de ensino para alunos surdos, bem como a inclusdao educacional destes alunos através da
reflexdo e discussdo sobre temas transversais relacionados a diversidade cultural, étnica e
social brasileira e a educagdao ambiental. Relaciona, através da pratica como componente
curricular, os conhecimentos em LIBRAS com atividades formativas que promovam
experiéncias e reflexdes proprias.

Bibliografia
Bibliografia Basica:

1 - BRITO, Luciana Ferreira. Por uma gramatica de Lingua de Sinais. Rio de Janeiro: Tempo
Brasileiro, 1995.

2 - GESSER, Audrei. LIBRAS: que lingua é essa?. Sao Paulo, SP: Parabola, 2009.

3 - GOES, Maria cecilia Rafael de. Linguagem, surdez e educagao. Campinas: Autores
Associados, 1999.

4 - CHOI, DANIEL. et al. Libras: conhecimento além dos sinais. Sao Paulo: Pearson Prentice

Hall, 1994.
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Bibliografia Complementar:

1 - BERNARDINO, Elidéa Lucia. Absurdo ou légica: A produgao linguistica do surdo. 1 ed. Belo
Horizonte-MG: Profetizando Vida, 2000.

2 - KARNOPP, Lodenir becker; QUADROS, Ronice muller. Lingua Brasileira de Sinais: Estudos
Linguisticos.. Porto Alegre: Artmed, 2004.

3 - KARNOPP, Lodenir becker; QUADROS, Ronice muller. Lingua de sinais brasileira. 2004.

4 - PERLIN, G; SKLIAR, C. A surdez: um olhar sobre as diferengas. Porto Alegre: Mediagéo,
1998.

PLANEJAMENTO E CONTROLE DA PRODUGAO E SISTEMA MRP | (MATERIAL REQUERIMENTS
PLANNING)

CH. Tedrica CH. Pratica CH. de PCC CH. de CH. Total Tipo:
Extenséo

60 - - 0 60 Optativa

Ementa

Essa disciplina tem como objetivo apresentar os conceitos e discutir o objetivo do
planejamento e controle da produgao em empresas em geral. A disciplina aborda tépicos de
planejamento, programacao e controle da producao: técnicas de previsdao de demanda,
técnicas de planejamento dos recursos da empresa, técnicas de planejamento da producao,
técnicas de planejamento e controle da cadeia de suprimentos, estratégias de planejamento e
controle da produgéo e Sistema MRP | (Material Requeriments Planning).

Bibliografia

Bibliografia Basica:

1 - BRANDON-JONES, Alistair; JOHNSTON, Robert; SLACK, Nigel. Administragao da produgao.
8° ed. Sdo Paulo - SP: Editora Atlas, 2008.

2 - TUBINO, Dalvio Ferrari. Planejamento e Controle da Produgéao. 3° ed. Sdo Paulo - SP: Editora
Atlas, 2017.

3 - CAON, Mauro; CORREA, Henrique Luiz; GIANES, Irineu Gustavo Nogueira. Planejamento,
Programacao e Controle da Produgao - MRP II. 6° ed. Editora Atlas, 2018.

4 - BATALHA, M. O. Gestao agroindustrial. 3° ed. Sao Paulo - SP: Atlas, 2009.

Bibliografia Complementar:

1 - RESENDE, Rodrigo R. Biotecnologia Aplicada a Agro&Industria. 1° ed. Sao Paulo - SP:
Blucher, 2019.

2 - BRUNI, Adriano Leal. A administragao de custos, pregos e lucros. 4° ed. Sdo Paulo - SP:
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Atlas;, 2010.

3 - BRUNO, Alessandra Nejar. Biotecnologia Il: Aplicagdes e Tecnologias. 1° ed. Porto Alegre -
RS: Artmed, 2016.

4.6 - Conteudos curriculares

Este Projeto Pedagdgico esta de acordo com as DNCs dos cursos Tecndélogos em nivel
superior, tais como a Resolu¢do CNE/ CP n° 1/2021 que define as Diretrizes Curriculares
Nacionais Gerais para a Educagao Profissional e Tecnoldgica, assim como o Decreto n° 5.773,
de 9 de maio de 2006 que institui o Catalogo Nacional de Cursos Superiores Tecnoldgicos. O
curso superior de Tecnologia em Agroindustria faz parte do eixo tecnolégico de Producgao
Alimenticia, com carga horaria de 2400h, que esta de acordo com as orientagdes do CNCST.

Os conteudos curriculares estdo organizados em diferentes areas de conhecimento
(alimenticia, meio ambiente e sustentabilidade, bioenergia, tecnologias e administragdo), com o
objetivo de promover as habilidades e competéncias necessarias a formacao. Sendo ordenadas
de acordo com um nivel crescente de complexidade, permitindo ao discente um processo de
formacao profissional gradativo. O curso busca implementar acdes que contemplem o transito
constante entre teoria e pratica, através da selecao de conteudos e procedimentos de ensino
para garantir a integragao; utilizagao de novas tecnologias da informagao; recursos audiovisuais
e de plataformas digitais.

A disciplina de Quimica Ambiental, Tratamento de Agua para a Agroindustria e Tratamento de
Efluentes e Residuos Sélidos esta de acordo com o estipulado pelo Decreto n°® 4281/2002 e pela
Resolugcdo CNE/CP 02/2012 que institui a politica nacional de educagdo ambiental. Além disso,
esse tema podera ser abordado nas disciplinas de Iniciagcdo a Extensdo e Atividades de
Extensdo | e Il. As diretrizes para Educacdo das Relacdes Etnico-raciais e para o Ensino de
Histéria e Cultura Afro- brasileira, africana e Indigena, nos termos das Leis 10.639/2003 e
11.645/2008 e da Resolugao CNE/CP 01/2004 esta contemplada, de forma transversal, no PPC
do curso, na disciplina de Projetos Integradores, Iniciagdo a Extensdo e nas Atividades de
Extensdo | e Il. Seguindo a Resolugdo CNE/CP 01/2012, as politicas de direitos humanos séo
abordadas no PPC do curso de Agroindustria, de forma transversal, nas disciplinas de Gestao e
Planejamento Agroindustrial e Empreendedorismo na Agroindustria, uma vez que é possivel
abordar em diferentes contextos o empreendedorismo social. Além disso, esse tema sera
abordado nas disciplinas de Inicia¢ao a Extensao e Atividades de Extensao |l e Il.

Os conteudos acima descritos também poderdao ser trabalhados na disciplina Optativa, em
que os discentes poderdo selecionar disciplinas ofertadas por outros cursos. Por exemplo,
poderao optar por outras disciplinas na area ambiental ofertadas pelo curso de Quimica
Ambiental, ou do Curso de Licenciatura em Quimica, tais como Educacao para a Diversidade e
Inclusdo e Lingua Brasileira de Sinais. Além da realizacao de agbes de pesquisa desenvolvida
com os alunos, e em atividades complementares do curso, tais como, palestras, minicursos etc.

As Atividades de extensao | e Il neste PPC pretendem estimular o académico a utilizar o seu
tempo de curso com outras atividades que serao importantes para a formagao nao somente
académica, mas como de cidadaos preparados para a vida adulta, tornando-se profissionais
conscientes de seu papel integrado a sociedade. Além disso, a integragdo das atividades
académicas com a comunidade, fortalece a visibilidade da Instituicao e a popularizacdo do
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conhecimento gerado e adquirido durante o processo de formagdo. O detalhamento das
atividades de extensao esta descrito no tépico 4.6.5 (Agdes Curriculares de Extensao), presente
neste PPC.

Os Projetos Integradores | e |l presentes no 5° e 6° semestre, tem finalidade de integrar os
conteudos aprendidos durante o curso, trazendo para dentro da sala de aula situagdes
profissionais reais. Esse componente curricular proporcionara ao discente oportunidade de e
reflexdo sobre a tomada de decisGes mais adequadas a sua pratica profissional, com base na
integragcado dos contelddos ministrados nas disciplinas.

4.6.1 - Matriz formativa

0 desafio mais impactante na implementacao de novos curriculos na Universidade Federal do
Tocantins esta na mudanga desejada de avangar, e talvez, até superar o enfoque disciplinar das
nossas construgdes curriculares para a concepgao de curriculos integrados.

Neste sentido, no curso superior de Tecnologia em Agroindustria, na pratica buscou essa
integrac@o por meio dos componentes curriculares do Nucleo Integrador, mas também por meio
de componentes curriculares de natureza interdisciplinar, como por exemplo, as disciplinas de
Gestao e Planejamento Agroindustrial, Fundamentos de Economia, Optativa, Fundamentos de
Producao de Matéria- Prima Agroindustrial, entre outras. Também pode ser realizado outras
acoes de natureza integradora, tais como a utilizagdo de seminarios tematicos inseridos nos
componentes curriculares, laboratérios, atividades de pesquisa, entre outros. Desse modo, as
acoes de ensino, pesquisa e extensao se apresentam de modo articulado no curso, de fora a
garantir as habilidades técnicas- profissionais, além de possibilitarem uma formacao social,
humana e cidada.

A matriz formativa também foi construida baseada no desenvolvimento de saberes e
competéncias profissionais necessarios para exercicio como tecnélogo em Agroindustria, no
mercado nacional e principalmente regional. Porém nao foi levado em consideragao apenas as
competéncias profissionais requeridas pela natureza do trabalho, mas também as competéncias
necessarias pelas demandas sociais, econdémicas e ambientais. De forma que este profissional
estara apto para responder aos novos desafios da vida cidada e profissional.

4.6.2 - Flexibilizagao curricular

O egresso do curso superior de Tecnologia em Agroindustria pode, desde que haja vagas
disponiveis, ingressar na formacao especifica dos cursos de Quimica Ambiental, Engenharia de
Bioprocessos e Biotecnologia e Licenciatura em Quimica. O mesmo podera ocorrer em relagéao
aos cursos de Agronomia e Engenharia Florestal, aumentando assim, a mobilidade estudantil
entre os cursos do campus. Dessa maneira, os conteudos curriculares buscam a interface com
os demais cursos da mesma darea de conhecimento e de areas afins, de forma a ampliar a
flexibilidade curricular e as possibilidades de mobilidade e creditacao dos estudos realizados
pelos estudantes que desejarem transferir-se de curso ou complementar o curriculo do curso ao
qual se encontra vinculado ou, ainda, buscar uma segunda graduacgao.

4.6.3 - Objetos de conhecimento

O projeto pedagdgico do curso superior de Tecnologia em Agroindustria esta de acordo com
as Diretrizes Curriculares para cursos Tecndlogos a nivel superior. Sendo orientado pela
Resolugdo CNE/CP n° 01/2021 que define as Diretrizes Curriculares Nacionais Gerais para a
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Educacgao Profissional e Tecnoldgica e o Decreto n® 5.773, de 9 de maio de 2006 que institui o
Catalogo Nacional de Cursos Superiores Tecnoldgicos, incluindo o curso de Agroindustria. Além
de seguir as especificidades do contexto local e regional em sintonia com os Projeto de
Desenvolvimento Institucional (PDI) e o Projeto Pedagdgico Institucional (PPI) da UFT.

Dentre os 13 eixos tecnoldgicos que estruturam os Cursos Superiores de Tecnologia, o curso
de Agroindustria integra o eixo da produgcao alimenticia, com uma carga horaria de 2.400h e
duragdo de no minimo 3 anos. O eixo tecnoldogico de producao alimenticia compreende
tecnologias relacionadas ao beneficiamento e a industrializagdo de alimentos e de bebidas.
Abrange planejamento, operagao, implantagcado e gerenciamento de processos fisicos, quimicos
e biolégicos de elaboragdo ou industrializagdo de produtos de origem vegetal e animal;
aquisicao e otimizacao de maquinas e implementos; analise sensorial; controle de insumos e
produtos; controle fitossanitario; distribuicdo e comercializagao.

4.6.4 - Programas de formacao

O programa de formagdo do curso superior de Tecnologia em Agroindustria esta em
consonancia com as Diretrizes Curriculares Nacionais para Educacdo das Relacdes Etnico-
raciais e para o Ensino de Histéria e Cultura Afro-brasileira, Africana e Indigena, nos termos das
Leis 10.639/2003 e 11.645/2008 e da Resolugao CNE/CP 01/2004, com politicas de educacao
ambiental, seguindo o Decreto n° 4281/2002 e a Resolugao CNE/CP 02/2012, e com as politicas
de Direitos Humanos, de acordo com a Resolugdao CNE/CP 01/2012.

As diretrizes para o Ensino de Historia e Cultura Afro-Brasileira, Africana e Indigena serao
tratadas de forma interdisciplinar na disciplina de Projetos Integradores, Iniciacao a Extensao e
nas Atividades de Extenséao | e Il. Além disso, os discentes do curso de Agroindustria terdo que
cursar a disciplina Optativa, podendo optar por disciplinas ofertadas pelo curso de Licenciatura
em Quimica, tais como Educacéao para a Diversidade e Incluséo e Lingua Brasileira de Sinais.

Em relagdo a politica nacional de educacao ambiental, o tema sera abordado na disciplina de
Quimica Ambiental, Tratamento de Agua para a AgroindUstria e Tratamento de Efluentes e
Residuos Sélidos. Este tema também sera abordado em agbes de pesquisa e extensao
desenvolvida com os alunos, e em atividades complementares do curso, tais como, palestras,
minicursos etc.

De acordo com a Resolugao CNE/CP 02/2012, as politicas de direitos humanos podem ser
abordadas de diferentes formas. No PPC de Agroindustria, a inser¢do deste conhecimento
ocorrera na disciplina de Gestdo e Planejamento Agroindustrial e Empreendedorismo na
Agroindustria, uma vez que é possivel abordar em diferentes contextos o empreendedorismo
social. Além disso, esse tema sera abordado em agdes de extensado, por meio de projetos que
dialogardao com movimentos sociais e a gestédo publica.

4.6.5 - AgGes Curriculares de Extensao (ACE)

A Universidade publica brasileira desempenha um importante papel enquanto produtora do
conhecimento. Estas devem ser capazes de oferecer aos governos e a sociedade as
tecnologias, teorias e processos, assim como os profissionais capazes de propulsionar o
desenvolvimento, de forma abrangente ndo se restringindo apenas a esfera econémica, mas
também que seja sustentavel e tenha um carater ético. Para isso, é preciso que suas agdes
estejam alinhadas com os valores e interesses sociais. Isto é possivel através da interagao
dialégica promovida pelas agdes extensionistas. Para isso, o conceito de extensdo aprovado
pelo FORPROEX (2010) deve ser colocado em pratica em todas as modalidades de extensao, ou
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seja, “A Extensao Universitaria, sob o principio constitucional da indissociabilidade entre ensino,
pesquisa e extensao, € um processo interdisciplinar, educativo, cultural, cientifico e politico que
promove a interacao transformadora entre Universidade e outros setores da sociedade”. Nesse
sentido, é necessario que as agdes extensionistas mantenham a interagdo dialégica com as
demandas sociais, pois sem ela a Universidade corre o risco de ficar isolada, ensimesmada,
descolada dos problemas sociais mais prementes e incapaz de oferecer a sociedade e aos
governos o conhecimento, as inovacdes tecnoldgicas e os profissionais que o desenvolvimento
requer. Além do mais, corre- se o risco de ndao cumprir com o papel social e de transformacgao
das realidades. A extensdo na UFT e consequentemente no curso superior de tecnologia em
Agroindustria estd sob a égide das Diretrizes da Politica de Extensdo Nacional (2012) e da
Politica de extensdo da UFT (Resolucdo no 05, de 02 de setembro de 2020) a saber: interacdo
dialégica da universidade com os outros setores da sociedade: visa o desenvolvimento de
relagdes, entre a Universidade e outros seguimentos da sociedade, marcado pelo didlogo e troca
de saberes, superando-se, assim, o discurso da hegemonia académica e substituindo-o pela
ideia de cooperagdao com movimentos, entidades, instituicdes, setores e organizagdes sociais:

* integracao da extensao com a pesquisa e com o0 ensino: visa colocar o estudante como
protagonista de sua formagdo académica no processo de obtencdo de competéncias
necessarias a atuagao profissional e de sua formagao cidada, o qual permite ao estudante
reconhecer-se como agente de garantia de direitos e deveres e de transformacgao social;

* inovagdo e tecnologias sociais numa perspectiva polissémica (destacando-se a inovagao
pedagdgica, a tecnoldgica e a social), quando processos se instauram e possibilitam a producéo
de conhecimentos e solugdes novas ou significativamente melhoradas, que contribuam com o
desenvolvimento responsavel da sua regido de influéncia, buscando a aproximagao da
instituicdo com a sociedade, suas necessidadese demandas;

* realizagao de agdes académicas a partir da Interdisciplinaridade e Interprofissionalidade:
superar a dicotomia, combinando especializagdo e consideragdo da complexidade inerente as
comunidades, setores e grupos sociais com 0s quais se desenvolvem as agdes de Extensado ou
aos proprios objetivos e objetos dessas agoes;

* articulagdo entre as Areas Tematicas e as Linhas da Extenséo;

* institucionalizagdo académica das agdes de extensao que oportunize a integralizagao de
créditos na formagdo do discente; impacto na formagdo do estudante: as atividades de
Extensdao Universitaria constituem aportes decisivos a formacado do estudante, seja pela
ampliagao do universo de referéncia que ensejam, seja pelo contato direto com as grandes
questdes contemporaneas. Esses resultados possibilitam enriquecimento da experiéncia
discente em termos tedricos e metodoldégicos, a0 mesmo tempo em que permitem a
reafirmacdo e materializagdo dos compromissos éticos e solidarios da universidade publica
brasileira;

* integragao da extensao com a agenda 2030 para o Desenvolvimento Sustentavel;

* impacto e transformacao social: reafirmar a Extensao Universitaria como o mecanismo pelo
qual se estabelece a inter-relagao da Universidade com os outros seguimentos da sociedade,
com vistas a uma atuacgao transformadora, voltada para os interesses e necessidades da
populacdo, e propiciadora de impactos ambientais, culturais, econémicos, sociais e
tecnoldgicos, visando o desenvolvimento regional e o aprimoramento das politicas publicas.

O presente curso tem como publico alvo principal alunos que trabalham durante o dia, por ser
um curso noturno. A atuagdo sera nas areas tematicas primarias de tecnologia e producgao
agroindustrial de origem animal e vegetal, entre outras na area agroindustrial. A curricularizagao

69



da extensao no referido curso se dara conforme a Resolugao Nacional no 7, de 18 de dezembro
de 2018 e Resolugédo Consepe/UFT no 14, de 08 de dezembro de 2020, onde: Art. 70 A extensao
nos cursos de graduacado sera denominada de Acdo Curricular de Extensao (ACE) prevista nos
Projetos Pedagdgicos dos Cursos (PPCs) a partir da definicdo das dreas temdticas e linhas de
extensdo de atuagdo do curso. As agdes curriculares de extensdo (ACE) na modalidade de
Programas e Projetos se dardo da seguinte forma: As Acbes Curriculares de Extensdo (ACE),
totalizardo uma carga hordria total do curso em 240 horas, divididas em 3 (Trés) momentos
inseridos na Matriz Curricular. 3°, 4° e 6° periodos. A ACE - projeto e/ ou programa |, sera
trabalhado os conteddos associados a produgdo e tecnologias agroindustriais, como o
desenvolvimento de hortas comunitarias em escolas e espacos publicos. Produgao de sabao e
biodiesel a partir de residuos entre outras agdes.

Para enriquecimento da graduacgao, os discentes poderao participar de programas ou projetos
extensionistas realizadas em outros cursos da UFT e os resultados serdao inseridos nos
histéricos dos mesmos. O acompanhamento dos discentes sera realizado pelos docentes, por
meio de relatérios parciais, relatérios finais, fotos, relatos e produtos, didrios de bordo. (Indicar
quais os instrumentos que serdo necessdrios para avaliagdo dos estudantes). Os docentes
deverao avaliar o envolvimento dos estudantes a partir da vivéncia de cada um, evidenciando,
sempre que possivel, a iniciativa, a proatividade, o trabalho em equipe, o cuidado com as
atividades ligadas a extensdo e o cuidado com as atividades relacionadas as comunidades,
além da observagdao do trabalho da equipe para resolu¢cdo de problemas e superagdo de
imprevistos.

A titulo de acompanhamento e gestao das atividades de extensao, os docentes extensionistas
deverdo encaminhar, anualmente a coordenagdao do curso, informacdes relativas aos
indicadores propostos pela Universidade (UFT) e Tribunal de Contas da Unido (TCU) para avaliar
o alcance e relevancia dos programas e projetos de extensao. Os indicadores encaminhados
sdo: (i) publico alvo alcancado pelos programas e projetos de extensdo (indicador 98); (ii)
nimero de municipios atingidos pela extensao (indicador 100); (iii) total de agdes desenvolvidas
no ano (indicador 101). Tais informagdes serdo utilizadas para compor os demais indicadores
propostos pela Universidade (UFT) e Tribunal de Contas da Unido (TCU) e fardo parte do
relatério anual da Pré-reitoria de extensdo (PROEX-UFT).

4.7 - Metodologia

O curso superior em tecnologia em Agroindustria foi pensado de forma a buscar um curriculo
integrado, organizados em Nucleos de formagdao que proporcionara uma maior
interdisciplinaridade, flexibilidade e mobilidade. Nesse sentido, propde-se o emprego de novas
técnicas e de abordagens de ensino e de contelddos capazes de transcender a sala de aula e a
aula expositiva, havendo a proposicao de exemplos e aplicacbes praticas dos conceitos e
técnicas voltados a agroindustria. Estas novas praticas pedagdgicas privilegiam os trabalhos em
campo e o aproveitamento de situagcbes reais na construgdo do conhecimento. Portanto,
durante todo o curso, por meio do ensino, pesquisa e extensao, os alunos vao ser estimulados a
refletir sobre a area de conhecimento numa perspectiva mais ampliada e contextualizada.

O grande desafio a ser vencido e superado é ter em mente, que a interdisciplinaridade nao é
um saber unico e organizado, nem uma reuniao ou abandono de disciplinas, mas uma forma de
ver o mundo e de se conceber o conhecimento, que as disciplinas, isoladamente, nao
conseguem atingir e que surge da comunicagao entre elas. Para que se obtenha esse olhar
interdisciplinar do conhecimento é necessario estudo, pesquisa, mudanga de comportamento,
trabalho em equipe e, principalmente, um projeto que oportunize a sua agao. Para garantir a
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interdisciplinaridade no curriculo, foi inserido o Projeto Integrador com 60h, além de outras
praticas de natureza integradora, tais como a utilizagdao de seminarios tematicos, oficinas e
laboratdrios.

Em cada componente curricular, os docentes vao ser estimulados a estabelecer as estratégias
mais adequadas no seu plano de ensino para alcangar os objetivos tragados, assim como ao
desenvolvimento das habilidades e competéncias, de acordo com as Diretrizes Curriculares
Nacionais para os Curso Superiores Tecnoldgicos.

Portanto, a utilizacdo de estratégias inovadoras é essencial na constru¢gao do conhecimento,
podendo-se utilizar desde as mais tradicionais como seminarios e oficinas, até a utilizagao de
jogos, aula invertida, visitas técnicas, entre outras. Outro ponto considerado em cada
componente curricular, € sempre vincular os conhecimentos da dimensédo do ensino com as
outras duas dimensdes da educagao superior: a pesquisa e a extensao.

A curricularizagado da extensao no PPC, que é composta por projetos executados por equipes
amplas e diversificadas, também ird contribuir para a ampliagdo da interdisciplinaridade por
meio da integracdo entre teoria e praticas. Os projetos proporcionam uma integracdo com
outros cursos e com ouras instituicdes de Gurupi e regiao, proporcionando um aprendizado que
tenha relevancia para o aluno. Assim, a extensao contribui tanto para a formagao humanistica
do discente, quanto para a sua atividade profissional futura. Além disso, visa estimular o
exercicio da autonomia por meio de leitura e pesquisa, a partir de propostas de atividades
internas e externas.

Desse modo, para o desenvolvimento das habilidades e competéncias dos futuros tecnélogos
em Agroindustria, € de extrema importancia que as atividades de ensino ndo sejam pautadas
exclusivamente em aulas tedricas e expositivas, mas que incorporem metodologias, métodos e
técnicas de participacao ativa e colaborativa no processo de ensino-aprendizagem.

4.7.1 - Inovagao Pedagdgica

O curso superior de tecnologia em Agroindustria possui uma formacao especifica abrangente,
além de inovar ao incentivar em seus componentes curriculares a utilizagcdo de novas
tecnologias, recursos digitais, redes sociais, e aplicagdo de tecnologias educacionais no
processo de ensino aprendizagem através de novas formas de comunicacao e relacionamento
com a informagao. No entanto, apenas a inser¢cao de tecnologias nao é suficiente, visto que a
inovagao deve ocorrer também na producdo de novas metodologias e tecnologias de ensino e
aprendizagem buscando maior participacdo dos alunos, de uma forma mais ativa como
protagonistas do seu aprendizado. Nesse sentido, o curso busca inserir em seus curriculos,
meétodos ativos que incluem pesquisas, dinamicas de grupo, jogos cooperativos e trabalhos em
grupos ou pares. Além disso, visa a articulagdo entre ensino, pesquisa e extensao; a
interdisciplinaridade por meio da inclusdo do Nucleo Integrador; e a articulagcao entre teoria e
pratica no qual é desenvolvido em varios componentes curriculares durante todo o curso.

4.7.2 - Gestao de Metodologias e Tecnologias Educacionais

O curso superior de tecnologia em Agroindustria participara de Programas e Projetos de
Inovagao Pedagdgica (PIIP/PIP). O PIIP é regulamentado por uma resolugdo propria aprovada no
Conselho de Ensino, Pesquisa e Extensdo (Consepe) e no Conselho Universitario (Consuni),
sendo gerido em nivel de Reitoria. O PIIP tera diversos Projetos de Inovagcdo Pedagdgica
executados em nivel de Campus Universitario de forma integrada e interdisciplinar. Cada PIIP
contara com uma equipe de docentes e discentes da graduagdo da UFT, formados a partir dos
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diversos cursos e areas de estudo nos campus.

No campus de Gurupi, o PIIP contara com a participagao dos cursos de graduagao e pos-
graduagdo, entre eles o programa de pés-graduagdo em Quimica (PPGQ). Diversas atividades
realizadas pelo PPGQ integram os alunos do mestrado em quimica com a graduacgao e esta
integracdo podera ser melhorada e fortalecida com o projeto. As atividades que poderao ser
realizadas no PIIP serdo fundamentadas nos seguintes objetivos:

* Auxiliar os alunos ingressantes (calouros) nas primeiras semanas na universidade;
* Trabalhar a inclusao digital dos alunos através de treinamentos das plataformas;

* Apresentar softwares, aplicativos e sites que possam auxiliar no ensino aprendizagem dos
conteudos de quimica;

* Trabalhar os conteldos das disciplinas de quimica com maior indice de reprovagao, tais
como, Quimica Geral, Quimica Analitica e Quimica Organica;

* Promover tutoria para nivelamento de conteudos de matematica, as quais podem ser
abertas a comunidade externa e outros cursos da UFT,;

* Divulgar editais de concursos, estagios e vagas de emprego na area de quimica;

* Auxiliar os alunos formandos com editais de selegdo de mestrado.

4.7.3 - Ambiente, Materiais e Ferramentas Assistivas

O suporte didatico no curso superior de tecnologia em Agroindustria também sera mediado
por tecnologias ou plataformas tais como o Ambiente Virtual de Aprendizagem (AVA). O campus
de Gurupi conta com um laboratério de informatica com quinze unidades, com acesso a internet
e softwares, que pode contribuir para que os discentes desenvolvam atividades de formacgao
educacional. O suporte didatico é oferecido pela diretoria de tecnologia de ensino (DTE/UFT).

4.7.4 - Tecnologias Sociais

O curso superior de tecnologia em Agroindustria apresenta em seu PPC, projetos de extensao
em sintonia com a sociedade, com o intuito de inclusdo social e praticas de educacgao
ambiental. As atividades de inclusao social englobam: oficinas com temas diversificados, visitas
aos laboratérios do curso com atividades experimentais, organizagao de feiras de ciéncias, entre
outras. Quanto as praticas de educagao ambiental, o curso desenvolvera atividades voltadas a
conscientizacdo ambiental contemplando temas como: reutilizacao de residuos, coleta seletiva,
preservagao de ecossistemas e valorizagao da biodiversidade.

4.7.5 - Formacao e Capacitagao Permanente

A capacitacdo permanente € um processo educativo relacionado a educagao profissional,
cientifica e tecnoldgica, vinculado a politicas educacionais, que visa a atender demandas de
desenvolvimento pessoal, profissional e social, ap6s a formacao inicial, estimulando a
construgcao permanente de novos saberes e praticas profissionais pelo individuo, por meio de
atividades formativas, cursos de atualizagdo, extensdo, aperfeicoamento, especializagao,
mestrado e/ou doutorado, oferecidos por instituicdes de educacao.



A formacgéao continuada docente oferecida na UFT é acompanhada pela Pré-reitoria de Gestao
e Desenvolvimento de Pessoas, por meio do Programa de Formagdo Docente Continuada
(Profor), projeto que visa contextualizar, renovar saberes e a possibilidade de construir novas
experiéncias que sejam significativas ao corpo de técnicos e docentes. O programa conta com
métodos e estilos oriundos do ensino hibrido utilizando métodos remotos e on- line para
construcao de conhecimento e estimulo para visualizar novos comportamentos fundamentados
na cibercultura, na inteligéncia coletiva, na conectividade, na aprendizagem colaborativa e
significativa com o intuito de gerar formas de visualizagdo e compreensao dos processos de
aprendizagens na contemporaneidade.

As tematicas, as atividades e as mediacdes pedagodgicas sao desenvolvidas pelos
professores do curso, as quais sdo elaboradas com base na realidade cultural e de apropriagao
tecnologica dos professores cursistas. O acompanhamento se da por meio do levantamento do
nimero de cursos ofertados, assim como de servidores capacitados e ainda, por meio do
acompanhamento da variagao dos indices de evasao nos cursos de graduagao e pés-graduagao
da instituicao.

O curso também seguird o plano de qualificagcdo docente (PQFD), que tem a finalidade de
garantir a capacitacdao dos docentes do curso, em nivel de p6s-doutorado, visto que todos os
docentes vinculados sao doutores. O PQFD sera periodicamente revisto, rediscutido e aprovado
de maneira colegiada.

4.7.6 - Avaliacao do Processo Ensino-Aprendizagem

A avaliagao constitui-se em um processo continuo que envolve agdes de diagndstico, analise,
acompanhamento e proposi¢ao de agdes para a superagao das dificuldades encontradas e o
reforco dos pontos positivos, bem como a avaliagdo da prépria avaliagdo. Nesse processo €
importante destacar a integragao de todos os setores que compdem a Universidade.

A avaliagdo do aluno sempre que possivel, sera realizada por meio de uma proposta
interdisciplinar. Recomenda- se que sejam realizados seminarios interdisciplinares durante a
oferta dos componentes curriculares, com o intuito de promover um debate mais ampliado
sobre a tematica estudada. Assim, o processo avaliativo da disciplina pode ser composto de
avaliacado especifica da disciplina e avaliagdo conjunta com as disciplinas em que ocorreu a
articulagdo. Além disso, para alcancar os objetivos da aprendizagem, além de avaliagdes
escritas, que sao usualmente utilizadas, sugere- se a utilizagdo de trabalhos de pesquisa,
extensao e outros propostos pelos docentes e descritos no plano de ensino, constituindo assim
o processo de avaliagao interdisciplinar, continua e cumulativa.

A avaliagdo estara de conforme com regulamento académico da UFT e é um aspecto
fundamental no processo de inovagdao do ensino, pois se ndo muda a avaliagdo, sera muito
dificil fazer alguma coisa que tenha consisténcia. A avaliagao formativa é a base do processo
ensino- aprendizagem baseado em problema e centrado no estudante. Todavia, a grande
dificuldade enfrentada pelos professores esta centrada na avaliagdo da aquisicdo de
conhecimento e em adotar um processo de avaliagao, com enfoque interdisciplinar, que articule
diferentes areas do conhecimento, de fazeres e de atitudes nos processos de ensino e
aprendizagem como forma de se conhecer as limitagdes e potencialidades do aluno na sua
aprendizagem, em seus aspectos cognitivos, de aquisicdo de habilidades e atitudes/
comportamentos.

Para o aluno obter a aprovagao direta, ele deve atingir a nota 7,0 (sete), em uma escala de 0,0
(zero) a 10,0 (dez) e uma frequéncia de setenta e cinco por cento (75%). O estudante com
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frequéncia igual ou superior a 75% (setenta e cinco por cento) e média igual ou superior a 4,0
(quatro) e inferior a 7,0 (sete) serd submetido ao exame final, ocasido que deverd atingir no
minimo a média 5 (cinco). Tais informagdes devem constar no plano de ensino da disciplina,
sempre respeitando os regulamentos institucionais da UFT.

4.7.7 - Atividades de Ensino-Aprendizagem

Para o desenvolvimento de atividades de ensino-aprendizagem, busca-se por técnicas que
auxiliem o aluno a construir o conhecimento de diferentes formas, de modo que estas
possibilitem aos discentes compreender os assuntos trabalhados nas disciplinas e atividades
desenvolvidas, além de adquirir e fixar o contelddo que foi trabalhado, possibilitando a resolugao
de problemas e situagdes envolvendo os topicos estudados.

As atividades de aprendizagem nao consistem apenas em conceitos, raciocinio teérico e
generalizacao desenvolvidas nas disciplinas, mas também o desenvolvimento cognitivo, afetivo
e social dos discentes, desenvolvendo além dos saberes, diversas competéncias relacionadas a
linguagem, consciéncia e percepgao. Com isso, atividades de extensdo contribuem para uma
melhor percepc¢éo da realidade social, além de possibilitar o discente o contato com situacdes e
problemas nao vivenciadas apenas na teoria, o que fornecem a constru¢ao do processo de
ensino e aprendizagem mas também, desenvolve seres atuantes na sociedade e contribuintes
para a transformacao social.

Também se torna imprescindivel unir a educagao a inovagao tecnoldgica, abrangendo novos
meios de comunicagdo e aprendizado. Com isso, faz- se necessario a utilizagdo de novas
ferramentas tecnoldgicas que auxiliem neste processo, possibilitando a ampliacao de fontes de
ensino e aprendizagem que possam auxiliar e facilitar este processo. Associado a isso, o
desenvolvimento de aulas praticas também contribui para o processo de ensino e aprendizagem
onde os discentes em contato com a pratica conseguem associar a teoria estudada nas
disciplinas tedricas, além de desenvolver habilidades para atuar em laboratorio.

Desse modo, para o desenvolvimento do processo de ensino-aprendizagem de modo efetivo,
atividades de modo conjunto devem ser desenvolvidos, o que envolvem o ensino em sala de
aula em disciplinas tedricas associados a disciplinas praticas, além de projetos de pesquisa e
extensao que proporcionem o contato com situagdes e problemas da sociedade, e também
projetos e atividades que incluam a inovacao tecnoldgica.

4.8 - Atividades complementares

A Resolugao CNE/CP n° 1/2021, que define as Diretrizes Curriculares Nacionais Gerais para a
Educacgao Profissional e Tecnoldgica, ndo prevé a obrigatoriedade da inser¢cdo de Atividades
Complementares (AC) nos curso Tecndlogos. No entanto, levando em consideragdo a
importancia das AC na formagao profissional do académico, foi adicionado neste PPC a
obrigatoriedade de atividades complementares.

Segundo a Resolugdo CONSEPE/UFT n° 09/2005, as atividades complementares compdem o
nucleo flexivel do curriculo dos cursos de graduagdo, sendo o seu integral cumprimento
indispensavel para colagado de grau dos seus alunos. Nesse curso em especifico, as atividades
terdo carga horaria global definida conforme se apresenta a seguir, sendo em trés tipos,
discriminadas em atividades de ensino, de pesquisa e de extensao.
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Nesse caso, 0 curso buscara a aplicagao de atividades complementares, oferecendo
oportunidades para a organizagao de outras atividades, a saber:

* Programa de Monitoria;

* Programa PIBIC do CNPq e da institui¢ao;

* Programa PIBEX da instituigéao;

* Estagio em projetos institucionalizados;

* Participacao em estagios de vivéncia na instituicao e fora dela;

* Participagdo em pesquisa e elaboragcado de resumos e trabalhos cientificos, incentivando a
participagao em congressos e publicagdes diversas;

* Mostra de pesquisa;

* Viagens técnicas;

* Eventos estudantis;

* Participagao em palestras na instituicao e fora dela;
* Qutras.

A validacao das AC sera feita a partir da apresentacdo de documentos comprobatérios as
quais deverao ser encaminhadas ao Coordenador do Curso até 31 de maio no primeiro semestre
e até 31 de outubro no segundo semestre, conforme estabelecido na CONSEPE/UFT n° 09/2005,
em seu artigo 8° do capitulo Ill.

Da mesma forma, o aproveitamento das horas de AC sera divulgado na primeira quinzena do
més de agosto, relativo ao primeiro semestre do ano anterior; e na primeira quinzena de margo,
relativo ao segundo semestre do ano em curso e no caso de aluno formando, o aproveitamento
sera divulgado no prazo da publicagdo das notas do semestre. O pedido de registro das
Atividades Complementares sera feito pelo interessado, perante Protocolo Geral e encaminhado
para parecer da Coordenacdo dos Cursos, seguindo para a Secretaria Académica, conforme
consta nos artigos 9° e 10° da referida resolugao.

4.9 - Internacionalizagao

A internacionalizagdo tem sido considerada fundamental para o desenvolvimento das
universidades brasileiras, sendo tratada como um processo que integra de forma indissocidvel a
pesquisa, ensino e extensao, de forma intercultural e internacional. A internacionalizagao é
imperativa para o desenvolvimento cientifico, tecnoldgico e de inovagao das Universidades e do
Pais. Com o amadurecimento da instituicdo e de seus pesquisadores, novos desafios se
apresentam e a internacionalizacdo é uma destas metas ja descritas no Planejamento
Estratégico 2014-2022 da UFT.

A Universidade Federal do Tocantins, por meio da Coordenagao de Relagdes Internacionais
(Relinter) - vinculada a Pré- reitoria de Pesquisa e Pés- graduacdo (Propesq) - é o setor
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responsavel, na Instituicdo, pelos acordos de cooperagao internacionais, mobilidade académica
internacional de professores, estudantes e técnicos, além de outras demandas pertinentes a
internacionalizagédo. Atualmente a UFT possui parceria com vinte e oito institui¢des de prestigio
em diferentes paises, que possibilitam o processo da internacionalizagdo através do
intercambio. Dentre essas as instituicdes; Universidad Autdonoma de Chihuahua, Universidad
Cristiana de Bolivia, Universidad de Cadiz, Universidad de Ciencias Aplicadas y Ambientales,
Universidad de Sonora, Universidad Mayor, Real y Pontificia de San Francisco Xavier de
Chuquisaca, Universidad Nacional de Colombia, Universidade da Beira Interior, Universidade de
Coimbra, University of Florida, Universidade de Lisboa, Universidade do Algarve, Universidade do
Minho, Universidade do Porto e Université du Québec a Chicoutimi, Universidad de Lille, possuem
em sua estrutura cursos nos quais os alunos do curso superior de tecnologia em Agroindustria
da Universidade Federal do Tocantins poderiam realizar intercambio.

Assim, considerando a importancia do intercambio na formagao de um profissional, seja essa
através de atividades de ensino, pesquisa ou extensao, o curso superior de tecnologia em
Agroindustria estimula a participagdo dos seus discentes nesta experiéncia. Os alunos serao
convidados a participarem de palestras informativas sobre o assunto, sdo estimulados ao
dominio de um segundo idioma e participagdo de eventos internacionais. Eles também serédo
estimulados as atividades de intercambio no exterior a partir do quinto periodo, e aqueles
interessados, além da orientagdao do coordenador do curso, poderdao encontrar informacdes
detalhadas no site institucional da Universidade Federal do Tocantins. Por fim, os discentes sdo
incentivados pelos professores a terem o contato com a lingua inglesa através da leitura de
artigos cientificos.

4.10 - Politicas de apoio aos discentes

A Politica de Assisténcia Estudantil da UFT é gerida pela Pré-Reitoria de Assuntos Estudantis
(Proest), em articulagdo com as demais Pré- Reitorias afins, e constitui- se num conjunto de
acdes voltadas para a promocdo do acesso, permanéncia, acompanhamento e éxito dos(as)
estudantes de graduacao da UFT, na perspectiva da inclusado social, producao do conhecimento,
melhoria do desempenho escolar, qualidade de vida e democratizagdo do ensino.

Além disso, busca identificar necessidades e propor programas de apoio a comunidade
universitdria, que assegurem aos(as) estudantes os meios necessdrios para sua permanéncia e
sucesso académico, contribuindo para a redugdo da evasdao e do desempenho académico
insatisfatério em razao de condi¢gdes de vulnerabilidade socioecondmica e/ou dificuldades de
aprendizagem.

Os programas de assisténcia estudantil da Proest sao ofertados por meio de editais. O
primeiro passo que o(a) estudante deve dar para participar dos programas é submeter a
documentacgao exigida para analise socioeconémica, na Plataforma do Cadastro Unificado de
Bolsa e Auxilios (Cubo), realizada no Programa de Indicadores Sociais (Piso). O setor de
assisténcia estudantil analisa a documentacao e emite parecer. Apds analise socioeconémica
deferida, os(as) estudantes poderdo se inscrever aos editais para concorrer aos auxilios,
conforme critérios de cada edital, publicados na pagina da Proest: https://ww2.uft.edu.br/proest.

4.11 - Politicas de extensao
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A Pro-Reitoria de Extensdo, Cultura e Assuntos Comunitarios (PROEX), dispde da Politica de
Extensao - Resolugdo n° 05, de 2 de setembro de 2020, com o intuito de ancorar as agdes de
extensao.

Para os fins da insergcao da extensao nos curriculos dos cursos de graduagao, de acordo com
a Resolugao n° 7 de 18 de dezembro de 2018, Art. 4°, “as atividades de extensdo devem compor,
no minimo, 10% do total da carga horaria curricular estudantil dos cursos de graduacgao, as quais
deverao fazer parte da matriz curricular dos cursos”.

Neste sentido, ressaltamos a relevancia da normativa no tange a creditacdao da extensao nos
curriculos dos cursos de graduagdao da universidade para o fortalecimento do processo
formativo dos estudantes e toda a comunidade académica, sendo que a insercao curricular das
acOes de extensdo nos projetos pedagdgicos dos cursos de graduagdo da UFT tem como
objetivos:

| - ampliar e consolidar o exercicio da indissociabilidade entre ensino, pesquisa e extensao,
assegurando a dimensao académica da extensdo na formacgao dos estudantes;

Il - aproximar e relacionar conhecimentos populares e cientificos, por meio de agdes
académicas que articulem a Universidade com os modos de vida das comunidades e grupos
sociais;

[ll - estimular a formagdo em extensdao no processo educativo e formagao cidada dos
estudantes, proporcionando desenvolvimento profissional integral, interprofissional
e interdisciplinar, alinhado as necessidades da sociedade;

IV - fortalecer a politica de responsabilidade social da Universidade preconizado no PDI.

O processo de implantagdo da creditacdo da extensdo nos curriculos de graduacdo da
Universidade Federal do Tocantins teve inicio em 2017, com o | Encontro de Creditag@o. Cabe as

Pro- Reitorias de Graduagao e de Extensao propor programas de capacitagao e explicitar os
instrumentos e indicadores na autoavaliagao continuada para as acdes de extensao.

4.12 - Politicas de pesquisa

A missdo da Proé-Reitoria de Pesquisa e Pds- graduacdo (Propesq) € apoiar 0s processos
inerentes a pesquisa e a pés-graduagao, objetivando proporcionar a produ¢ao do conhecimento
cientifico como base indutora das problematicas regionais, em especial daquelas voltadas para
a Amazoénia Legal, sem, contudo, a perda do carater universal do conhecimento. Tem como
principais eixos norteadores:

|. Melhoria e ampliagdo da iniciagao cientifica (Pibic);

Il. Fortalecimento e expansao da pés-graduagao Stricto Sensu;

lll. Apoio a participagao em eventos e a divulgacao da produgao cientifica da UFT;

IV. Promocao de Capacitagao pessoal docente e de técnico-administrativos;

V. Apoio aos comités técnico-cientificos e de ética (PAC);
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VI. Implantagao de programa de avaliagao interna dos projetos de pesquisa e cursos de pos-
graduacao, como integrante dos projetos pedagdgicos dos cursos e projetos;

VII. Tradugéo de artigos;

A Propesq divide-se em Diretoria de Pds-Graduagao, Diretoria de Pesquisa, Coordenadoria de
Projetos e Coordenadoria-Geral do Programa de Iniciagdo Cientifica (Pibic).

O Programa Institucional de Bolsas de Iniciagdo Cientifica (Pibic) é um programa centrado na
iniciagao cientifica de novos talentos em todas as areas do conhecimento. Volta-se para o aluno
de graduacgdo, servindo de incentivo a formagado de novos pesquisadores, privilegiando a
participagao ativa de alunos com bom rendimento académico em projetos de pesquisa com
meérito cientifico e orientacao individualizada e continuada.

Os projetos devem culminar em um trabalho final avaliado e valorizado, com retorno imediato
ao bolsista, com vistas a continuidade de sua formagao, em especial na pos-graduacgao.

Considerando que o numero de bolsas é sempre inferior a demanda qualificada no pais, e
também no Tocantins, a Propesq instituiu o Programa Institucional Voluntario de Iniciagédo
Cientifica (Pivic), que contempla alunos e professores que tiveram seus projetos aprovados por
mérito, pelo comité cientifico do Pibic, mas que nao foram contemplados com bolsa. Assim, os
mesmos poderdo participar ativamente do projeto de pesquisa do professor orientador, de
forma institucional.

4.13 - Politicas de inclusao e acessibilidade

O direito da pessoa com deficiéncia a educagao, com base em igualdade com as demais
pessoas, € garantido pela Constituicdo Federal (BRASIL, 1988) e reiterado pela Convengao
Internacional sobre os Direitos das Pessoas com Deficiéncia (BRASIL, 2009), entre outros
documentos nacionais e internacionais. No contexto de promoc¢ao da Educacgao Inclusiva no
Brasil, o crescimento de matricula de estudantes com deficiéncia na Educagao Superior € uma
realidade. Porém, além do direito irrefutavel a matricula, busca- se atualmente a garantia do
prosseguimento e do sucesso nos estudos superiores desses estudantes.

A UFT assume o compromisso com a inclusao ao criar a Comissao de Acessibilidade
atendendo a todos os campus e cursos. Ressaltamos que a missao da UFT prevé para a Politica
de Inclusao a acessibilidade em suas variadas dimensdes, sao elas:

* Acessibilidade: “Possibilidade e condigao de alcance para utilizagdo, com seguranga e
autonomia, de espagos, mobilidrios, equipamentos urbanos, edificacbes, transportes,
informagdo e comunicagado, inclusive seus sistemas e tecnologias, bem como de outros
servigcos e instalagdes abertos ao publico, de uso publico ou privados de uso coletivo, tanto na
zona urbana como na rural, por pessoa com deficiéncia ou com mobilidade reduzida” (Lei n°
13.146/2015 — Art. 3°, inciso I).

* Acessibilidade atitudinal: auséncia de barreiras impostas por preconceitos, estigmas,
esteredtipos e discriminacdes.

* Acessibilidade comunicacional: auséncia de barreiras na comunicagao interpessoal, na
comunicagdo escrita e na comunicagao virtual (acessibilidade no meio digital). Para garantir
essa dimensao de acessibilidade, é importante a aprendizagem da lingua de sinais, utilizagao de
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textos em Braille, textos com letras ampliadas para quem tem baixa visao, uso do computador
com leitor de tela, etc.

* Acessibilidade digital: auséncia de barreiras na disponibilidade de comunicagao, de acesso
fisico, de tecnologias assistivas, compreendendo equipamentos e programas adequados, de
conteudo e apresentagao da informagao em formatos alternativos.

* Acessibilidade Instrumental: auséncia de barreiras nos instrumentos, utensilios e
ferramentas de trabalho (profissional), estudo (escolar), lazer e recreagdo (comunitdria, turistica,
esportiva, etc.) e de vida didria. Auxiliam na garantia dessa dimensdo da acessibilidade os
recursos de tecnologia assistiva incorporados em lapis, caneta, régua, teclados de computador e
mouses adaptados, pranchas de comunicacao aumentativa e alternativa, etc.

* Acessibilidade metodoldgica: auséncia de barreiras nos métodos, teorias e técnicas de
ensino/aprendizagem (escolar), de trabalho (profissional), de agdo comunitdria (social, cultural,
artistica etc.), de educacgéo dos filhos (familiar), dentre outras.

4.14 - Gestao do curso e os processos de avaliagao interna e externa

Em 2003, quando do inicio de suas atividades, a UFT herdou a maior parte da estrutura fisica e
administrativa da Universidade do Tocantins (Unitins). Como houve uma transformacao
significativa de personalidade juridica e cultura institucional, as inumeras dificuldades
observadas nos primeiros anos de adaptacdao a um novo contexto foram inevitaveis. Com a
realizagdo dos primeiros concursos, seja para docentes, seja para técnicos administrativos, a
UFT foi gradualmente promovendo sua expansdao, a0 mesmo tempo em que construia e
amadurecia seus processos internos.

Nos ultimos anos, é perceptivel o avang¢o no alinhamento entre os processos de avaliagao e de
gestdo. Para além do Sistema de Informagdes para o Ensino (SIE), a criagcdo e implementacao
de sistemas informatizados em setores chave da gestdo administrativa e académica, tais como
o processo de matricula em disciplinas, reserva de veiculos e espagos para aulas e eventos,
gerenciamento de projetos, o cadastro unificado de bolsas e auxilios (CUBO), além do sistema
de gestao Naus, responsavel por monitorar o desenvolvimento das a¢des do PDI, segundo as
unidades gestoras da UFT.

Neste contexto, destacam-se os trabalhos dos setores de Auditoria Interna — no sentido de
controlar e fiscalizar o adequado cumprimento dos fluxos e procedimentos — e da Comissao
Prépria de Avaliagcao (CPA) — com vistas a evidenciar os resultados dos processos de avaliagao
interna, a fim de possibilitar a adogao de agdes comprometidas com a melhoria institucional.

No que tange ao trabalho da CPA, os resultados das avaliagdes internas sdo encaminhados a
gestao superior via relatorios periddicos, cujo principal documento é o Relatério de Avaliagao
Institucional, produzido anualmente. Estes relatérios sdo compartilhados com a comunidade
académica (professores, estudantes e técnicos administrativos), a fim de divulgar ndo apenas o
modo como a UFT é avaliada, mas de que forma avancar nos eixos e dimensdes estabelecidos
pelo Sistema Nacional de Avaliagdo da Educacao Superior (Sinaes).

Os mencionados sistemas, em constante desenvolvimento, revelam nao apenas o esforgco da
gestao em atender as demandas apontadas pelo processo de avaliagao interna, mas também
das necessidades da propria sociedade. Assim, para que a evolugdo institucional seja
permanente, faz-se mister estimular a observagao critica, a vivéncia, o permanente debate, a
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soma de experiéncias e a diversidade de ideias e atores, na perspectiva de que a universidade
(trans)forma e é (trans)formada.

4.15 - Tecnologias Digitais de Informagao e Comunicagao (TDIC) no processo ensino-

aprendizagem

A tecnologia tem se mostrado uma grande aliada no processo educacional, ao aumentar as
possibilidades de aprendizagem. Com o objetivo de estimular nos alunos as competéncias
advindas das Tecnologias Digitais de Informagcdo e Comunicagédo (TDICs) nos processos de
aprendizagem. No curso sera utilizada as TDICs e comunicacao didatico pedagdgicas que
venham enriquecer e qualificar o processo de ensino- aprendizagem, principalmente o
desenvolvimento dos conteudos e atividades propostos pelo curso e é importante ressaltar que
a tecnologia deve servir para enriquecer o ambiente educacional, propiciando a construgcao de
conhecimentos por meio de uma atuacao ativa, critica e criativa por parte de alunos e
professores.

A UFT esta sempre atenta as mudangas na evolugdo da educagdo com o emprego das
tecnologias, proporciona aos discentes de graduacdo o sistema Ambiente Virtual de
Aprendizagem (AVA). O AVA - Moodle (Modular Object-Oriented Dynamic Learning Environment)
é uma plataforma web desenvolvida como software livre para a oferta de cursos, grupos de
pesquisa e eventos. O Moodle é um software para gestdao da aprendizagem e de trabalho
colaborativo, que permite a criagdo de cursos online, paginas de disciplinas e de grupos de
trabalho. Para professores e alunos, o AVA Moodle possui as ferramentas de pagina para perfil
dos alunos, insergao de avatares, féruns, calendario, gestao de conteudo, pagina de perguntas
mais frequentes, criacdo de grupos, questiondrios e pesquisas, blogs, wikis, bancos de dados,
sondagens, chat, glossarios, ferramenta para constru¢ao de testes, avaliagdao em par e diarios.
Nesse sentido os recursos tecnoldgicos e educacionais abertos, poderao ser utilizados em
diferentes suportes de midia, visando o desenvolvimento da aprendizagem auténoma dos
estudantes: livros, e- books, tutoriais, guias, videos, video aulas, documentarios, podcasts,
revistas, periodicos cientificos, jogos, simuladores, programas de computador, apps para celular,
apresentagoes, infograficos, filmes, entre outros.

A UFT também conta com uma plataforma GIS - Gestdo Integrada de Salas Virtuais
desenvolvida pela Superintendéncia de Tecnologia da Informagao (STI) da prépria universidade
para criagao de salas virtuais para a realizagao de aulas remotas e disponibilizagdo de materiais
complementares. Outra ferramenta para auxiliar os docentes e discentes e técnicos é o Google
Workspace ou G Suite (workspace.google.com/google/workspace) oferece diversos aplicativos
a partir da internet que possuem recursos de escritério para organizar as atividades académicas
e administrativas. Nesse pacote que oferecido contém Gmail (ja utilizado pela Universidade
Federal do Tocantins), Hangouts, Google Agenda, Drive, Docs, Planilhas, Apresentagoes, Groups,
News, Play, Sites, Forms, Jamboard, Podcasts, Vault e o principal para o processo de retornada,
o Google Classroom. Entre as diversas ferramentas apresentadas, destaca-se o ambiente virtual
proporcioando pelo AVA/ Moodle, que passa a ser um local onde o professor assimila as
necessidades de interagdo e comunicagao exigidas pelo projeto pedagogico, pelo contexto
educacional ou pelos objetivos pedagogicos do curso. Destacam dois pontos a serem
considerados na constituicao do Moodle, o técnico e o pedagdgico. Do ponto de vista técnico o
Moodle permite diversas configuracbes e demonstra extrema riqueza, flexibilidade e
dinamicidade para configuragdo do ambiente pedagdgico de cursos. Do ponto de vista
pedagdgico o maior desafio estd no alinhamento dos objetivos de aprendizagem com as
atividades tedricas e praticas propostas, ao buscar diversificacdo de dindmicas e praticas
pedagdgicas, com o uso adequado das ferramentas e recursos tecnolégicos disponiveis para
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promover processos de aprendizagem de forma colaborativa e interativa. Ferramentas como
esta ganham cada vez mais espaco e serao amplamente utilizadas neste curso proposto pois
entende-se que elas favorecem o desenvolvimento de métodos ativos e criativos, centrados na
atividade do aluno com a intencdo de propiciar a aprendizagem. Portanto o corpo discente,
utilizando- se destes espacos, tem uma ferramenta que intensifica seu relacionamento com
docentes e com a Instituicdo, possibilitando ver as aulas disponibilizadas (quando necessario),
ler avisos deixados para sua turma, entregar trabalhos solicitados por seus docentes, realizar
avaliacOes e exercicios e dar desenvolvimento aos métodos ativos de ensino-aprendizagem.

4.16 - Acompanhamento e avaliagao dos processos de ensino-aprendizagem

De acordo com o Regimento Académico da Universidade Federal do Tocantins, a avaliagado do
desempenho académico é concebida como parte essencial e integrante do procedimento
sistematico do aproveitamento do aluno em relagdo a conhecimentos, habilidades e
competéncias exigidas para o exercicio profissional e cientifico, conforme resolugcao Consepe
05/2005 art 4, 1l, letra d. O aproveitamento escolar é avaliado por meio dos resultados obtidos
por ele em atividades académicas feitas por disciplina, para onde convergirao os resultados de
provas, trabalhos, projetos, estudo de caso, visitas técnicas e outras formas de verificagao,
previstas no plano de ensino da disciplina.

O acompanhamento ou processo de avaliagdo € um dos momentos mais importantes
envolvendo qualquer processo, quer seja ele académico ou ndo. O mais importante dentro de
um processo avaliativo sdo os instrumentos e os critérios que sao utilizados como referenciais
para efetuar o processo de avaliagdo de um determinado evento. O curso superio de tecnologia
em Agroindustria, ora proposto, sera avaliado periodicamente levando-se em consideragcao os
varios momentos pelos quais o curso ira passar. Havendo necessidade de surgimento de novas
demandas ou novas técnicas propostas pedagdgicas, o mesmo deverd se adequar. A
coordenagao, cabera o acompanhamento e a proposicdo de mudancas necessarias ao bom
desenvolvimento e a manutencdo ou melhoria da qualidade do curso. No campo de agéo
académica, o aluno devera ser avaliado permanentemente e conforme as formas de se avaliar o
rendimento dos estudantes serdo observadas as normas regimentais da UFT.

Este PPC sera avaliado sistematicamente por meio de relatério elaborado pelo Colegiado de
Curso, visando refletir sobre o cumprimento de seus objetivos, perfil do profissional, habilidades
e competéncias, estrutura curricular, pertinéncia do curso no contexto regional, corpo docente e
discente. A avaliagdo do PPC usard, também, o sistema nacional de avaliacdo da educacgéo
superior (SINAES), por meio do Exame Nacional de Desempenho dos Estudantes (ENADE), que
objetiva avaliar o desempenho dos estudantes em relagdo aos conteudos programaticos
previstos nas diretrizes curriculares do curso, suas habilidades para ajustamento as exigéncias
decorrentes da evolugao do conhecimento e suas competéncias para compreender temas
exteriores ao ambito de sua profissao, ligados a realidade brasileira e mundial e a outras areas
do conhecimento.

A avaliagdo do PPC deve ser considerada como ferramenta construtiva que contribui para
melhorias e inovagdes e que permite identificar possibilidades, orientar, justificar, escolher e
tomar decisdes em relagdo as experiéncias vivenciadas, aos conhecimentos disseminados ao
longo do processo de formacao profissional e a interagdo entre o curso e os contextos local,
regional e nacional. Tal avaliagdo devera levantar a coeréncia interna entre os elementos
constituintes do projeto e a pertinéncia da estrutura curricular em relagao ao perfil desejado e o
desempenho social do egresso, para possibilitar que as mudangas se deem de forma gradual,
sistematica e sistémica. Seus resultados subsidiardo e justificardo reformas curriculares,
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solicitagao de recursos humanos, aquisicao de material, etc.

Sendo assim, a avaliagdao do PPC sera bienal, com a participagdo da comunidade para sua
readequagao e também para servir de retroalimentagdo do processo e fundamentagao para
tomada de decisdes institucionais, que permitam a melhoria da qualidade de ensino.

A avaliacao permanente e continua do Projeto Pedagdgico do Curso Superior de Tecnologia
em Agroindustria a ser implementado é importante para aferir o sucesso do curriculo, como
também para certificar- se de alteragbes futuras que venham a melhorar este projeto,
considerando que ele é dinamico e flexivel e deve passar por constantes avaliagoes.

No ambito da avaliacdo do curso pretende- se ainda que seja criada uma Comissao
Permanente de Avaliacdo (CPA), com o objetivo de enfocar as seguintes dimensdes da
avaliagdo semestral das disciplinas pelo aluno e pelo professor; da avaliagdo do desempenho do

professor e do aluno; e da avaliagdo da gestdo académica do curso (colegiado e coordenacgéo
de curso).

5 - INFRAESTRUTURA

O Campus Universitario de Gurupi esta localizado a Rua Badejos, chacaras 69 a 72, lote 07,
Zona Rural, no municipio de Gurupi no Estado do Tocantins, ocupando uma area de
aproximadamente 609.696,571 m2. Com um total de 21037,29 m2 de area construida. Anexo ao
Campus Universitario de Gurupi esta a Fazenda Experimental com area de 138,25 hectares. Em
relagdo a area construida, o Campus Universitario de Gurupi conta com:

* Anfiteatro -1 455,02 m2

*Bloco A - 464,44 m2

* Bloco B - 464,44 m2

*Bloco C - 464,44 m2

*Bloco D - 464,44 m2

* Bloco de Apoio Logistico Administrativo | (BALA 1) - 1471,97 m2

* Bloco de Apoio Logistico Administrativo Il (BALA ) - 1471,97 m2

* Bloco E - 464,44 m2

* Bloco F - 464,44 m2

*Bloco G - 464,44 m2

* Brinquedoteca - 73,38 m2

* Campo Society - 2789,80 m2

* Casadinho (Laboratérios de Pesquisa e Programas de P6s-Graduagéo) - 343,15 m2



* CEMAF - 636,47m2

* Complexo administrativo - 560,37 m2

* Complexo Laboratorial 1l - 1939,04 m2

* Consultoério de Enfermagem - 20,17 m2

* Espaco de convivéncia - 634,50 m2

* Espacgo do Aluno - 427,50 m2

* Estagao Experimental - 220,80 m2

* Estagcao Meteoroldgica - 234,00 m2

* Guarita - 35,04 m2

* Incubadora de Empresas - 747,18 m2

* Laboratério de Aguas e Efluentes - 61,50 m2

* Laboratorio de Andlise de Residuos Orgéanicos - 197,64 m2
* Laboratério Cultura de Tecido e Genético Molecular - 175,16 m2
* Lanchonete - 80,00 m2

* Marcenaria - 65,00 m2

* Pos-Graduagao de Produgéao Vegetal - 1115,55 m2
* Prédio do PARFOR- EAD - 405,74 m2

* Quadra de areia - 231,00 m2

* Quadra Poliesportiva - 819,00 m2

* Restaurante Universitario - 1119,06 m2

* Unidade administrativa Viveiro Florestal - 100,31 m2

Desse modo, apresenta uma area construida total de 21037,29 m2.

5.1 - Infraestrutura do campus

5.1.1 - Sala de Dire¢ao do campus

A dire¢cao do Campus dispde de uma sala com 47,98 m2, com fechamento total, localizada no
Bloco Bala |, 1° piso. Contendo trés ambientes: recepgdo (14,61 m2), gabinete do Diretor (15,33
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m2) e gabinete da Coordenacdo de Apoio a Direcdo (18,04 m2). Todos ambientes s&o
climatizados e equipados com mobiliario adequado.

5.1.2 - Espaco de trabalho para Coordenador de Curso e para Docentes

As Coordenacdes dos Cursos de Graduacgao estao localizadas no Complexo Administrativo,
sala 04. Os secretarios das coordenagdes compartilham um amplo espago, com acesso aos
gabinetes dos coordenadores que sao individualizados. Ainda a disposi¢cao das coordenacdes
existe uma sala de reunido e banheiro privativo aos servidores do setor. Todos ambientes sao
climatizados e equipados com mobiliario adequado. O espago de trabalho para o coordenador
viabiliza as a¢cdes académico administrativas, atende as necessidades institucionais e permite o
atendimento de individuos ou grupos com privacidade.

Para atender as necessidades dos Docentes do Campus, existem 74 gabinetes, distribuidos
em varios prédios, sendo que, a maioria se encontra: no BALA |, no BALA Il e no Bloco B. Existem
gabinetes individuais e outros compartilhados, todos sao climatizados e com mobiliario
adequado. Os espagos de trabalho para docentes viabilizam agbées académicas, como
planejamento didatico pedagdgico, garantem o atendimento a discentes e orientandos e a
guarda de material e equipamentos pessoais, com segurancga.

As Coordenagcdes de Curso e Docentes também dispdem de trés salas de reunido,
climatizadas, uma no BALA |, uma no Complexo Administrativo e outra no BALA Il

5.1.3 - Salas de aula

Para atender aos diversos perfis de disciplinas dos cursos oferecidos o Campus Universitario
de Gurupi, dispoe de 30 salas de aula e quatro auditérios, localizados em varios prédios. Os
espacos fisicos das salas de aula variam entre 59 m2 a 60,20 m2, com capacidade média de 45
e 55 alunos cada, enquanto os espacos dos auditérios variam de 181,10 m2 e 173,64 m2,
possuindo capacidade para 170 e 130 alunos cada. As salas de aula atendem as necessidades
institucionais. Possuem flexibilidade relacionada as configuragdes espaciais, oportunizando
distintas situagdes de ensino-aprendizagem.

Todas as salas sao dotadas de infraestrutura adequada para o desenvolvimento das
atividades de ensino tedricas. Os espagos possuem boa iluminagdo, sdo climatizados e
possuem mobilidrios (cadeiras e mesas) em conformidade com os padrées ergondmicos.
Alguns ambientes possuem ainda recursos digitais instalados como: datashow, teldes, sistema
de audio e lousa digital. Para as que nao possuem recursos digitais instalados, os mesmos sao
disponibilizados de acordo com agendamento prévio.

5.1.4 - Instalag6es Administrativas

O Complexo administrativo dos Cursos de Graduagdo do Campus de Gurupi possui area de
560,37 m2, com 04 salas, divididas em 16 gabinetes, todos climatizados e com mobiliario
adequado, onde ficam situadas: a Secretaria Académica, a Divisdo de Registro e
Acompanhamento Académico — DIRAC e a Divisao de Estagio e Assisténcia Estudantil — DIEST.

No Bala I, 1° piso, estdo: a Coordenagao de Administragdo e Planejamento do Campus, com
uma drea total de 41,10 m2, contendo uma recepgao (19,00 m2), e 02 gabinetes, um destinado a
COPLAD (11,05 m2) e outro ao Setor de Transportes - STRAN, (11,05 m2); o Setor de Compras e
Patriménio do Campus (41,10 m2); o Setor de Relagdes Publicas (20,55 m2); o Setor de Espago
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Fisico (20,55 m2) e a Divisdo de Gestao de Pessoas (61,53 m2).

5.1.5 - Estacionamento

O Campus Universitario de Gurupi dispde de um amplo estacionamento com 141 vagas para
carros e 86 vagas para motos e vagas especiais reservadas para cadeirantes e pessoas com
necessidades especiais.

5.1.6 - Acessibilidade

Todos os prédios do Campus Universitario de Gurupi sdao acessiveis as pessoas com
necessidades especiais ou com mobilidade reduzida, ainda que temporaria. Os prédios estao
adaptados para garantir condigdes de acesso e utilizagdo de todos os seus espagos, ambientes
e equipamentos, tendo como referéncia os critérios estabelecidos pelas normas técnicas de
acessibilidade ABNT NBR-9050, e em conformidade com as disposi¢gdes do Decreto n° 5.296 de
dezembro de 2004, e alteragdes instituidas pelo Decreto N° 10.014, de setembro de 2019.

5.1.7 - Equipamentos de informatica, tecnoldgicos e audiovisuais

O Campus Universitario de Gurupi dispde de dois laboratérios de informatica, localizados no
Bloco B e Bloco D, com 24 computadores cada, conectados a internet.

Entre os equipamentos de Informatica, tecnoldgicos e audiovisuais que estao disponiveis para
a comunidade académica do Campus podemos citar: Lousa Digital; Projetor Multimidia (Data
Show); Tela com tripé para projecdo de slides; Sala de Videoconferéncia; Microfone; Caixa de
som amplificada; Camera fotografica digital.

5.1.8 - Biblioteca

No prédio Bala Il estdo as instalacdes da biblioteca do Campus de Gurupi, com area de
aproximadamente 261 m2. Espaco dividido entre acervo, recepgao que atende aos empréstimos
e as devolugdes, sala de processamento técnico e coordenacao da biblioteca, além de duas
salas de estudos individuais e um saldo para estudo em grupo. A biblioteca dispde de acesso a
internet. O acervo esta totalmente informatizado com acesso a 100% ao acervo do Campus e
dos demais Campi. O acervo esta organizado de acordo com a Classificagdao Decimal de Dewey
(CDD). O tipo de catalogacdo atende as normas do Cédigo de Catalogacdo Anglo-americano
(AACR2) e o acesso as estantes do acervo é livre. A disponibilizagdo dos TCC, dissertagdes,
teses e demais documentos produzidos no Campus de Gurupi estdo no Repositério da UFT.

5.1.8.1 - Bibliografia Basica e Complementar por Unidade Curricular (UC)

O acervo fisico das referéncias bibliograficas basicas e complementares disponiveis
encontram- se para consulta na biblioteca da Universidade Federal do Tocantins — Campus
Gurupi. O acervo fisico é tombado e informatizado, sendo seu acesso digital realizado através
do sistema Sishib. Esse sistema foi instituido pela Resolugdo n° 012/2009 do Conselho
Universitdrio (Consuni) e alterado pelas resolugées n° 07/2015 e n° 014/2015. O sistema oferece
informacdes técnico- cientificas a comunidade académica, por meio de seus acervos e
instalagées, como suporte aos programas de ensino, pesquisa e extensao, possibilitando o
acesso a informagdao armazenada e gerada na Universidade a comunidade académica e ao
publico em geral.

85



O Sisbib é gerenciado de modo a atualizar a quantidade de exemplares em fungao das
demandas e de modo a garantir o acesso do servigo a todos. O acervo é organizado de acordo
com a Classificagdo Decimal de Dewey (CDD), atendendo as normas do AACR2 e tem sido
atualizado por meio de aquisigao sistematica, tendo em vista a otimizagdo dos recursos e o
melhor atendimento as necessidades dos cursos. Os recursos para aquisi¢ao sao distribuidos
dentro da matriz dos Campus pela Pré-Reitoria de Avaliacdo e Planejamento (Proap). A politica
de aquisicao e expansao do acervo das bibliotecas da UFT prioriza a compra das bibliografias
basicas e complementares que constam nas ementas das disciplinas dos PPCs. O acervo busca
atingir as demandas dos cursos com a oferta de livros basicos por disciplina na proporgao de
um exemplar para cada grupo de até cinco alunos.

A UFT também tem acesso ao portal de periédicos da Coordenagao de Aperfeicoamento de
Pessoal de Nivel Superior (CAPES), e integra a Comunidade Académica Federada (CAFe), servico
permite que os alunos, professores, técnicos e pesquisadores tenham acesso ao Portal de
Periddicos da Capes em qualquer lugar, utilizando apenas o login e senha institucional.

5.1.8.2 - Periddicos especializados

A Universidade Federal do Tocantins conta com acesso ao portal de periddicos da
Coordenacdo de Aperfeicoamento de Pessoal de Nivel Superior (CAPES), um dos maiores
acervos cientificos virtuais a nivel nacional. O acervo abrange revistas cientificas, livros, teses,
dissertacOes, entre outros. Além disso, a UFT integra a Comunidade Académica Federada
(CAFe), servico permite que os alunos, professores, técnicos e pesquisadores tenham acesso ao
Portal de Periédicos da Capes em qualquer lugar, utilizando apenas o login e senha institucional.
Assim, além do acervo fisico, os usudrios contam com mais de 250 mil documentos
disponibilizados por esse servigo. Para o acesso desse servigo, a biblioteca conta com trés
computadores conectados a rede mundial de internet.

Além disso, a UFT possui periddicos préprios, especializados em diferentes areas do
conhecimento e também de natureza interdisciplinar, tais como: Desafios, Capim Dourado:
Didlogos em Extensao, Revista Brasileira de Educagao do Campo - RBE, Observatério, Journal of
Biotechnology and Biodiversity, Revista Interdisciplinar em Ensino de Ciéncias e Matematica
(RIEcim), Revista ANTIGONA, Aturd, Academic Journal on Computing, Engineering and Applied
Mathematics (AJCEAM), Arquivos Brasileiros de Educacao Fisica, Revista EntreLetras, Revista
Escritas, Revista Interface, Revista Vertentes do Direito, Revista Amazbnia Moderna,
Perspectivas, RELPE: Revista Leituras em Pedagogia e Educagdo, Revista de Patologia do
Tocantins, Revista Tocantinense de Geografia, Porto das Letras, Espaco e Tempo Midiaticos,
Producdo Académica, Trabalho (En)Cena, Revista Controle Social e Desenvolvimento Territorial,
Teatro e Revista Brasileira de Educacao e Diversidade.

5.1.8.3 - Relatério de adequacao da Bibliografia Basica e Complementar

O Quadro apresentado no Apéndice “Relatério de Adequagdo da Bibliografia Basica e
Complementar - Agroindustria” mostra o numero de exemplares das bibliografias basicas e
complementares para cada disciplina do curso superior de tecnologia em Agroindustria e
também o ano das edi¢des para cada referéncia. Além do acervo listado no apéndice, é possivel
no interior da instituicdo o compartilhamento de livros de bibliotecas de outros Campus da UFT
e a disponibilizagao, pelos docentes, de materiais didaticos aos alunos, bem como o0 acesso
online de bibliografias e periddicos.

5.1.9 - Anfiteatros / Auditorios

O Campus Universitario de Gurupi possui auditdrios localizados nos prédios: Anfiteatro e
Bloco G. No Anfiteatro existem: um auditdrio para 260 pessoas, com area de 347,28 m2, com
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diviséria movel, dividindo o espago ao meio; dois auditérios que sao utilizados como sala de
aula de 142,74 m2, com capacidade para 110 pessoas cada; 04 salas de 71,3 m2 com
capacidade para 60 pessoas cada; 04 salas administrativas de 13,65 m2 e 02 salas de 17,70 m2,
com capacidade para 02 pessoas cada. No Bloco G existem: dois auditérios de 181,10 m2, com
capacidade para 170 pessoas cada, e mais dois auditorios que sao utilizados como sala de aula
de 121,38 m2 com capacidade para 100 pessoas cada.

5.1.10 - Comité de Etica em Pesquisa (CEP)

O Comité de Etica em Pesquisa em Seres Humanos da UFT (CEP-UFT), reconhecido pela
Comissado Nacional de Etica em Pesquisa (CONEP) em 3 de dezembro de 2005, é uma instancia
colegiada, interdisciplinar, independente, de carater consultivo, deliberativo e educativo, criado
para defender os interesses dos participantes da pesquisa em sua integridade e dignidade e
para contribuir no desenvolvimento da pesquisa dentro de padrdes éticos, realiza a emissao de
pareceres sobre protocolos de pesquisas, vinculada a CONEP e tem por finalidade o
acompanhamento das pesquisas envolvendo seres humanos, preservando os aspectos éticos
principalmente em defesa da integridade e dignidade dos participantes da pesquisa, individual
ou coletivamente considerados. O CEP-UFT possui composicao interdisciplinar e integrado por 9
(nove) membros titulares e 9 (nove) membros suplentes.

O processo de submissao de projetos de pesquisa ao CEP-UFT é realizado pela Plataforma
Brasil.

5.1.11 - Comité de Etica na Utilizagdo de Animais (CEUA)

O Comité de Etica no Uso de Animais (Ceua) da UFT é um 6rgdo colegiado, de natureza
técnico-cientifica, interdisciplinar e independente, de carater consultivo, deliberativo e educativo,
criado para defender os interesses dos sujeitos de pesquisa em sua integridade e dignidade,
para contribuir para o desenvolvimento da pesquisa dentro dos padrdes éticos. A Comiss&o
compete regulamentar, analisar e fiscalizar a realizacdo de atividades envolvendo o uso
cientifico e didatico de animais.

O principal papel de uma Comiss&o de Etica ndo é o de revisdo de projetos de pesquisa, mas
sim o de desenvolver um trabalho educativo e de conscientizagdo continuados, buscando
permear e influenciar o comportamento das pessoas que utilizam animais em pesquisa e
ensino.

Portanto, este comité, conforme seu Regimento Interno, tem como atribuicdo promover a ética
de toda e qualquer proposta de atividade de ensino, pesquisa e extensao que envolva, de algum
modo, o uso de animais ndao-humanos pertencentes ao Filo Chordata, Subfilo Vertebrata como
determina a Lei n.° 11.794, de 8 de outubro de 2008 e as Resolu¢gdes Normativas editadas e
reformuladas pelo Conselho Nacional de Controle de Experimentagdo Animal (Concea).

5.1.12 - Area de lazer e circulagéo

O Campus Universitario de Gurupi, conta com um Complexo Poliesportivo com area total de
4.474,30 m?, sendo composto por campo de futebol Society, quadra de areia, quadra
poliesportiva de concreto polido, para o desenvolvimento das praticas esportivas como: futsal,
vOlei, basquete e handebol, além de propiciar uma infraestrutura adequada para a realizagao de
atividades como arte, teatro e dancga, arquibancada, academia ao ar livre com aparelhos para a
pratica de exercicios aerébicos e anaerdbicos para diversas idades, quiosque com bebedouro e
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churrasqueira e area de convivéncia ao ar livre com mesas e bancos fixos para a comunidade
académica.

Campus Universitario de Gurupi conta ainda com a Brinquedoteca, um espago de convivéncia
e desenvolvimento de atividades ludicas e de aprendizagem as criangas e aos estudantes da
graduacgéo. O espaco esté localizado no prédio do aluno e possui uma darea total de 73,38 m2. E
direcionado aos filhos de servidores, de docentes e de discentes em idade de 03 (trés) a 07
(sete) anos. No prédio do Espaco do aluno estd localizada também a Enfermaria com area de
20,177 m2, com instalagées e equipamentos adequados para o atendimento da comunidade
académica.

O Prédio Bala | possui no térreo um espaco de convivéncia com uma area total de 21,59 m2,
uma copa com 7,41 m2 e cozinha com 8,37 m2, para uso dos Servidores e Docentes do campus.

5.1.13 - Restaurante Universitario (se houver)

O Campus de Gurupi possui Restaurante Universitario com uma area total de 1.119,06 m2.
Com capacidade de fornecer 200 cafés da manh3, 500 almocos e 250 jantares por dia.

5.2 - Infraestrutura do curso

5.2.1 - Laboratérios especificos para o curso

O curso superior de tecnologia em Agroindustria conta com os laboratérios vinculados ao
Curso de Quimica Ambiental, os quais estao descritos abaixo. O curso também ira usar os
laboratérios de:

LABORATORIO DE QUIMICA GERAL: Area de 65 m2, 01 sala de armazenamento de reagentes
com 04 estantes, 01 escritério com bancada, 01 computador, 03 bancadas de trabalho, 01
geladeira para armazenamento de reagentes, 01 balanga analitica, 01 capela de exaustédo, 05
chapas de aquecimento e agitagdo, 05 chapas de agitagcdo, 03 mantas de aquecimento, 01
extrator de soxhlet, 01 extrator de Kjeldahl, 01 medidor de pH de bancada, 01 medidor de pH
portatil, 01 multiparametros portatil, 01 estufa de esterilizagao, 01 destilador de agua, 01 bomba
de vacuo, 01 mesa agitadora, 01 lava olhos com chuveiro e vidrarias e reagentes diversos. A
infraestrutura do Laboratério de Quimica Geral permite a realizacdo de diversas analises
pertinentes as disciplinas que compdem a matriz curricular do curso superior de Tecnologia em
Agroindustria, como exemplo, analises sensoriais de alimentos, bebidas e produtos
agroindustriais, andlises microbioldgicas e controle de qualidade de dgua. Recurso Humano: 01
Técnico de Laboratério.

LABORATORIO DE QUIMICA DOS MATERIAIS: Area de 67,05 m2, 01 sala para armazenamento
de reagentes, 01 sala para acomodacao de equipamentos com ar condicionado individual, 03
bancadas de trabalho, 01 banho ultrassénico, 01 balanga analitica, 01 capela de exaustao, 05
chapas de aquecimento e agitagdo, 01 determinador de ponto de fusdao modelo PFDIII, 05
chapas de agitagao, 03 mantas de aquecimento, 01 extrator de soxhlet, 01 medidor de pH de
bancada, 01 estufa de esterilizacdao, micropipetas, 01 destilador de agua, 01 centrifuga de
rotacdo, 01 mufla, 01 colorimetro, 01 bomba de vacuo, 01 mesa agitadora e vidrarias e
reagentes diversos. Em um ambiente anexo a este laboratério estao alocados os equipamentos:
01 cromatografo liquido de alta eficiéncia, 01 espectrdmetro de infravermelho, 01

88



espectrofotdmetro UV-Vis. Recurso Humano: 01 Técnico de Laboratdério.

LABORATORIO DE REATIVIDADE DOS COMPOSTOS ORGANICOS: Area de 67,05 m2, 03
bancadas de trabalho, 01 freezer para armazenamento de reagentes e materiais, 01 capela de
exaustao, 05 chapas de aquecimento e agitagcao, 02 banhos ultrassénico, 02 banhos-maria, 01
pHmetro, 05 chapas de agitagdo, 03 mantas de aquecimento, 03 evaporadores rotativos, 01
banho termostatizado, 01 dessecador, 01 extrator de soxhlet, 01 extrator de Kjeldahl, 01 extrator
de Clevenger, 01 estufa de esterilizagdo, micropipetas, 01 destilador de agua, 01 balanca
analitica, 01 camara escura de Ultravioleta; 01 equipamento de ponto de fusdo; 02 bombas de
vacuo, 01 lava olhos com chuveiro, banquetas, quadro branco, 02 armarios com porta para
armazenamento de reagentes e vidrarias e reagentes diversos. Recurso Humano: 01 Técnico de
Laboratorio.

LABORATORIO DE QUIMICA ANALITICA: Area de 67,05 m2, 03 bancadas de trabalho, 01
geladeira para armazenamento de reagentes, 03 chapas de aquecimento e agitacao, 03 chapas
de agitagao, 01 banho ultrassénico, 02 mantas de aquecimento, 01 espectrofotémetro UV-VIS,
01 extrator de soxhlet, 01 pHmetro, 01 estufa de esterilizagado, 01 destilador de agua, 01 balanga
analitica, 01 bomba de vacuo, micropipetas, 01 lava olhos com chuveiro, banquetas, 01 quadro
branco, 02 armarios com porta para armazenamento de reagentes e vidrarias e reagentes
diversos. Neste laboratério esta alocada uma unidade piloto para fabricacdao de biodiesel.
Recurso Humano: 01 Técnico de Laboratério.

LABORATORIO DE ANALISES AMBIENTAIS: Area de 67,05 m2, 03 bancadas de trabalho, 01
freezer horizontal, 02 chapas de aquecimento e agitagdo, 01 estufa de esterilizagao, 01 balanga
analitica, 01 espectrofotometro UV-VIS, 01 extrator de Kjeldahl, 01 banho ultrassénico, 01 mesa
agitadora com temperatura controlada, 01 bomba de vacuo, 01 lava olhos com chuveiro,
banquetas, 01 turbidimetro, micropipetas, 01 quadro branco, 01 condutivimetro, 01 banho-maria,
01 fermentador/ destilador, 01 equipamento Jar Test, 01 agitador para classificagao
granulométrica, 01 pHmetro, 01 fotdbmetro de chama, 01 mufla, 01 analisador de oxigénio
dissolvido, 02 armarios com porta para armazenamento de reagentes e vidrarias e reagentes
diversos. Recurso Humano: 01 Técnico de Laboratério.

LABORATORIO DE QUIMICA COMPUTACIONAL E SIMULAGAO NUMERICA: O campus conta
com 1 laboratério de quimica computacional e simulagdo numérica contendo 14 maquinas
(processadores 13, 15, 17), 03 estacbes de trabalho com alta capacidade de processamento. A
sala é equipada com ar condicionado, mesa para reunido, quadro branco e 12 gabinetes com
internet para alunos fazerem pesquisas. Os softwares utilizados nas pesquisas sao livres, como
por exemplo, o programa ORCA, GAMESS e QUANTUM ESPRESSO. Este laboratério mantém
colaboragdes permanentes com os laboratérios da UNICAMP e CENAPAD que dispbe de
diversas estagcbes de trabalho e um SGI. Com estas parcerias € possivel utilizar alguns
softwares pagos, como por exemplo, o GAUSSIAN. Atualmente o laboratério adquiriu o pacote
para fazer calculos QTAIM.

LABORATORIO DE FISICO- QUIMICA: 3 bancadas de trabalho, 2 chapas de aquecimento e
agitacao, micropipetas, 1 mesa agitadora, 1 bomba a vacuo, 1 lava olhos com chuveiro, 3
cadeiras, 1 quadro branco, 1 armario com porta para reagentes, 1 espectrofotdmetro de UV-VIS,
3 computadores, 1 viscosimetro, 1 centrifuga, 1 medidor de pH e reagentes diversos.

LABORATORIO DE ELETROQUIMICA: 01 pHmetro, 03 bancadas de trabalho, 01 chapa de
aquecimento e agitagao, 01 balanga semi-analitica, 01 fonte de corrente continua MINIPA 32V
5A, 20 banquetas, 01 destilador de agua, 01 barrilete, 01 dessecador, 01 capela de exaustao, 01
quadro branco. Recurso Humano: 01 Técnico de Laboratdrio.

LABORATORIO DE TECNOLOGIA E UTILIZAGAO DE PRODUTOS FLORESTAIS | (LabTecFlor I):
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No LabTecFlor | sdo desenvolvidas atividades praticas voltadas para a determinagao das
propriedades fisicas, quimicas e energéticas da madeira e do carvao vegetal. O laboratério
possui 0s seguintes equipamentos: Lixadeira combinada cinta disco, prensa hidraulica para
bancada, capela de exaustao de gases, banho maria, pHmetros de bancada, bomba de vacuo
tipo pistola, viscosimetro copo ford em aluminio com tripe kit completo, balanca centesimal,
paquimetro digital sist absoluto 300mm, micrédmetro externo digital 2 teclas, reldgio
comparador10x0,1Tmm, lava olhos e chuveiro, forno mufla, balanca analitica, soxhlet com 6
chapas, estufa de esterilizagdo e secagem, paquimetro manual. O LabTecFlor | também conta
com o anexo laboratorial da Marcenaria que possui plaina, lixadeira e serras esquadrejadeiras
para a preparagao dos corpos de prova.

LABORATORIO DE PATOLOGIA FLORESTAL: Area de 59,85 m 2, o laboratério é dividido em
trés espacos: sala de lavagem e preparo de materiais; sala de procedimentos e depdsito de
materiais. As salas possuem pias e bancadas de trabalho. Os equipamentos existentes sao:
microscoépio bioldgico binocular acromatico bioval, lupa binocular kiowa, estereomicroscopio
binocular até 180x, microscopio bioldgico binocular physis, estufa de esterilizagdo e secagem e
balanca semi-analitica.

LABORATORIO DE ENGENHARIA E MODELAGEM MATEMATICA: Localizado Complexo
Laboratorial II, Bloco II, Sala 6. Composto por um unico espago em que possui trés mesas
grandes e duas mesas pequenas, ambas para trabalho e um armario. Os equipamentos
existentes sdo: dois computadores de alto desempenho completo (teclado, mouse e monitor de
13"), duas caixas de som, um nobreak, um estabilizador, um biorreator de bancada com
capacidade de 1000 mL por batelada, um banho termostatizado, equipamentos eletronicos
compativeis com Arduino UNO R3 e Arduino MEGA 2560 (sensores de pH, sensores de
temperatura, sensor de oxigénio dissolvido, sensor de pressdo, capos jumpers, etc.), Placas
Arduino UNO R3 e Arduino Mega.

LABORATORIOS DE INFORMATICA (Labins): O Campus Universitario de Gurupi dispde de dois
laboratérios de informatica (multiusuario), localizados no Bloco B e Bloco D, com 24
computadores cada, conectados a internet, as quais tem acesso a instalagdo de programas
destinados ao ensino e aprendizagem do curso superior de Tecnologia em Agroindustria e
demais cursos. Entre outros equipamentos de informatica, recursos tecnoldgicos e audiovisuais
que estao disponiveis para a comunidade académica do Campus destaca- se: lousa digital;
projetor multimidia (data show); tela com tripé para projecao de slides; sala de videoconferéncia;
microfone; caixa de som amplificada; camera fotografica digital.

LABORATORIO DE MICROBIOLOGIA GERAL: Localizado Complexo Laboratorial II, Bloco II, Sala
4. Composto por um unico espaco em que possui duas bancadas grandes. O laboratério conta
com 01 capela de fluxo laminar, Auto Clave Vertical, 03 estufas bacteriologicas, 05 microscopios
opticos, 01 chapa aquecedora com agitagao, 01 estufa para esterilizagao, 02 dessecadores, 01
refrigerador, 01 barrilete, 01 lava olhos. A infraestrutura deste laboratério permite a realizagao de
diversos procedimentos pertinentes as disciplinas do presente curso, como exemplo, analises
de alimentos, bebidas e produtos agroindustriais, analises microbioldégicas e controle de
qualidade de agua. Recurso Humano: 01 Técnico de Laboratorio.

5.2.2 - Coordenacgao de curso

As Coordenagdes dos Cursos de Graduagao estao localizadas no Complexo Administrativo,
sala 04, que possui espaco para excucao do trabalho dos secretarios das coordenacgdes, com
acesso direto aos gabinetes individuais dos coordenadores dos cursos. O espago de trabalho
para o (a) coordenador (a) viabiliza as agdes académico- administrativas, atende as
necessidades institucionais e permite o atendimento da comunidade académica e do publico de
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forma geral.

5.2.3 - Bloco de salas de professores

5.2.3.1 - Salas de Professores

Todos os docentes do curso superior de tecnologia em Agroindustria tem sala prépria com
mesa, cadeira e armario. Permitindo assim o desenvolvimento adequado de suas acdes
didatico/ pedagogicas, académico- administrativas e o atendimento de individuos com
privacidade.
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REGIMENTO DO CURSO DE TECNOLOGIA EM AGROINDUSTRIA

CAPITULO
DA INTRODUCAO

Art. 1 — O presente regimento disciplina a organizacéo e o funcionamento do Colegiado
de Curso de Agroindustria da Universidade Federal do Tocantins.

Art. 2 — O Colegiado de Agroindustria € a insténcia consultiva e deliberativa do Curso
em matéria pedagdgica, cientifica e cultural, tendo por finalidade, acompanhar a
implementacdo e a execucdo das politicas do ensino, da pesquisa e da extensao definidas
no Projeto Pedagdgico do Curso, ressalvada a competéncia do Conselho de Ensino,
Pesquisa e Extenséo.

CAPITULOII
DA ADMINISTRACAO

Art. 3— A administracdo do Curso de Agroindustria da Universidade Federal do
Tocantins se efetivara por meio de:

| - Orgdo Deliberativo e Consultivo: Colegiado de Curso;

Il - Orgdo Executivo: Coordenagio de Curso;

11 - Orgaos de Apoio Académico:

a) Coordenacdo de Estégio do Curso;

IV - Org&o de Apoio Administrativo:

a) Secretaria.

CAPITULO I
DA CONSTITUICAO

Art. 4 — O Colegiado de Curso é congtituido:

| - Coordenador de Curso, sendo seu presidente;

Il - Docentes efetivos do curso;

[l - Representacdo discente correspondente a 1/5 (um quinto) do nimero de docentes
efetivos do curso. (Art. 36 do Regimento Geral da UFT)

CAPITULO IV
DA COMPETENCIA

Art. 5— S80 competéncias do Colegiado de Curso, conforme Art. 37 do Regimento Geral
daUFT:

| - Propor ao Conselho de Ensino, Pesguisa e Extens&o a organizagdo curricular do curso
correspondente, estabelecendo o elenco, contelido e sequéncia das disciplinas que o
forma, com os respectivos créditos,

Il - Propor ao Conselho de Ensino, Pesquisa e Extensdo, respeitada a legislacdo vigente
€ 0 numero de vagas a oferecer, 0 ingresso No respectivo curso;



[l - Estabelecer normas para o desempenho dos professores orientadores para fins de
matriculg;

IV - Opinar quanto aos processos de verificacdo do aproveitamento adotados nas
disciplinas que participem daformagdo do curso sob sua responsabilidade;

V - Fiscalizar o desempenho do ensino das disciplinas que se incluam na organizacao
curricular do curso coordenado;

VI - Conceder dispensa, adaptacdo, cancelamento de matricula, trancamentos ou
adiantamento de inscri¢cdo e mudanga de curso mediante requerimento dos interessados,
reconhecendo, total ou parcialmente, cursos ou disciplinas ja cursadas com
aproveitamento pelo requerente;

VII - Estudar e sugerir normas, critérios e providéncias ao Conselho de Ensino, Pesquisa
e Extensdo, sobre matéria de sua competéncia;

VIII - Decidir os casos concretos, aplicando as hormas estabel ecidas;

IX - Propugnar para que 0 curso sob sua supervisao se mantenha atualizado;

X - Eleger o Coordenador e o Coordenador Substituto;

X1 - Coordenar e supervisonar as atividades de estdgio necessarias a formacéo
profissional do curso sob sua orientagao.

CAPITULOV
DO FUNCIONAMENTO

Art. 6 - O Colegiado de Curso reunir-se-4, ordinariamente, uma vez a0 més e,
extraordinariamente, quando convocado pel o seu Coordenador, por 1/3 (um terco) de seus
membros ou pelas Pré-reitoras.

8§ 1° — As Reunides Ordinarias do Curso obedecerdo ao calendario aprovado pelo
Colegiado e deveréo ser convocadas, no minimo, com dois dias de antecedéncia, podendo
funcionar em primeira convocagéo com maioria simples de seus membros e, em segunda
convocagdo, apos trinta minutos do horério previsto para a primeira convocacdo, com
pelo menos 1/3 (um terco) do nimero de seus componentes. § 2° — Sera facultado ao
professor |egalmente afastado ou licenciado participar das reunifes, mas para efeito de
quorum serdo considerados apenas os professores em pleno exercicio.

§ 3° O Colegiado de Curso podera propor ao Conselho de Ensino, Pesquisa e Extensdo a
substituicdo de seu Coordenador, mediante a deliberacéo de 2/3 (dois tercos) de seus
Integrantes.

Art. 7 — O comparecimento dos membros do Colegiado de Curso as reunides, tera
prioridade sobre todas as outras atividades de ensino, pesquisa e extensdo no ambito do
curso. Todas as faltas ha Reuni&o do Colegiado deverdo ser comunicadas oficialmente.

CAPITULOVI
DA COORDENACAO DE CURSO

Art. 8 — A Coordenacao de Curso € o érgdo responsavel pela coordenacdo gera do
curso, e sera exercido por Coordenador, eleito entre seus pares, de acordo com o
Estatuto da Universidade Federal do Tocantins, ao qual cabera presidir o colegiado;



8 1° — Cabera a0 Colegiado de Curso, atraves de eleicdo direta entre seus pares, a
escolha de um Subcoordenador para substituir o coordenador em suas auséncias
justificadas.

§ 2° - O Presidente sera substituido, em seus impedimentos por seu substituto legal,
determinado conforme § 1° deste capitul o;

§ 3° - Além do seu voto, terd o Presidente em caso de empate, o voto de qualidade.

8§ 4° - No caso de vacancia das fung¢fes do Presidente ou do substituto legal, aeleicdo
far-se-a de acordo normas regimentais definidas pelo CONSUNI;

§ 5° - No impedimento do Presidente e do substituto legal, respondera pela Coordenagéo
o0 docente mai s graduado do Colegiado com maior tempo de servigo na UFT. Caso ocorra
empate, caberd ao Coordenador indicar o substituto.

Art. 9 - Ao Coordenador de Curso compete:

| - Além das atribuicdes previstas no Art. 38 do Regimento Geral da UFT, propor ao seu
Colegiado atividades e/ou projetos de i nteresse académico, considerados rel evantes, bem
como nomes de professores para supervisionar 0S mesmaos;

Il - Convocar, presidir, encerrar, suspender e prorrogar as reunides do colegiado,
observando e fazendo observar as normas legais vigentes e as determinacgdes deste
Regimento;

Il - Organizar e submeter a discussdo e votagdo as matérias constantes do edital de
convocagao;

IV - Designar, quando necessério, relator para estudo preliminar de matérias a serem
submetidas a apreciacdo do Colegiado;

V - Deliberar dentro de suas atribuicdes legais, "ad referendum” do Colegiado sobre
assunto ou matéria que sejam claramente regimentais e pressupostas nos documentos
institucionais.

CAPITULOVII
DA SECRETARIA DO CURSO

Art. 10 — A Secretaria, 6rgéo coordenador e executor dos servicos administrativos, sera
dirigida por um Secretario a quem compete:

| - Encarregar-se da recepcao e atendimento de pessoas junto a Coordenacéo;

[l - Auxiliar o Coordenador na elaboragdo de sua agenda;

Il - Instruir os processos submetidos a consideragéo do Coordenador;

IV - Executar os servigcos complementares de administracdo de pessoal, material e
financeiro da Coordenacéo;

V - Elaborar e enviar a convocacdo aos Membros do Colegiado, contendo a pauta da
reunido, com 48 (quarenta e oito) horas de antecedéncia;

VI - Secretariar as reunides do Colegiado;

VII - Redigir as atas das reunides e demais documentos que traduzam as deliberactes do
Colegiado;

VIl - Manter o controle atualizado de todos os processos;

IX - Manter em arquivo todos os documentos da Coordenaco;

X - Aucxiliar as atividades dos professores de TCC e Estégio Supervisionado.

X1 - Desempenhar as demais atividades de apoio necessarias ao bom funcionamento da
Coordenacéo e cumprir as determinagdes do Coordenador;



X1l - Manter atualizada a colecdo de leis, decretos, portarias, resolugdes, circulares, etc.
gue regulamentam os cursos de graduacao;

X111 - executar outras atividades inerentes a &rea ou que venham a ser del egadas pela
autoridade competente.

CAPITULO VIII
DO REGIME DIDATICO

Seco |

Do Curriculo do Curso

Art. 11 - O regime didético do Curso de Agroindustriareger-se-a pel o Projeto Pedagdgico
do Curso, aprovado pelo Conselho de Ensino, Pesquisa e Extensdo (CONSEPE).

Art. 12 - O curriculo pleno, envolvendo o conjunto de atividades académicas do curso,
sera proposto pelo Colegiado de Curso.

§ 1° - A aprovacdo do curriculo pleno e suas alteracdes sdo de competéncia do Conselho
de Ensino, Pesquisa e Extensdo e suas instancias.

Art. 13 - A proposta curricular elaborada pelo Colegiado de Curso contemplaraas normas
internas da Universidade e alegislacéo de educagéo superior.

Art. 14 - A proposta de qualquer mudanca curricular elaborada pelo Colegiado de Curso
serd encaminhada, no contexto do planejamento das atividades académicas, a Préreitora
de Graduacdo, para os procedimentos decorrentes de analise na Camara de Graduagéo e
para aprovagdo no Conselho de Ensino, Pesguisa e Extensdo.

Art. 15 - O aproveitamento de estudos sera realizado conforme descrito no Artigo 90 do
Regimento Académico da UFT.

Secso 11

Da Oferta de Disciplinas

Art. 16 - A oferta de disciplinas ser& elaborada no contexto do planejamento semestral e
aprovada pelo respectivo Colegiado, sendo ofertada no prazo previsto no Caendario
Académico.

CAPITULOVIII
DAS DISPOSICOES FINAIS

Art. 17 - Os casos omissos neste Regimento serdo resolvidos pelo Colegiado de Curso,
salvo competéncias especificas de outros 6rgéos da administragdo superior.

Art. 18 - Este Regimento entra em vigor na data de sua aprovacéo pelo Colegiado de
Curso.
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INSTRUCAO NORMATIVA N°010/2021 CDRG/DPEE/PROGRAD

NUCLEO DOCENTE ESTRUTURANTE DOS CURSOS DE GRADUAGAO DA
UNIVERSIDADE FEDERAL DO TOCANTINS

Estabelece orientacbes sobre o Nucleo Docente
Estruturante dos cursos de graduacdo da Universidade
Federal do Tocantins.

A Pré-Reitoria de Graduacdo, no uso de suas atribuicdes e em conformidade com alegislacdo
vigente, e,

CONSIDERANDO a Resolucdo da Comissdo Nacional de Avaliagdo de Ensino Superior n® 01, de
17 de junho de 2010, gue normatiza o Nucleo Docente Estruturante e da outras providéncias;

CONSIDERANDO 0 Parecer CONAES n.04, de 17 de junho de 2010 - Sobre o NDE.

CONSIDERANDO o Instrumento de Avaliacdo de cursos de graduacdo Presencial e a distancia —

Reconhecimento e Renovacdo de reconhecimento de 2017 da Diretoria de Avaliagdo da Educagdo
Superior DAES - INEP/MEC.

CONSIDERANDO o Instrumento de Avaliagéo de cursos de graduacdo Presencial e a distancia -
Autorizacdo de 2017 da Diretoria de Avaliagdo da Educacéo Superior DAES — INEP/MEC.

Emite a presente Instrucdo Normativa com objetivo de uniformizar o entendimento acerca das
atribuicdes dos Nucleos Docente Estruturante dos cursos de graduacdo da Universidade Federal do
Tocantins e da outras providéncias.

DAS CONSIDERACOES PRELIMINARES

Art. 1° A presente Instrugdo Normativa versa sobre as atribuic¢des, a constitui¢éo e o funcionamento
do Nucleo Docente Estruturante — NDE — dos Cursos de Graduagdo — Bacharelado, Licenciatura e
Cursos Superiores de Tecnologia— da Universidade Federal do Tocantins.

Art. 2° O Nucleo Docente Estruturante — NDE — é 0 0rgéo de cardter consultivo, propositivo e de
acompanhamento, responsavel pela formulacdo, implementacdo, desenvolvimento, atualizacéo e
consolidacéo do Projeto Pedagogico do curso.
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DASATRIBUICOES DO NUCLEO DOCENTE ESTRUTURANTE

Art. 3° S8 atribuic¢des do Nucleo Docente Estruturante:
| — Elaborar, implementar e corrigir quando necessario o Projeto Pedagdgico de Curso (PPC);
Il — Prezar pela atualizacdo do Projeto Pedagogico do Curso de acordo com os fundamentos
legais e pedagdgicos presentes nas diretrizes do curso e legislagdo correlata;
[11 — Encaminhar, ao Colegiado do curso, os registros das reunifes realizadas juntamente com
as recomendacgOes expostas e discutidas durante as reunides dos membros do NDE, para
aprovacao;
IV — Zelar pela consolidacgdo do perfil profissional do egresso, propor as reestruturagoes
necessarias, contribuindo para a adequacéo do mesmo as diretrizes e objetivos do curso;
V — Colaborar com zelo pela integracdo curricular interdisciplinar entre as diferentes
atividades de ensino constantes do curricul o;
VI — Incentivar e contribuir parao desenvolvimento de linhas de pesquisa e extensdo, de acordo
com as necessidades da graduacdo, as exigéncias do mercado de trabalho e em consonancia
com as politicas publicas relativas a &rea de conhecimento do curso;
VIl — Indicar a aquisicéo de titulos bibliograficos e outros materiais necessarios para o pleno
funcionamento do Curso;
VIl — Propor encaminhamentos de ordem pedagdgica, didética e administrativa que sejam
proficuas ao desenvolvimento das atividades do Curso;
IX — Prezar pelo cumprimento das Diretrizes Curriculares Nacionais para os Cursos de
Graduagéo;
X — Redizar estudos e atualizacdo periodica, verificando o impacto do sistema
de avdiacdo de aprendizagem na formacdo do estudante e analisar a adequacéo
do perfil do egresso, considerando as Diretrizes Curriculares Nacionais e as novas demandas
do mundo do trabalho; e manter parte de seus membros desde o Ultimo ato regulatério.

DA CONSTITUICAO

Art. 4° O Nucleo Docente Estruturante (NDE) de um curso de graduacéo constitui-se de um grupo de
docentes com atribuicdes académicas de acompanhamento, atuantes no processo de concepcao,
consolidacéo e continua atualizac&o do projeto pedagdgico, e sera constituido:
| — Por, no minimo, 5 docentes incluido o coordenador do curso, e, no méximo 45% de docentes
do colegiado do curso.
Il — Por, a0 menos, 60% de membros com titulagdo académica de pds-graduagdo stricto sensu.
[l — Por, ao menos, 20% de membros com dedicacéo exclusiva.

Art. 5° A indicacéo dos representantes docentes devera ser apresentada, avaliada e aprovada pelo
corpo docente do curso em reuni&o colegiada.

Art. 6° A composicao do NDE deve ter renovacao periodica parcial de seus membros, para garantir a
continuidade no processo de desenvolvimento e acompanhamento do curso.
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Art. 7° O mandato dos membros do NDE sera de 3 (trés) anos, sendo prorrogavel por igua periodo
devendo paraisso o presidente do NDE informar no sistema NDE+ os nomes dos membros da gestéo,
0OU caso 0 sistema esteja inativo enviando os nomes, com os dados a PROGRAD.
| - O mandato podera ser interrompido a qualquer momento, por decisdo pessoal, sendo tal
interrupcdo devidamente justificada, documentada e encaminhada a Pro-reitoria de Graduacéo
— PROGRAD pelo Presidente do NDE ou pelo Coordenador do Curso.
Il — Caso ndo haja inscritos para compor o NDE cabe ao coordenador do colegiado indicar os
professores membros para a composi¢ao do grupo, respeitando o artigo 4 desta Nota Técnica.

DA NOMEACAO E FLUXO PARA EMISSAO DE PORTARIA

Art. 8° A nomeacdo dos membros deve ser aprovada pelo Colegiado do Curso e inserida no Sistema
NDE+ pelo presidente do NDE ou coordenador do curso, caso 0 NUcleo estejasem presidente. A Pro-
reitoriade Graduagdo — PROGRAD tramitard os dados paraa emissao daportaria. Depois da emissao
da portaria, ela serd inserida no sistema e poderd ser visualizada pelo colegiado do curso, pelos
membros do NDE e pela PROGRAD.

Art. 9° Os nomesinseridos no Sistema NDE+ devem ser 0s que estdo na ata de reunido do colegiado,
naqual adecisdo sobre esta composi¢éo foi homol ogada, sendo de responsabilidade do presidente do
NDE €e/ou do coordenador do curso, caso esteja sem presidente, atestar a integridade dos dados
inseridos no sistema.

DASATRIBUICOESDO PRESIDENTE

Art. 10° O Presidente do Nucleo Docente Estruturante sera el eito pelos membros do Nucleo Docente
Estruturante. Compete a ele:
| — Convocar os membros para reuni0es regulares e extraordinarias;
Il — Presidir reuni®es informando a pertinéncia e as pautas a serem discutidas;
Il — Votar, sendo que o seu voto tera 0 mesmo peso dos demais membros,
IV — Representar o NDE institucional mente quando solicitado;
V — Redigir as atas de todas as reunides, para que seja arquivadas na coordenacéo de curso;
VI — Encaminhar as recomendacdes, debatidas em reunido, para o colegiado do curso;
VI — Identificar as demandas existentes no &mbito académico quanto ao projeto pedagdgico de
CUrso;
VIl — Inserir no sistema NDE+ todos os dados referentes aos membros do Nucleo Docente
Estruturante como matricula, e-mail institucional, e os nomes dos membros do NDE e demais
dados solicitados pelo sistema;
IX — Acompanhar o tramite e emisséo das portarias, assim como verificar os nomes dos
membros presentes no sistema.
X — E recomendével que o presidente do NDE n&o seja o coordenador do curso, mas em caso
de vacancia da presidéncia do Nucleo, o coordenador do curso pode exerce a presidéncia do
NDE ou o coordenador substituto.
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DASREUNIOES

Art. 11° A convocacdo dos membros do NDE, pelo presidente, serafeitacom pelo menos 48 (quarenta
e 0ito) horas antes do inicio dareunido e com informac&o da pauta, salvo circunstancias de urgéncia.

Art. 12° Quanto a periodicidade:
| - Asreunides regulares deverdo se realizar com o intervalo maximo de 2 meses.
Il - As reunides extraordinarias podem ser realizadas a qualquer momento de acordo com a
urgéncia e necessidade.

Art. 13° A reunido do NDE deve contar com a presenca minima de metade mais um, dos
membros, para fins de votacéo.

Art. 14° A auséncia em 3 (trés) reunides, sem justificativa, implica em exclusdo do membro das
atividades do NDE e cabe ao Presidente exclui-lo do sistema NDE+ e providenciar a substituicéo.
Pardgrafo unico: No caso de ausénciado Presidente, os membros devem informar ao coordenador do
CUrso para promover a substituicao.

DASDECISOESE VOTACOES

Art. 15° As decisdes, realizadas em reunido, relativas ab encaminhamento das recomendacdes ao
colegiado, serdo tomadas por meio de votacdo, de acordo com o nimero de presentes.

Art. 16° A votacdo é, impreterivelmente, aberta.
Art. 17° Os membros ndo devem votar ou deliberar em assuntos de interesse pessoal .
PARAGRAFO UNICO: Caso o NDE possua niimero par de votantes, ou esteja com a configuraco
de pares no ato de votacdo, em caso de empate na votacdo, a matéria em questdo deve ser deliberada
em reuni&o colegiada do curso.

DASATAS
Art. 19° Todas as reunides, sem excegdes, devem ser documentadas em atas, as quais devem ficar a
disposicdo do Colegiado do curso e dos Orgaos institucionais superiores para serem publicadas e
amplamente divulgadas para a comunidade, cabendo a responsabilidade das atas ao Presidente do

NDE.

Art. 20° Os casos omissos serdo resolvidos pela Pro-reitoria de Graduagdo com o suporte da
Coordenagéo de Desenvolvimento e Regulacdo da Graduagéo.
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Art. 21° Esta Instrugdo Normativa entra em vigor na data de sua publicacgo e revoga-se todas as
disposi¢cdes em contrario e anteriores.

Palmas -TO, 21 de junho de 2021.

Eduardo José Cezari
Pro-Reitor
PROGRAD/UFT
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APENDICE - Relatério de Adequacéo da Bibliografia Basica e Complementar

Quadro. Numero de exemplares das referéncias basicas e complementares disponiveis na
biblioteca da Universidade Federal do Tocantins — Campus Gurupi.

Disciplina

Referéncias Bibliogréaficas

Numero de
exemplares

Edicdes/Ano

Quimica
Ambiental

Basica

CHASSOT, A. A Ciéncia
através dos tempos. Sao
Paulo-SP: Moderna, 1994.

0

LUTFI, M. Cotidiano e
Educacao Quimica. ljui:
Editora da Unijui, 1988.

CARDOSO, AA; ROCHA,
J.C; ROSA,
A.H.Introdugao a quimica
ambiental.Porto Alegre:
Bookman, 2010.

15

2.ed

MACEDO, Jorge Antonio
Barros de.Introducéo a
Quimica Ambiental.2 ed.
2006.

MANAHAN, Stanley E.
Quimica ambiental.9 ed.
Porto Alegre - RS:
Bookman, 2013.

13

9. ed

FROTA, E. B;
VASCONCELOS, N. M.
S.Quimica ambiental. 2a.
ed. Fortaleza: EAUECE,
2019.

Complementar

MACHADO, Andréa
Horta.Aula de quimica:
discurso e conhecimento
3° ed. Unijui, 2004.

SANTOS, W. L. P;
SCHNETZLER, R. P.
Educacdo em Quimica:
Compromisso com a
Cidadania.4. ed. ljui:
Unijui, 2010.

BAIRD, Colin.Quimica
ambiental.4 ed. Porto
Alegre - RS: Bookman,
2011.

21

2.ed e
4. ed.




Metodologia
Cientifica

Basica

UFT, Universidade Federal
do Tocantins. MANUAL DE
NORMALIZACAO PARA
ELABORACAO DE
TRABALHOS
ACADEMICO-
CIENTIFICOS DA
UNIVERSIDADE
FEDERAL DO
TOCANTINS.Palmas/TO,
2022.

BONATTO, Rogerio. et al.
Aprendendo Metodologia
Cientifica. Uma
Orientagao Para Os
Alunos De Graduacéo.
S&o Paulo: O Nome da
Rosa, 2009.

4ed.

LAKATOS, Eva Maria;
MARCONI, Marina de
Andrade. Fundamentos
da metodologia
cientifica. Sado Paulo - SP:
Atlas, 2010.

21

6ed. E 7ed.

MEDEIRQOS, Joao Bosco.
Redacédo cientifica: a
pratica de fichamentos,
resumos e resenhas. Sao
Paulo - SP: Atlas, 2014.

11led.

Complementar

ANDRADE, Maria
Margarida de. Introducgéo
a Metodologia
Cientifica.10% ed. Sao
Paulo/SP: Atlas, 2010.

22

10ed.

FIORIN, José Luiz;
SAVIOLI, F. P. LicBes de
texto. 2006.

13

5ed.

FRANCA, Junia Lessa.
Manual para
normalizacdo de
publicacdes técnico-
cientificas. Belo
Horizonte: UFMG, 2001.

8ed.

Introducdo a
Agroindustria

Basica

CANDIDO, Cynthia
Cavalini; CARELLE, Ana

Claudia.Tecnologia dos




Alimentos: principais
etapas da cadeia
produtica.1? ed. Editora
Erica, 2015.

BATALHA, M. O.Gepai:
Grupo de Estudos e
Pesquisas
Agroindustriais. 3° ed.
Sao Paulo - SP: Atlas,
2007.

10

3ed.

BATALHA, M. O.Gestéo
agroindustrial. 5° ed. S&o
Paulo - SP: Atlas, 2017.

10

5ed.

Complementar

FELLOWS, P.
J.Tecnologia do
Processamento de
Alimentos: Principios e
Prética. 22 ed. sdo paulo:
Artmed, 2006.

2ed.

CARRER, Celso da Costa;
FIRETTI, Ricardo;
RIBEIRO, Marcelo
Machado De Luca de
Oliveira. INOVACAO E
EMPREENDEDORISMO
NO
AGRONEGOCIO.Curitiba:
CRV Editora, 2020.

ALBIERI, L; NAVAL, L.P;
SCAPIN, E. Agropecuério
e meio ambiente. Palmas-
TO: EDUFT, 2020.

Quimica
Geral

Basica

RUSSELL, John Blair.
Quimica Geral.Séao Paulo -
SP: Pearson Education,
1994.

17

2ed.

BRADY, E; HUMISTON, G.
E. Quimica Geral: v. 1 e 2.
Rio de Janeiro, RJ: Livros

Técnicos Cientificos, 2008.

26 voll
15 vol2

2ed.
2ed.




KOLTZ, J.C; TREICHEL,
P.M; WEAVER,
G.C.Quimica geral e
reagoes quimicas.9a. Sédo
Paulo: Cengage Learning,
2016.

7 voll

8 vol2

Complementar

BROWN, Theodore
L.Quimica: A ciéncia
central.13 ed. Pearson
Universidades, 2016.

CHANG, R.Quimica Geral:
Conceitos Essenciais.4
ed. Sdo Paulo: McGraw Hill,
2006.

4ed.

GUERRERO, J. A. C; RUIZ,
A. G. Quimica. Prentice
Hall, 2003.

Informatica
Aplicada

Basica

GUIMARAES, Angelo de
Moura. Algoritmos e
estrutura de dados. LTC,
2008.

13

Velloso, F. C. Informatica:
conceitos basicos. Rio de
Janeiro — RJ. 2017

10ed.

KERNIGHAN, B.
W.,RITCHIE, D.M. A
linguagem de programacao,
padrdo ANSI. Campus,
1990.

MIZRAHI, Victorine Viviane.
Treinamento em
linguagem C. S&o Paulo:
McGraw Hill, 2009.

2ed.

Complementar

MIZRAHI, Victorine
Viviane.Treinamento em
linguagem C++. S4o
Paulo: Pearson Education
do Brasil, 2009.

2ed.

CAPRON, H. L. Introducéo
a Informatica. Sao Paulo:
Pearson Prentice Hall,
2007.

CHAVES, E.O. de C.
Introducgao a Informética.
Campinas - SP: Ed.
Mindware, 1998.




Norton, P. Introducéao a
Informatica. Sao Paulo:
Makron Books, 1996.

17

Fundamentos
de Quimica
de Alimentos

Basica

BRANDELLI, Adriano;
DAMODARAN, Srinivasan;
PARKIN, Kirk L. Quimica
de Alimentos de
Fennema. 5° ed. Sao
Paulo: Artmed, 2018.

Alimentos: propriedades
fisico-quimicas.2. Cultura
Medica, 2001.

RIBEIRO, Eliana Paula;
SERAVALLI, Elisena A. G.
Quimica de Alimentos. 2°
ed. Sao Paulo - SP:
Blucher, 2007.

Araujo, Julio M. A. Quimica
de Alimentos: teoreia e
pratica. UFV. Vigosa — MG,
1999.

2ed.

Complementar

KOBLITZ, Maria Gabriela
Bello. Biogquimica de
Alimentos: Teoria e
Aplicacdes Praticas. 1°
ed. Sao Paulo-SP:
Guanabara Koogan, 2008.

FORSYTHE, Stephen J.
Microbiologia da
Seguranga dos
Alimentos. 2° ed. sdo
paulo: Artmed, 2013.

CAMPBELL, Mary;
FARREL, Shawn.
Bioquimica. 22. S&o Paulo,
SP: Cengage Learing,
2015.

3ed.

Fundamentos
de Economia

Basica

MANKIW, N. Gregory.
Introducado a economia.




Edicdo compacta. Sdo
Paulo SP, 2005.

PINHO, Diva Benevides;
VASCONCELLOS, Marco
Antonio Sandoval de.
Manual de Economia. 7a.
Ed. Sao Paulo: Saraiva,
2017.

ROSSETTI, Jose Paschoal.
Introducédo a Economia.
20° ed. Sao Paulo/SP:
Pearson Education do
Brasil, 2011.

17ed.
20ed.

Complementar

VASCONCELLOS, Marco
Antonio Sandoval de.
Economia: micro e macro.
3° ed. Sao Paulo - SP:
Atlas, 2002.

PINDYCK, Robert S;
RUBINFELD, D.L.
Microeconomia. 5° ed.
Sao Paulo - SP: Prentice
Hall, 2002.

SACHS, Jeffrey.
Macroeconomia: em uma
economia global. Séo
Paulo: Pearson Makron
Books, 2006.

Principios de
Conservacgéao
de Produtos
Agroindustriais

Basica

FELLOWS, P. J.
Tecnologia do
Processamento de
Alimentos: Principios e
Pratica. 22 ed. sdo paulo:
Artmed, 2006.

2ed.

SILVA, R.R.H; SILVA, E.R.
Conservacgéo de
alimentos. 2° ed. Editora
Scipione, 1992.

BISMARA ARCE, Marisa
Aparecida; FILLET SPOTO,
Marta Helena; OETTERER,
Marilia. Fundamentos de
ciéncia e tecnologia de
alimentos. 1°ed. Barueri
SP: Editora Manole, 2006.

led




Complementar

MURAD, F; ORDONEZ
PEREDA, J. Tecnologia
de Alimentos:
componentes dos
alimentos e processos.
Porto Alegre: Artemed,
2007.

EVANGELISTA, Jose.
Alimentos: um estudo
abrangente. S&o Paulo -
SP: Atheneu, 2005.

FRIAS, J.R.G; GAVA, A.J;
SILVA, C.A.B. Techologia
de alimentos: Principios e
aplicagdes. 1° ed. Barueri -
SP: Editora Nobel, 2017.

Operacdes
Unitarias

Basica

MEIRELLES, Antonio José
de Almeida. et al.
Operacdes Unitéarias na
Industria de Alimentos -
Vol. 1. 12 ed. Sao Paulo -
SP: LTC Editora, 2015.

GAUTO, Marcelo; ROSA,
Gilber. Processos e
Operacdes Unitéarias da
Inddstria Quimica. 12. Sao
Paulo - SP: Ciencia
Moderna, 2020.

GEANKOPLIS, Christie J.
Transport process and
separation process
principles: (includes unit
operations). 42 ed.
Prentice Hall PTR, 2011.

4ed.

FERNANDES, M. S;
GARCIA, R.K.A. Principios
e inovagdes em ciéncia e
tecnologia de alimentos.
Rio de Janeiro - RJ: AMC
Guedes, 2015.




Complementar

FELLOWS, P. J.
Tecnologia do
Processamento de
Alimentos: Principios e
Pratica. 42 ed. Sado Paulo -
SP: Artmed, 2018.

4ed.

MEIRELES, Maria Angela
de Almeida; PEREIRA,
Camila Gambini.
Fundamentos de
Engenharia de Alimentos.
12 ed. Séo Paulo - SP:
Editora Atheneu, 2013.

CANDIDO, Cynthia
Cavalini; CARELLE, Ana
Claudia. Tecnologia dos
Alimentos: principais
etapas da cadeia
produtica. 12 ed. Editora
Erica, 2015.




Disciplina

Referéncia Bibliogréafica

Numero
de
exemplar
es

Edicbes

Fundamentos
deCalculo

Basica

1- IEZZI, G., et al.
Fundamentosde Matematica
Elementar: Conjuntos e
Funcdes. 8 ed. Sdo Paulo:
Atual, 2006.

0

2- IEZZI, G., Fundamentos de
Matematica

Elementa
r: Trigonometria. 8 ed., Sé&o
Paulo: Atual, 2006.

3- IEZZI, G., DOLCE, O.,
MURAKAMI, C.,
Logaritmos.Sao Paulo:
Atual, 2006.

V2- 2009

4- |[EZZI, G., Fundamentos
deMatematica Elementar:
Complexos, Polinbmios e
Equacbes. 8 ed., Sdo
Paulo: Atual, 2006.

5- Medeiros, V.Z. Pré-
Calculo.Sao Paulo:
Thomsom, 2006.

Complementar

6-DOMINGUES, H. H., IEZZI, G.
Algebra Moderna. S&o
Paulo: Atual, 1980.

2010

7- IEZZI, G., et al. Matematica:
la. série — 20. grau. 4. ed.
SaoPaulo: Atual, 1980.

8- IEZZI, G., et al. Matematica:
2a. série — 20. grau. 4. ed.
SaoPaulo: Atual, 1980.

9- LIMA, E.L. et al. A
Matematica do Ensino Médio,
vol. I, Il e Ill, Colecdo do
Professor deMatematica, SBM,
1998.

10- STEWART, J. Calculo, v.
1.

Sédo Paulo: Pioneira
ThomsonLearning, 2006.

10

2010




Fisica

Basica

1- HALLIDAY D., RESNICK R.,
WALKER J. Fundamentos
deFisica 1. 8 ed. LTC.

26

2010/1996

2- NUSSENSVEIG, H.M. Curso
de Fisica Basica, vol. 1.
Edgardblicher, 1996.

26

2011/2002

3- CHAVES A., SAMPAIO
J.F.;

FISICA BASICA — Mecanica. 1
ed. LTC

2007

4- SEARS, F., YOUNG, H. D.,
FREEDMAN, R. A,,

1985

Complementar

ZEMANSKY, M. W. Fisica I:
Mecéanica. voll. 12 ed, 2008.

5- TIPLER, P., MOSCA, G.
Fisica: Para Cientistas e
Engenheiros. vol.1, 6 ed,
20009.

28

2009

6- PAUL G. H. Fisica
Conceitual.9 ed. Bookman.

2002

7- SERWAY, R. A.: Fisica |
para cientista e engenheiros.
Rio de Janeiro, 1992.

8- LUIZ, ADIR M. Fisica 1-
Mecanica: teoria e problemas
resolvidos. Sao Paulo: Livraria
daFisica, 2006. v.1.




Quimica
Analitica

Basica

1. WEST, D. M.; HOLLES, F.
J.;SKOOG, D. A.
Fundamentos de Quimica
Analitica. 82 ed. Sao Paulo:
Thomson. 2005. 1124p.

12

2008

2. HARRIS, D. C. Analise
Quimica Quantitativa. 122 ed.
Riode Janeiro: LTC, 2012.
886p.

13

12 ed

3. HARRIS, D. C. Explorando
a Quimica Analitica. 4% ed.
Rio de Janeiro: LTC. 2011.
568p.

4ed

4. BACCAN, N. et al. Quimica
Analitica Quantitativa
Elementar. 3a ed. Sao Paulo:
Edgard Blucher.2008. 308p

17

2001

5. HAGE, D. S.; CARR, J. D.
Quimica analitica e analise
guantitativa. Sao Paulo:
PearsonPrentice Hall, 2012.
705p.

Complementar

2. MENDHAM, J. DENNEY,
R. C.; BARNES, J. D;
THOMAS, M . J. K. Vogel.
Andlise QuimicaQuantitativa.
6a ed. Rio de Janeiro: LTC.
2002. 462p.

3. MAHAN, B.M.; MYERS, R.J.

Quimica — um curso

universitario.42 ed., Sado Paulo:

Edgar Blucher. 1993. 582p.

16

2009/2011/
2015

4. VOGEL, A. I. Quimica
analitica qualitativa. 5a ed.
S&o Paulo: Editora Mestre
Jou. 1981.665p.

25

1981/2002

Quimica Geral
Experimental

Bésica

1. ATKINS, P. W.; JONES, L.
Principios de Quimica.
Questionando a vida moderna
e omeio ambiente. 52 ed.
Porto Alegre: Bookman, 2006.
968 p.

2006/2012

2. BRADY, J. E e HUMISTON,
G. E., Quimica Geral.
Traducéo Cristina M. P. dos
Santos e Roberto B. Faria; 22
Edicdo; Riode Janeiro; LTC
Livros Técnicose Cientificos
Editora (1996).

24

2008




3. KOTZ, J. C.; TREICHEL,
P. M.; WEAVER, G. C.
Quimica geral e reactes
quimicas.Sé&o Paulo:
Cengage Learning. Vol. 1e 2.
2009, 1018 p.

2005/2009

4. MASTERTON, W. L,;
SLOWINSKI, E. J;;
STANISTSKI, C. L. Principios
deQuimica. 62 ed. Rio de
Janeiro: LTC. 1990. 681 p.

2009

5- JAMES M. POSTMA,
JULIAN L. ROBERTS JR.,
J.LELAND HOLLENBERG.
Quimica no Laboratério. 52
Ed.Sao Paulo: Manole,
2009

6- GONCALVES, F. P. e
BRITO,

M. A. Experimentacdo na
Educagdo em Quimica.
Editora daUFSC, 163 p. 2014.

Complementar

1. RUSSELL, J. B. Quimica
Geral. 22 Edicéo; Séo Paulo;
Makron Books Editora do
BrasilLtda., Vol. 1 e 2 (1994).

18

1994/2011/
2008

2. CHANG, R. Quimica geral:
conceitos essenciais.4® ed.
Sao Paulo: McGraw-Hill. 2006.
778 p.

2006

3- MASTERTON, W. L.;
SLOWINSKI, E. J;
STANISTSKI, C. L. Principios
deQuimica. 62 ed. Rio de
Janeiro: LTC. 1990. 681 p.

2009

Fundamentos
de Estatistica

Bésica

1- FONSECA, J.S., MARTINS,
G. A. Curso de Estatistica.
SaoPaulo: Atlas, 1996.

320p.

2- VIEIRA, S. Introducao a
Bioestatistica. 3 ed. Rio de
Janeiro: Campus, 1980.
196p.

3- TRIOLA, M. F. Introducéo
a Estatistica. 7 ed. Rio de
Janeiro: Livros técnicos,
1999. 410 p




4- GOMES, F. P. Curso de
Estatistica Experimental. 6
ed.S&o Paulo : Atlas, 1996.
320 p.

5- CYMBALISTA, M.;
FLEURY, A. L.; FERREIRA,
R.

G. Estatistica. Sao
Paulo:Blucher, 2016.

Complementar

6- HOFFMAN, R., VIEIRA, S.
Andlise de Regressdo: uma
Introducdo a Econometria. 2
ed. S&o Paulo: Editora
Hucitec, 1983.379 p.

7- BANZATO, D., KRONKA,
S.N. Experimentacéo
Agricola. 3ed.
Jaboticabal,1995. 247 p.

2006

8- DEVORE, J. L.
Probabilidadee Estatistica
Para Engenharia e Ciéncias.
Séo Paulo: Cengage
Learning, 2015. 8. ed. 712 p.
ISBN 9788522111831.

Quimica
Analitica
Experiment
al

Basica

1. BACCAN, N.; ANDRADE,
J. C.; GODINHO, O.E. S;;
BARONE, H. S., Quimica
Analitica Quantitativa
Elementar,32 ed., Sdo Paulo:
Editora EdgardBlucher, 2001.

17

2011

2. HARRIS, D. C. Andlise
Quimica Quantitativa. 82 ed.,
Riode Janeiro: Editora LTC,
2012.

13

2005/2008

3. SKOOG, D. A.; WEST, D. M

HOOLER, F. J.; CROUCH, S.
R.

2008

Fundamentos de
Quimica Analitica.
Editora Cengage
Learning, 2008.

Complementar

1. OHLWEILER, O. A,,
Quimicaanalitica quantitativa,
2. ed. - Rio de Janeiro : Livros
Técnicos e Cientificos, 1976.

1976

2. VOGEL, A. |. Quimica
Analitica Qualitativa.52 ed.,
Gimeno, A. (tradutor), S&o
Paulo:Editora Mestre Jou,
1981.

17

1981




3. VOGEL, B. Quimica
AnaliticaQuantitativa. 62 ed.,
Rio de Janeiro: Editora LTC,
2002.

Quimica
Orgéanica
Experimental

Basica

1- ENGEL, R. G.; KRIZ, S.
G.; LAMPMAN, G. M,;
PAVIA, D.

L. Quimica Orgéanica
Experimental: Técnicas de
EscalaPequena. 3 ed. Sdo
Paulo: Cengage Learning,
2012. 1116p.

2- ZUBRICK, J. W. Manual
de Sobrevivéncia no
Laboratério deQuimica
Organica. 6 ed. Rio de
Janeiro: LTC, 2005.

3- COLLIS, C. H., BRAGA, G.
L., BONATO, P. S.
Fundamentos de
Cromatografia. Campinas: Ed.
Da Unicamp, 2006, 452p.

4- SOLOMONS, T.W.G.
FRYHLE, C. B. Quimica
Organica, 10 ed. vol. 1 e 2, Rio
de

Janeiro: LTC, 2012. 1354 p.

vol. 2. 24
vol. 1. 24

2009/2001

5- SOARES, B. G., SOUZA,
N.A., PIRES, D. X. Quimica
Orgéanica: Teoria e Técnicas
de Preparacdo, Purificacéo e
Identificacdo de Compostos
Organicos. Rio de Janeiro:
Guanabara S.A., 1988.
425p.

Complemen
tar

6- MANO, E.B., SEABRA, A.
DO P. Praticas de

Quimica Orgéanica. S&do
Paulo: EdgardBlucher,
1987.

7- VOLLHARDT, K. P. C,,
SCHORA, N. E. Quimica
Orgénica: Estrutura e Funcgao.
4 ed. Porto Alegre: Bookman,
2004.1112 p.

2004

8- COSTA, P, PILLI,
R.,PINHEIRO, S.,
VASCONCELLOS, M.
Substancias
Carboniladas e
Derivados. Porto Alegre:
Bookman, 2003. 412 p.

2003




Quimica
Orgéanica

Basica

1- SOLOMONS, T.W.G.
FRYHLE, C. B. Quimica
Organica, 10 ed. vol. 1 e 2, Rio
de

Janeiro: LTC, 2012. 1354 p.

vol. 2. 24
vol. 1. 24

2009/2001

2- BRUICE, P. Y. Quimica
Organica. 4 ed. vol. 1 e 2,
SaoPaulo: Pearson
Prentice Hall, 2006.

2011

3- MCMURRY, J. Quimica
Organica, 7 ed.; vol. 1 e 2.
Sao

Paulo: Thomson. 2011. 1006 p.

Vol 1. 12
Vol 2. 13

2009/2005

4- VOLLHARDT, K. P. C;;
SCHORA, N. E. Quimica
Organica: Estrutura e Funcgao.
4 ed. Porto Alegre: Bookman.
2004.1112 p.

2004

5- CAREY, F. A. Organic
Chemistry. 6 ed. New
York:McGraw Hill, 2006.
1271 p.

2011

Complementar

6- ROMERO, J. R.
Fundamentosde
Estereoquimica dos
Compostos Organicos.
Editora- Ribeirdo Preto:
Holos, 1998, 108p.

1998

7- MORRISON, T., BOYD, R.
N.

Quimica Orgénica, 13 ed.,
Lisboa: F. C. Gulbenkian,
1992.

2009

8- MARCH, J. March’s
Advanced Organic
Chemistry, 6ed. Londin:
Jonh Wiley, 2007. 2357 p.

2007

9- ALLINGER, N. L., CAVA, M.
P., JONGH, D. C., JOHNSON,
C.

R., LEBEL, N. A. STEVES, C.

L.

Quimica Organica. 2 ed. Rio
deJaneiro: LTC, 1976. 961

p.

2009




Bioquimica
Geral

Basica

1- VOET, D.; VOET, J.
Bioguimica. 3 ed. S&o
Paulo: Artmed, 2006.

2006

2- LEHNINGER N.L., COX,
M.M. Principios de Bioguimica.
4ed. Sao Paulo: Sarvier
Editora de livros Médicos Ltda.
2002.

22

1995/2002/
2006

3- NELSON, D. L., COX, M. M.
Lehninger Principles of
Biochemistry. 5 ed. New
York:W. H. Freeman, 2008.
1100p.

4- STRYER, L.
Bioquimica.Guanabara
Koogan, 1995.

5- BERG, J.M.; Tymoczko, J.L.;
STRYER, L. Bioguimica. 5%
ed.Rio de Janeiro:

Guanabara Koogan,2004.

2004/2008

Complementar

6- CHRISTOPHER, K et al.
Biochemistry. 3 ed.
BenjaminCummings, 2000.

7- GARRET, R.G., GRISHAM,
C.M. Biochemistry.
SaundersCollege

Publishing, 1995.

8- MURRAY, R.K... et al.
Harper: Bioquimica. 92 ed.
SaoPaulo: Atheneu Editora,
2002.

2007




Fisico-
Quimica

Basica

1- ATKINS, P. W. Fisico-
Quimica. vol. 1. 9 ed., Rio
deJaneiro: GEN- LTC,
2014.

2008

2- CASTELAN, G. W. Fisico-
Quimica. vol. 1, 1 ed. Rio
deJaneiro, GEN- LTC,

2011.

2011

3- MOORE, W. J. Fisico-
Quimica. vol. 1 e 2. Séo
Paulo:Edgard Blucher,
1976.

Vol. 1.6
Vol 2. 8

2008

4- NETZ, P. A., ORTEGA, G. G.

Fundamentos de  Fisico-
Quimica: Uma Abordagem
Conceitual para as Ciéncias
Farmacéuticas. Porto Alegre:
Artmed, 2002. 299p.

5- MCQUARRIE, D.A., SIMON,
J. D. Physical Chemistry: A
Molecular Approach, 1 ed.
University Science Books,
1997.

1997

Complementar

6- BALL, D.W. Fisico-
Quimica.Vol 1. Sédo Paulo,
2005.

7- LEVINE, I. N. Physical
Chemistry, 6 ed. McGraw-
Hill,2009.

2009

8- CHAGAS, A. P.
Termodinamica Quimica.
Unicamp Ed., Campinas,
1999.

1999




Fisico-
Quimica
Experimental

Basica

1- RANGEL, R. N. Praticas de
Fisico-Quimica, 3. ed. rev. e
ampl. Séo Paulo: Edgard
Bliicher,2006.

2- ATKINS, P. W. Fisico-
Quimica. vol. 1. 9 ed. Rio
deJaneiro: GEN- LTC,
2014.

2008

3- CASTELAN, G. W. Fisico-
Quimica. vol. 1. 1 ed. Rio
deJaneiro: GEN- LTC,

2011.

2011

4- NETZ, P. A.; ORTEGA, G. G.

Fundamentos de Fisico-
Quimica: Uma abordagem
Conceitual para as Ciéncias
Farmacéuticas. Porto Alegre:
Artmed. 2002. 299p.

2005

Complementar

5- MCQUARRIE, D. A. SIMON,
J. D., Physical Chemistry: A
Molecular Approach, 1 ed.
University Science Books,
1997.

1997

6- BALL, D.W. Fisico-
Quimica.vol 1. Séao Paulo,
2005.

7- LEVINE, I. N, Physical
Chemistry. 6 ed. McGraw-
Hill,2009.

2009

8- MOORE, W. J. Fisico-
Quimica. vol. 1 e 2, Sdo
Paulo:Edgard Blucher,
1976.

Vol. 1. 6
Vol 2. 8

2008




Iniciacdo

a Extensao

Basica

1 - CONTADOR, C.R. Projetos
Sociais: avaliagéo e prética. 42
Ed.Sao Paulo: Atlas, 2000.
375p

2 - FREIRE, P. Extensao ou
comunicacéo? 72 Ed. Rio de
Janeiro; Paz e Terra, 1983.
93p.

3 - LIBERALINO, F.N. (Org.).
Reforma do
Pensamento, Extensao
Universitaria e
Cidadania. XXVI

4 - Férum de Pro-Reitores
de Extensdo das
Universidades Publicas
Brasileiras: Regional
Nordeste. 2002,

5 - MINAYO, M.C.S. (Org.).
Pesquisa Social; teoria,
método ecriatividade. 252 Ed.
Revista e atualizada.
Petrépolis, RJ: Vozes,2007.
108p.

6 - NOGUEIRA, M.D.P.
Politicas




de Extensao
Universitaria Brasileira.
Belo Horizonte: Editora
UFMG, 2005. 135p.

7 - SILVA, M.S.,
VASCONCELOS, S.D.
Extenséo

Universitaria e formacao
profissional: avaliacdo da
experiéncia das ciéncias
biolégicas na Universidade
Federal de Pernambuco.
Estudos em Avaliacéo
Educacional. v. 17,n° 33, jan-
abr 2006. p. 119-35.

Complementar

1 - SOUZA, A.L.L. A histéria
daExtensdo Universitaria.
Campinas, SP: Editora
Alinea,2000. 138p.

2F6rum de Pro-Reitores de
Extensédo das
Universidades Publicas
Brasileiras: Regional
Nordeste. 2002,Natal.
Anais. Natal, RN:
EDUFRN, 2002. 112P.

Férum de Pré-Reitores de
Extensédo das
Universidades Publicas
Brasileiras: Regional
Nordeste. 2002,Natal.
Anais. Natal, RN:
EDUFRN, 2002. 112P.

Atividades
deExtensao
|

Basica

1. FREIRE, Paulo. Extensao ou
comunicagdo?. 192 ed. S&o
Paulo- SP: Paz e Terra, 2000.

2. GADOTTI, Moacir.
ExtensaoUniversitaria: Para
qué?. 2017.




3. NOGUEIRA, Maria das
Dores

P. Extensdo universitaria:
diretrizes conceituais e
politicas: documentos basicos
do Férum Nacional de Pré-
reitores de Extensao das
Universidades

Publicas Brasileiras - 1987-
2000.

Pro6-Reitoria de Extensao da
Universidade Federal de Minas
Gerais, 2000.

4. Artigos Cientificos, textos e
livros relacionados com o
projeto ou programa

cadastrado.

Nao
se
aplica

Nad
se
aplica

Complementar

5. SOUSA, Ana Luiza Lima.
Ahistoria da Extenséo
Universitaria.

1. Campinas, SP: Alinea, 2000.

6. KOGLIN, Joao Carlos de
Oliveira; KOGLIN, Terena
Souzada Silva. A importancia
daextensdo nas universidades
brasileiras e a transicdo do
reconhecimento ao descaso.
Revista Brasileira de Extenséo
Universitaria, 2019. Disponivel
em:
https://doi.org/10.24317/2358-
0399.2019v10i2.10658.

Acesso

em: 16 ago. 2022.

Nao
se
aplica

N&o
se
aplica




7. NOGUEIRA, Maria das
DoresPimentel. Avaliacdo da

ExtensaoUniversitaria;

L. Nao Nao
praticas e
se se
discussdes da aplica aplica
Comissao
Permanente de Avaliacdo
daExtensao. Belo
Horizonte, MG:
FORPROEX/CPAE;
PROEX/UFMG, 2013.
8 - Artigos Cientificos, textos ~ ~
. ) Nao Nao
e livros relacionados com o
projetoou programa € . S€ )
cadastrado. aplica aplica
Atividades Basica
deExtensao 1. FREIRE, Paulo. Extensao ou
I comunicacdo?. 19% ed. S&o 0
Paulo- SP: Paz e Terra, 2000.
2. GADOTTI, Moacir.
ExtensdoUniversitaria: Para 0
qué?. 2017.
3. NOGUEIRA, Maria das
Dores
P. Extensdo universitaria:
diretrizes conceituais e
politicas: documentos basicos 0

do FoOrum Nacional de Pré-
reitores de Extensdo das
Universidades Publicas
Brasileiras - 1987-2000. Pro-
Reitoria de Extensdo da
Universidade Federal de Minas
Gerais, 2000.




4. Artigos Cientificos, textos e
livros relacionados com o
projeto ou programa
cadastrado.

N&o
se
aplica

Nad
se
aplica

Complementar

5. SOUSA, Ana Luiza Lima.
Ahistéria da Extensao
Universitaria. 1. Campinas,
SP:Alinea, 2000.

6. KOGLIN, Jodo Carlos de
Oliveira; KOGLIN, Terena
Souzada Silva. A importancia
da extensado nas
universidades brasileiras e a
transi¢cdo do reconhecimento
ao descaso. Revista Brasileira
de Extensdo Universitaria,
2019. Disponivel em:
https://doi.org/10.24317/2358-
0399.2019v10i2.10658.
Acesso em: 16 ago. 2022.

N&o
se
aplica

Nad
se
aplica

7. NOGUEIRA, Maria das
DoresPimentel. Avaliacdo da
ExtensaoUniversitaria:
praticas e discussdes da
Comissao Permanente de
Avaliagédo da Extenséo. Belo
Horizonte, MG:
FORPROEX/CPAE;
PROEX/UFMG, 2013.

N&o
se
aplica

Nad
se
aplica

8 - Artigos Cientificos, textos
e livros relacionados com o
projetoou programa
cadastrado.

N&o
se
aplica

N&o
se
aplica

Biocombustiveis

Basica

1. BRAND, M. Energia de
biomassa florestal. Rio de
Janeiro/RJ: Interciencia, 2010

2010.




Série de Publicacdes
Técnicas. Producéo e
utilizacdo de carvédo vegetal.
1°. Fundacao Centro
Tecnolégico de Minas Gerais,
1982. Disponivel Em:
http://www.bibliotecadigital.m
g.gov.br/consulta/co... Acesso
Em: 11 fev. 2022

N&o se
aplica

Nao se
aplica

FERREIRA, Heline Sivini;
LEITE, Jose Rubens Morato.
Biocombustiveis: fonte de
energia sustentavel.. 1°. Sao
Paulo - SP: Saraiva, 2012

LEMOS, Eliana G. M;
STRADIOTTO, Nelson R.
(Org.). Bioenergia:
desenvolvimento, pesquisa e
inovagdo. Sao Paulo - SP
Cultura Académica: Colecéo
PROPe Digital - UNESP,
2012. Disponivel Em:
http://hdl.handle.net/11449/12
3648. Acesso Em: 11 fev.
2022

Nao se
aplica

Nao se
aplica

Complementar

DORIA, Pedro Ricardo.
Energia no Brasil e Dilemas
do Desenvolvimento: A crise
mundial e o Dilema do
Desenvolvimento. Vozes,
1976

- LEITE, Antonio Dias. A
ENERGIA DO BRASIL. 3°. Rio de
Janeiro RJ: Lexikon, 2014.

2014




WALISIEWICZ, Marek. EnergiaJO

Alternativa; Solar, Eélica,
Hidrelétrica e de
Biocombustiveis. 1°. Publifolha,
2008.

COLODETTE, J; QUEIROZ, J. H;0
SANTOS, F. Bioenergia &
Biorrefinaria Cana-de-Acucar &
Espécies Florestais. Vicosa - MG:
Ed. UFV, 2013

SANCHEZ, C. G. Tecnologia da0
Gaseificagdo de  Biomassa.
978857670126262. Atomo, 2010

DE ALMEIDA LIMA, Urgel[0

MATERIAS- o Matérias-primas dos alimentos.
PRIMAS Basica  |1° 550 Paulo - SP: Blucher, 2010
AGROINDUSTR

IAIS

FERNANDES CHITARRA, Maria0
Isabel. Pés-colheita de frutos e
hortali¢cas: Fisiologia e Manuseio.
2°. Lavras MG: Ed. UFLA, 2005




FELLOWS, P. J. Tecnologia do
Processamento de Alimentos:
Principios e Pratica. 4% ed. sdo
paulo: Artmed, 2018

KERBAUY, G.B. Fisiologial
Vegetal. Rio de Janeiro - RJ:
Guanabara-Koogan, 2004

2004

Complementar

BISMARA ARCE, Marisa|
Aparecida; FILLET SPOTO,
Marta Helena; OETTERER,
Marilia. Fundamentos de ciéncia
e tecnologia de alimentos. 1°.
Barueri SP: Editora Manole,
2006.

2006

CASTRO, P.R. de C; KLUGE,
R.A; SENA, J.O.A. Introducéo &
fisiologia do Desenvolvimento
Vegetal. Maringa - PR: EDUEM,
2002.

N

2002

KOBLITZ, Maria Gabriela Bello.
Matérias-Primas Alimenticias -
Composicdo e Controle de
Qualidade. 1°. Sdo Paulo - SP:
Guanabara




TECNOLOGIA DE
BEBIDAS

Basica

GOMES, J. C. Legislacao
de alimentos e bebidas.
30 edicao. Atual. Vicosa:
UFV, 2011.. Vicosa: Atual,
2011.

DE ALMEIDA LIMA,
Urgel. Biotecnologia
Industrial: Processos
Fermentativos e
Enzimaticos. 2° Volume 3.
Sao Paulo - SP: Blucher,
2019

13

2007

FRANCO, B. D. G. M.;.
Microbiologia dos
alimentos. Sao Paulo -
SP: Atheneu, 2008.

Complementar

VENTURINI FILHO, W. G.
Bebidas Alcodlicas:
ciéncia e tecnologia.. v. 1
Série Bebidas, 1. Sao
Paulo - SP: Blucher, 2010

VENTURINI FILHO, W. G.
Bebidas nao alcodlicas:
ciéncia e tecnologia. Série
Bebidas, v. 2. Sdo Paulo -
SP: Blucher, 2010




VENTURINI FILHO, W. G.
Industria de bebidas:
inovacao, gestao e
producao. (Série Bebidas,
3. Séo Paulo - SP:
Blucher, 2011

DE ALMEIDA LIMA,
Urgel. Matérias-primas
dos alimentos. 1°. Sao
Paulo - SP: Blucher, 2010

TRATAMENTO DE
EFLUENTES E
RESIDUOS
SOLIDOS

Basica

DI BERNARDO, Luiz.
Tratamento de 4gua para
abastecimento por
filtrac&o direta. RiMa ;,
2003

1 (apenas
para
consulta)

2003

SPERLING, Marcos Von.
Lodos Ativados. 3 ed. Ed.
UFMG, 2012.

2012

SPERLING, Marcos Von.
Lagos de Estabilizagéo. 2
ed. Ed. da UFMG, 2006

2006




ALBERGUINI, L. B. A;
REZENDE, M. O. O;
SILVA, L. C. Tratamento
de residuos Quimicos.
Sao Paulo: RiMa ;, 2005

2005

VON SPERLING, M.
Principios Basicos do
Tratamento de Esgotos.
1° ed. Belo Horizonte -
MG: Ed. UFMG, 2016

JARDIM, Arnaldo;
VALVERDE MACHADO
FILHO, José; YOSHIDA,
Consuelo. Politica
Nacional, Gestédo e
Gerenciamento de
Residuos Sélidos. 1° ed.
Séao Paulo - SP: Editora
Manole, 2012

MAMBELI BARROS,
Regina. Tratado Sobre
Residuos Soélidos:
Gestao, uso e
Sustentabilidade. 1° ed.
Rio de Janeiro - RJ:
Editora Interciéncia, 2013

Complementar

HESPANHOL, lvanildo;
MIERZWA, José Carlos.
Agua na Industria: uso
Racional e Reuso. 1°. Séo
Paulo - SP: Editora
Oficina de Textos, 2005

2005




RICHTER, Carlos A.
Tratamento de Lodos de
Estacdes de Tratamento
de agua. 1° ed. Séo Paulo
- SP: Blucher, 2001

MACEDO, Jorge Antonio
Barros de. Introducéo a
Quimica Ambiental.. 2 ed.
2006

15

2010

CORNWELL, David;
DAVIS, MacKenzie.
Introduction to
Environmental
Engineering. 5° ed. New
York - USA: McGraw-Hill
Companies, 2012

2008

BARROS, Raphael
Tobias de Vasconcelos.
Elementos de Gestao de
Residuos Solidos. 1° ed.
Belo Horizonte - MG:
Editora Tessitura, 2012

MORELLI, Mércio
Raymundo; VERAS
RIBEIRO, Daniel.
Residuos solidos:
Problema ou
oportunidade?. 1° ed. Rio
de Janeiro RJ: Editora
Interciéncia, 2009




TRATAMENTO E
QUALIDADE DA
AGUA PARA A
AGROINDUSTRIA

Basica

BAIRD, Colin. Quimica
ambiental. 4 ed. Porto

Alegre - RS: Bookman,
2011

21

2.ed e
4. ed.

KATO, Mario Takayuki;
PIVELI, Roque Passos.
Qualidade das aguas e
polui¢éo: aspectos fisico-
guimicos. Sao Paulo - SP:
ABES, 2006

- BAIRD, RODGER B. et al.
Standard Methods for the
Examination of Water and
Wastewater. 23°. Washington
D.C., USA: American Public
Health Association (APHA),
2017.

Complementar

LIBANEO, Marcelo.
Fundamentos de
Qualidade e Tratamento
da Agua. 3°. Campinas
SP: Atomo, 2010

VON SPERLING, Marcos.
Introducéo a qualidade
das aguas e tratamento
de esgotos.. 4 ed. Ed. da
UFMG, 2011




w

DI BERNARDO, Angela; DI 2002
BERNARDO, Luiz. Ensaios|
de Tratabilidade de Agua e
dos Residuos Gerados Em
Estacdes de tratamento de

agua. RiMa, 2002.




Lingua
Brasileira
Sinais

de

Basica

1- GOES, M. C. R. de.
Linguagem, Surdez e
Educacdo.

Campinas: Associados, 1999.

2- LACERDA, C. B. GOES, M.
C. R. (orgs.). Surdez,
Processos Educativos e
Subjetividade. S&o Paulo:
Papirus, 1985.

3- PERLIN, G. Identidade
Surda e Curriculo. In:
LACERDA, Cristina B. Feitosa
(orgs). Surdez,Processos
Educativos e Subjetividade.
Sao Paulo: Lovise,2000.

4- BRANDAO, F. Dicionario
llustrado de LIBRAS. Sao
Paulo:Global, 2011.

5- GESSER, A. LIBRAS? Que
Lingua é Essa? Crengas e
Preconceitos em Torno da
Linguade Sinais e da
Realidade Surda.

Sao Paulo: Parabola, 2009.

6- PEREIRA, M. C. C.; CHOI,
D.; VIEIRA, M. |.; GASPAR,
P.;NAKASATO, R. LIBRAS:
Conhecimento Além dos
Sinais. Sao Paulo: Pearson
Prentice Hall,2011.

Complementar

7- QUADROS, R. M.,
KARNOPP, L. B. Lingua
deSinais Brasileira:
Estudos Linguisticos.
Porto Alegre: Artmed,
2004.

8- REYKY, L. Escola
Inclusiva:Linguagem e
Mediacao. (Série Educacao
Especial), Sdo Paulo:
Papirus, 2004.

9- SKLIAR, C. A Surdez: Um
olhar Sobre as Diferencas.
Porto Alegre: Mediacao,
2005. Maria, RS: Mao Livre,
2006.




10- Legislacdo sobre
EducacaoEspecial, em
vigor, no Brasil.

Nao
se
aplica

GESTAOE
PLANEJAMEN
TO
AGROINDUST
RIAL

Basica

AMARAL, D.C. Gestdo de
desenvolvimento de
produtos. S&o Paulo - SP:
Saraiva, 2006..

BATALHA, M. O. Gepai:
Grupo de Estudos e
Pesquisas Agroindustriais.
4° ed. S&o Paulo - SP: Atlas,
1997

24

2017, 2007
E 2001

ARBAGE, A.P.
Fundamentos da economia
rural. Chapecd: Argos, 2006

Complementar

CHIAVENATO, I.
Administracgo de empresas:
uma abordagem
contingencial. S&o Paulo -
SP: Makron Books, 1994

- CREPALDI, SA.
Contabilidade rura: uma
abordagem decisorial. 3° ed.
S&o Paulo - SP: Atlas, 2005

CAIXETA-FILHO,

logistica em
agroindustriais. S&0 Paulo -
Atlas, 2001.

GAMEIRO, A.H. Transporte e
Sistemas

JV;

SP:

HIGIENE E
SEGURANCA
DO
TRABALHO
NA
AGROINDUST
RIA

Basica

BATALHA, M. O. Gestdo
agroindustrial. 3° ed. Sao
Paulo - SP: Atlas, 2009

24

2001 e 2017

FRANCO, B.D. G. M.;.
Microbiologia dos
aimentos. S&o Paulo - SP:
Atheneu, 2008

GERMANO, P. M. L.
Higiene e Vigilancia
Sanitariade Alimentos. 1°
ed. Sdo Paulo - SP: Vardla,
2003

Complementar

FELLOWS, P. J.
FELLOWS, P. J.
Tecnologiado

Processamento de

2006




Alimentos. 2°. Sdo Paulo -
SP: Artmed, 2006

GOMES, J. C. Legidacdo 0
de alimentos e bebidas. 30
edicdo. Atua. Vigosa: UFV,
2011.. Vicosa: Atual, 2011.
MADEIRA, M. Alimentos
conforme alei. Rio de
Janeiro: EditoraManole,
2002.
MICROBIOLOGIA|Basica CHAN, E.C.S; PELCZAR JR, 9v. 1 1980
DE ALIMENTOS Michagl J. Microbiologia. 12 ellv.
ed. Pearson Universidades, 2
1996
FORSY THE, Stephen J. 0 0
Microbiologia da Seguranca
dos Alimentos. 2° ed. sdo
paulo: Artmed, 2013
FRANCO, B.D. G. M.;. 0 0
Microbiologia dos alimentos.
S0 Paulo - SP: Atheneu, 2008.
ARAUJO, Ricardo S; N&o N&o
HUNGRIA, Mariangela. se se
Manual de métodos aplica aplica
empregados em estudos de
microbiologia agricola.
Complementar| Brasilia: EMBRAPA, 1994.
Disponivel em:
https://www.embrapa.br/busca-
de-publicacoes/-/publ... Acesso
em: 09 mai. 2022
CASE, ChristineL; FUNK, 2 2005,
Berdell R; TORTORA, Gerard unid. 2008
J. Microbiologia. 122 Porto da e
Alegre/RS: Artmed, 2016. 10° 2012
ede
9
und.
da 8°
ed
FUNK, Berdell R. Microbiologia| 2 2005,
12° ed. Porto Alegre/RS: Artmed, unid. 2008
2016. da e
10° 2012
ede
9

und.




da 8°
ed
CANELLA-RAWL, S. Pao: 0 0
arte e ciéncia. Sdo Paulo - SP:
Ed. SENAC, 2005.
PEREIRA, J. Tecnologiae 0 0
gualidade de cereais: arroz,
o trigo, milho e aveia. Lavras:
Basica FAEPE, 2002
GISSLEN, W. Panificacéo e 0 0
confeitaria profissionais.
Massa, pées e Barueri: EditoraManole, 2012.
farinaceos SEBESS, P. Técnicas de padarig 0 0
profissional. Sdo Paulo - SP. Ed.
SENAC, 2007.
MADEIRA, M. Alimentos conforme 0 0
alei. Rio deJaneiro: EditoraManole,
2002
TAVELLA, Alan. Boas préaticas de 0 0
fabricagdo para manipulagdo de
adimentos. 1°. Sdo Paulo: Editora
I Senai-SP, 2017.
Complementalig qARA  ARCE,  Marisa 5 2006
Aparecida; FILLET SPOTO, Marta
Helena;, OETTERER, Marilia
Fundamentos de ciéncia e tecnologia
de aimentos. 1°. Barueri SP: Editora
Manole, 2006
Disciplina Referéncias Bibliogréficas Numero de | EdicOes
exemplares
Andlise Fisico- | Basica 1- ALCARDE, A. R.; d ARCE, M. 5 le2?
Quimica de A.B.R,; SPOTO, M. H. F,
Alimentos Fundamentos de Ciéncia e
Tecnologia de Alimentos. 12 | Localizacédo
ed. 2019. 480 p. na biblioteca:
664
2 - FERNANDES, M. S; GARCIA,
R.K.A. Principios e 3
inovagbes em ciéncia e Nao tem na
tecnologia de alimentos. Rio | Biblioteca
de Janeiro - RJ: AMC
Guedes, 2015.
3-FRIAS, J.R.G; GAVA, A J;
SILVA, C.A.B. Tecnologia de y
alimentos: Principios e N&o tem na




aplicagoes. 1° ed. Barueri -
SP: Editora Nobel, 2017.

Biblioteca

Complementar

1-SADOCCO PASCUET, Neus;
TIGLEA, Paulo; ZENEBON,
Odair. Métodos fisico-
quimicos para andlise de
alimentos. 1°. Sao Paulo -
SP: Instituto Adolfo Lutz,
2008. Disponivel
em: http://bibliodigital.unijui.
edu.br:8080/xmlui/hand... Ac
esso em: 02 nov. 2022.

Internet

2 - ANGELITA, Prof. Introdugao

a bromatologia -
Composigao centesimal
dos alimentos. 2018.
Disponivel em:
https://www.academia.edu
/6905921. Acesso em: 04
nov. 2022.

Internet

3 - FRIAS, J.R.G; GAVA, A.J;

SILVA, C.A.B. Tecnologia de
alimentos: Principios e
aplicagoes. 1° ed. Barueri -
SP: Editora Nobel, 2017.

Nao tem na
Biblioteca

Disciplina

Referéncias Bibliogréficas

Numero de
exemplares

Edicbes

Fundamentos
de Economia

Basica

1-RALPH, T., BYRNS-GERALD,

STONE,

W. Macroeconomia. Makro
n Books do Brasil Editora
Ltda, 1995.

4

Localizacdo
na biblioteca:
339

1-RALPH, T., BYRNS-GERALD,

STONE,

W. Microeconomia. Makron
Books do Brasil Editora
Ltda, 1996.

4

Localizacao
na biblioteca:
338

3-ROSSETTI, Jose

Paschoal. Introdugao a
Economia. 20° ed. Sao
Paulo/SP: Pearson
Education do Brasil, 2011.

2

Localizacdo
na biblioteca:
330

202



http://bibliodigital.unijui.edu.br:8080/xmlui/handle/123456789/5939
http://bibliodigital.unijui.edu.br:8080/xmlui/handle/123456789/5939
https://www.academia.edu/6905921
https://www.academia.edu/6905921

Produgao. Editora Edgard

Complementar | 1 — TROSTER, R.L.; MOCHON, 3
F. Introdugao a economia.
Sao Paulo: Makron Books, | Localizagao
2002. na biblioteca:
330.981
2 - MANKIW, N.G.
Introdugao a economia:
edicdo compacta. Séo N&o tem na
Paulo: Pioneira Thomson | Biblioteca
Learning, 2005.
3 - SACHS, Jeffrey.
Macroeconomia: em uma
economia global. Sao N&o tem na
Paulo: Pearson Makron Biblioteca
Books, 2006.
Disciplina Referéncias Bibliogréficas Numero de | Edicbes
exemplares
Projetos de Basica 1- OTAVIO, Mario B. Gestao 10 32
Instalagdes agroindustrial - Volume 1. 32
Agroindustriais Edicdo (2007) | 22 Tiragem Localizagdo
Ed. ATLAS, 2007. na biblioteca:
338.1
2 - CREDER, Helio.
Instalagoes hidraulicas e Nao tem na
sanitarias. 6° ed. Rio de Biblioteca
Janeiro RJ: LTC, 2006.
3 - FERNANDES, A.R; SILVA,
C.A.B. Projetos de
empreendimentos .
agroindustriais: produtos | Nao temna
de origem animal e Biblioteca
vegetal. 1°ed Vol 1 e 2.
Vigosa - MG: Ed. UFV, 2005.
Complementar | 1- LIDA,l. Ergonomia: Projeto e 5




Bliicher Ltda, Sao Paulo,

2002.

Localizacao
na biblioteca:
620.82

2 - ANGELITA, Prof. Introdugao
a Bromatologia -
Composigao centesimal
dos
alimentos. 2018. Disponivel
em: https://www.academia.

edu/6905921. Acesso em:
04 nov. 2022.

Internet

3 -BORGES, A. C. Pratica das
pequenas construgoes. 9
ed. Sdo Paulo, SP: Edgard
Blucher, 2011.

Nao tem na
Biblioteca

Disciplina

Referéncias Bibliogréaficas

Numero de
exemplares

Edi¢cdes

Tecnologia
de Graos e
Derivados

Basica

1- TAKEITI, C.Y. Graose
cereais. 2021. Disponivel
Em: https.//www.embrapa.br/ag
encia-de-informacao-
tecno... Acesso Em: 04 nov.
2022.

Internet

2 - BISMARA ARCE, Marisa
Aparecida; FILLET SPOTO,
Marta Helena; OETTERER,
Marilia. Fundamentosde
ciéncia etecnologia de
alimentos. 1°. Barueri SP:
Editora Manole, 2006.

Nao tem na
Biblioteca

3-FLOSS, E.L. Fisiologia das
plantas cultivadas o estudo
queesta por trasdo que se
vé. 2° ed. Passo Fundo: UPF,
2004.

Nao tem na
Biblioteca

Complementar

1- PEREIRA, J. Tecnologia e
gualidade de cereais. arroz,
trigo, milho e aveia. Lavras:
FAEPE, 2002.

Nao tem na
Biblioteca



https://www.academia.edu/6905921
https://www.academia.edu/6905921
https://www.embrapa.br/agencia-de-informacao-tecnologica/tematicas/tecnologia-de-alimentos/processos/grupos-de-alimentos/cereais-e-graos
https://www.embrapa.br/agencia-de-informacao-tecnologica/tematicas/tecnologia-de-alimentos/processos/grupos-de-alimentos/cereais-e-graos
https://www.embrapa.br/agencia-de-informacao-tecnologica/tematicas/tecnologia-de-alimentos/processos/grupos-de-alimentos/cereais-e-graos

2 - BAAKER-ARKEMA, F.W;
BROOKER, D.B; HALL, Nao tem na
C.W. Drying and Storage of | Biblioteca
Grain and Oilseeds. New
York - USA, 1992.

3-PUZZI,
Domingos. Abastecimentoe | Nao tem na
Armazenamento de Graos. 1 | Biblioteca
ed. Campinas - SP: Instituto
Campineiro de Ensino
Agricola, 1989.

Disciplina Referéncias Bibliogréficas Numero de | Edicbes
exemplares
Tecnologiade | Basica 1 - FURLAN, Erika. Qualidade e
Produtosde processamento de
Origem Animal pescado. 1° ed. Sdo Paulo - | N&o tem na
SP: GEN Atlas, 2013. Biblioteca

2 - CRUZ, Adriano Gomes, et
al. Inovagoes e Avangos em | Nao tem na
Ciéncia e Tecnologia de Biblioteca
Leite e Derivados. Vigcosa:
Ed. UFV, 2019.

3 - FELLOWS, P. J. Tecnologia
do Processamento de N&o tem na
Alimentos: Principios e Biblioteca
Pratica. 42 ed. Sao Paulo -
SP: Artmed, 2018.

Complementar | 1-BRASIL. Ministério da
Agricultura Pecuaria e
Abastecimento. Internet
Regulamento de Inspegao
Industrial e Sanitaria de
Produtos de Origem
Animal - SIPA - DILEL
Brasilia, 2017, 146p.

2 - ALMEIDA-MURADIAN, L. B;
BERA, A. Manual de
controle de qualidade do Internet




mel. 1° ed. Sao Paulo - SP:
Associagao Paulista de
Apicultores Criadores de
Abelhas Melificas

Européias (APACAME),
2008.
3 - ORDONEZ, Juan A; MURAD,
Fatima; VOGT DE JONG, N_Slq tem na
Erna. Tecnologia de Biblioteca

Alimentos: Alimentos de
Origem Animal. 1° ed vol.2.
S3ao Paulo - SP: Artmed,

2004.
Disciplina Referéncias Bibliogréficas Numero de | Edicbes
exemplares
Tecnologia de Basica 1 - BISMARA ARCE, Marisa
Produtos de Aparecida; FILLET SPOTO,
Origem Vegetal Marta Helena; OETTERER, N&o tem na
Marilia. Fundamentos de Biblioteca

ciéncia e tecnologia de
alimentos. 1°. Barueri SP;:
Editora Manole, 2006.

2 - CHITARRA, M.LF. e
CHITARRA, A. B. Pés- 2
colheita de frutos e
hortalicas:  fisiologia e [ Localizagéo
manuseio. 2. ed. rev. e ampl. | na biblioteca:
Lavras : UFLN, 2005, 783p. 634

3 - MORETTI, C. Manual de 6
Processamento Minimo de
Frutas e Hortaligas. Brasilia: | Localizacéo

Embrapa, 2007. 531p. na biblioteca:
635.046

Complementar | 1 - BERTOLINO, Marco
Tulio. Gerenciamento da
Qualidade na Industria N&o tem na
Alimenticia: énfase na Biblioteca
Segurancga dos

Alimentos. Edicao
atualizada com a
integracao das Normas ISO
9001:2015 e 1SO
22000:2005. Artmed, 2010.




2 -

CENCI, Sérgio

Agostinho. Processamento
minimo de frutas e
hortalicas: Tecnologia,
qualidade e sistemas de
embalagem. 21° ed. Rio de
Janeiro RJ: Embrapa
Agroindustria de Alimentos,
2011.

Nao tem na
Biblioteca

3-

CANDIDO, Cynthia Cavalini;
CARELLE, Ana

Claudia. Tecnologia dos
Alimentos: principais
etapas da cadeia
produtica. 12 ed. Editora
Erica, 2015.

Nao tem na
Biblioteca

Disciplina

Referéncias Bibliogréficas

NUumero de
exemplares

Edicdes/Ano

EMPREENDEDORISMO
DO SETOR
AGROINDUSTRIAL

Basica

FIRETTI,
RIBEIRO,

CARRER, Celso daCosta;
Ricardo;
Marcelo

Machado De Luca de
Oliveira. INOVACAO E
EMPREENDEDORISMO
NO AGRONEGOCIO.
Curitibazc CRV Editora,
2020.

0

1/2020

GRANDO, Nsi.
Empreendedorismo
Inovador: Como Criar
startups de tecnologia no
Brasil. 1. Editora Evora,
2012.

1/2012

SIMAO, Sdim.
Introducéo ao
empreendedorismo:

despertando a ditude

1/2009




empreendedora. Rio de
Janeiro, RJ.  Elsevier,
2010.

CHIAVENATO,
Idalberto.
Empreendedorismo:
dando asas ao espirito
empreendedor. S&o Paulo:
32 Edicao, Editora
Saraiva, 2008.

3/2008

Complementar

DORNELAS, José.
Empreendedorismo na
Prética: Mitos e Verdades
do Empreendedor de
Sucesso. 4° ed.
Empreende, 2020.

4/2020

SABBAG, P. Y.
Gerenciamento de
Projetos e
Empreendedorismo.  S&o
Paulo/SP: Saraiva, 2009.

2/2013

BERNARDI, Luiz
Antonio. Manual de
empreendedorismo e
gestdo: fundamentos,
estratégias e dindmicas.
S&o Paulo: Atlas, 2003.

2/2012

MATIAS, Eduardo Felipe
P. Maco Legad das
Startups: Lei
Complementar 182/2021 e
0 fomento ao
empreendedorismo
inovador no Brasil. 1° ed.
S80 Paulo-SP: Revista dos
Tribunais, 2021.

1/2021

CONTROLE DE
QUALIDADE

Basica

SOUZA, Vea Lucia
Gestdo da Qualidade.:
Ferramentas que
Contribuem Para o
Gerenciamento.. 2018.

3/2018




ZYLBERSZTAJUJN, Décio
& SCARE, R. F. . Gestéo
da Qualidade no
Agribusiness: Estudo e
casos. Sdo Paulo: Atlas,
2003.

1led./2003

BRASIL, Ministério de
Agricultura, Pecuariae
Abastecimento.
Regulamentos Técnicos
de Identidade e Qualidade
dos Produtos L acteos:
Portarian® 146, de
07/03/96.. Brasilia: Diario
Oficial [daRepublica
Federativado Brasil],
1996.

1/1996

Complementar

TAVELLA, Alan. Boas
préticas de fabricacdo para
mani pulacdo de alimentos.
1°. S&o Paulo: Editora
Senai-SP, 2017.

led. 2017

OLIVEIRA, Benedito
Lemos, OLIVEIRA,
DanielaDuarte. Qualidade
e tecnologia de ovos.
Lavras. Ed. UFLA, 2013.

8ed. 2013

CHITARRA, Maria | sabel
Fernandes. Tecnologia e
Qualidade Pos-Colheitade
Frutos e Hortdigas.
Lavras-MG:
UFLA/FAEPE, 2000.

led. 2000

Disciplina Referéncias Bibliogréaficas NUumero de | Edicdes/Ano
exemplares
PROJETO Basica ARMANI, D.|0 led. 2000
INTEGRADOR | Como Elaborar




Projetos: guia
prético para
elaboracéo e gestdo
de projetos sociais.
Porto Alegre:
Tomo  Editoridl,
2000.

GIL, Antonio
Carlos. Como
elaborar  projetos
de pesquisa. 72 S&o
Paulo, SP. Atlas,
2010.

12

5ed 2010

GUERREIRO,
Fernando.
FERRAMENTAS
ESTRATEGICAS
NA GESTAO DE
PROJETOS. S&0
Paulo-SP: Saraiva,
2016.

2ed 2016

MASSARI,
VICTOR L.
Gerenciamento
Aqgil de Projetos.
2° edicdo.
Brasport, 2018.

2ed 2018

Complementar

LAKATOS, Eva
Marig;
MARCONI,
Marina de
Andrade.
Fundamentos de
metodologia
cientifica Séo
Paulo - SP: Atlas,
2010.

15

7ed 2010

LAKATOS, Eva
M., MARCONI,
M. A. Metodologia

6ed 2009




cientifica. 6° ed.
S0 Paulo-SP:
Atlas, 2009.

SANTOS, Antonio
Raimundo dos.
Metodologia
cientifica: a
construcéo do
conhecimento. 8°
edicdo. Rio de
Janeiro:
Lamparina, 2015.

8ed 2015

GESTAO DE
PROJETOS
AGROINDUSTRIAIS

Basica

ZYLBERSZTAJN,
Décio & SCARE,
R. F. . Gestdo da
Qualidade no
Agribusiness:

Estudo e casos. S&o
Paulo: Atlas, 2003.

1led./2003

ARMANI, D.
Como Elaborar
Projetos: guia
prético para
elaboracdo e gestdo
de projetos sociais.
Porto Alegre:
Tomo  Editorid,
2000.

led. 2000

GUERREIRO,
Fernando.
FERRAMENTAS
ESTRATEGICAS
NA GESTAO DE
PROJETOS. Sio
Paulo-SP: Saraiva,
2016.

2ed 2016

MASSARI,
VICTOR L.
Gerenciamento

2ed 2018




Aqgil de Projetos.
20 edi D
Brasport, 2018.

Complementar

VIAN, C.EF
Agroindustria
canavieira:
estratégias
competitivas e
modernizacéo. S&o
Paulo - SP: Atomo,
2003.

2ed 2015

DA SIILVA, C. A.
B. Projetos De
Empreendimentos
Agroindustriais -
V. 01 - Produtos
De Orig. Vigosa
UFV - UNIV.
FED. VICOSA,
2005.

led 2005

BATALHA, M. O.
Gestéo
agroindustrial.  3°
ed. S&o Paulo - SP:
Atlas, 2009.

10

3ed 2009

Disciplina

Referéncias Bibliogréficas

Numero de
exemplares

Edicdes/Ano

ANALISE
INSTRUMENTAL
DE ALIMENTOS

Basica

BISMARA
Marisa

ARCE,
Aparecida;
FILLET SPOTO,
Marta Helena;
OETTERER, Marilia.
Fundamentos de

ciéncia e
tecnologia de
alimentos. 1°ed.

Barueri SP: Editora
Manole, 2006.

5

led




CROUCH, S R;
HOLLER, F. J
SKOOG, D, A.
Principiosde Andlise
Instrumental. 62 ed.
Porto Alegre, RS:
Bookman, 2009.

6ed

HARRIS, D. C.
Explorando a
QuimicaAnalitica. 42
ed. Rio de Janeiro,
RJ:. LCT, 2011.

4ed

CROUCH, S. et a.
Fundamentos de
QuimicaAnalitica. 22
ed. Sdo Paulo - SP:
Cengage Learning,
2014.

2ed 2014

HARRIS, D, C.
Andlise Quimica
Quantitativa. Rio de
Janeiro, RJ: LCT,
2012.

11

7 ed

Complementar

LEITE, F. Validagdo
em anadise quimica
5% ed. Campinas, SP:
Atomo, 2008.

5ed

CHRISTIAN, G. D.
Analytical

Chemistry. 62 ed.
Nova York: John
Wiley & Sons, 2013.

7ed 2013

EWING, G. W.
M étodos
instrumentais de
andise quimica. Sdo
Paulo, SP. Edgard
Blucher, 20009.

2009




PROJETO
INTEGRADOR I

Bésica

GUERREIRO,
Fernando.
FERRAMENTAS
ESTRATEGICAS
NA GESTAO DE
PROJETOS. Sdo
Paulo-SP:  Saraiva,
2016.

2ed 2016

ARMANI, D. Como
Elaborar Projetos.
guia prético para
elaboragdo e gestdo
de projetos sociais.
Porto Alegre: Tomo
Editorial, 2009.

led. 2000

GIL, Antonio Carlos.
Como elaborar
projetos de pesquisa.
72, Sdo Paulo, SP:
Atlas, 2010.

12

5ed

MASSARI,
VICTOR L.
Gerenciamento Agil
de Projetos. 2°
edicdo. Brasport,
2018.

2ed 2018

Complementar

LAKATOS, Eva
Maria;, MARCONI,
Marina de Andrade.
Fundamentos da
metodologia
cientifica Sdo Paulo
- SP: Atlas, 2010.

21

6ed. E 7ed.

LAKATOS, Eva. M.,
MARCONI, M. A.
Metodologia
cientifica. 6° ed. Sdo
Paulo-SP: Atlas,
20009.

6ed 2009




SANTOS, Antonio
Raimundo dos.
Metodologia
cientifica: a
construcéo do
conhecimento. 8°
edicido. Rio de
Janeiro: Lamparina,
2015.

8ed 2015

Disciplina

Referéncias Bibliogréficas

Numero de
exemplares

Edicdes/Ano

CALCULOS
EM
QUIMICA

Basica SKOOG, D. A.
Fundamentos de Quimica
Analitica. 82 ed. Sao Paulo:

Thomson. 2005. 1124p.

12

2008

CROUCH, S. R; HOLLER,
F. J SKOOG, D, A.
Principios de Andlise
Instrumental. 62 ed. Porto
Alegre, RS. Bookman,
20009.

6ed

HARRIS, D, C. Andlise
Quimica Quantitativa. Rio
de Janeiro, RJ. LCT, 2012.

13

12 ed

HARRIS, D. C. Explorando
a Quimica Analitica. 42 ed.
Rio de Janeiro, RJ. LCT,
2011.

4ed

ROCHA FILHO, R. C.
Céculos Béasicos da
Quimica. 4 ed. Sdo Carlos -
SP: EdUFSCar, 2017.

4ed

Complementar | RUSSELL, John Blair.
Quimica Gera. Sao Paulo -
SP.  Pearson Education,

1994.

17

2ed.




KOTZ, John C. Quimicae
reagdes quimicas. 42 ed.
LTC, 2002.

2002

ATKINS, Peter; JONES, L.
Principios de quimica
questionando a vida
moderna e 0 meio ambiente.
3 ed. Porto Alegre/RS:
Bookman, 2006.

3ed

QUIMICA
DE
PRODUTOS
NATURAIS

Basica

OLIVEIRA SIMCOES,
ClaudiaMaria.
Farmacognosia: da planta
ao medicamento. 6 ed.
Florianopolis. Editora
UFSC, 2007.

6ed

MATOS, Francisco José de
Abreu. Introducdo a
fitoquimica experimental.
Fortaleza: Edicdes UFC,
1997.

1997

YUNES, Valdir. Quimicade
produtos naturais, novos
faamacos e a moderna
farmacognosia. 4° ed. Irgjai -
SC: UNIVALL, 2014.

4ed

Complementar

BONATO, P. S; BRAGA,
G. L; COLLIS, C. H.
Fundamentos de
Cromatografia. Campinas -
SP. Ed. da UNICAMP,
2006.

led 2006

JOAO CARLOS
PALAZZO DE, Madlo;
NORBERTO PEPORINE,
Lopes, SOUZA, Gustavo
Henrique. Farmacognosia:
Coletanea cientifica. Ouro
Preto -MG: Editora UFOP,
2012.

2012




H. FERREIRA (ORG.)), |0 1998
Sérgio. Medicamentos a
partir de plantas medicinais
no Brasil. 1998.
PLANEJAMENT | Basica BRANDON- 0 8ed
O E CONTROLE JONES, Alistair;
DA PRODUCAO JOHNSTON,
E SISTEMA MRP Robert; SLACK,
| (MATERIAL Nigel.
REQUERIMENT Administracdo  da
SPLANNING) producéo. 8° ed.
S&%0 Paulo - SP:
Editora Atlas, 2008.
TUBINO, Dalvio|O0 3ed
Ferrari.
Plangjamento e
Controle da
Producéo. 3° ed.
S&% Paulo - SP:
EditoraAtlas, 2017.
CAON, Mauro; | O 6ed
CORREA,
Henrique Luiz;
GIANES, Irineu
Gustavo Nogueira.
Planejamento,
Programacéo e
Controle da
Producéo - MRP 1.
6° ed. EditoraAtlas,
2018.
BATALHA, M. O. |10 S5ed.
Gestéo
agroindustrial.  3°
ed. S&o Paulo - SP:
Atlas, 2009.
Complementar | RESENDE, 0 1led

Rodrigo R.




Biotecnologia
Aplicada a
Agro&Industria. 1°
ed. S&o Paulo - SP:
Blucher, 2019.

BRUNI, Adriano
Led. A
administracéo de
CUStOs, precos e
lucros. 4° ed. Séo
Paulo - SP: Atlas;,
2010.

6 ed

BRUNO,
Alessandra Negjar.
Biotecnologia II:
Aplicacbes e
Tecnologias. 1° ed.
Porto Alegre - RS:
Artmed, 2016.

led
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(63) 3311-1612/1613 | www.uft.edu.br | quiambiental@uft.edu.br

CERTIDAO N° 03/2022

Certificamos para os devidos fins que na 3* reunido ordindria deste colegiado,
ocorrida no dia 08 de novembro de 2022, na sala 103 do bloco G, foi aprovado por unanimidade
o PPC do curso de Licenciatura em Quimica com carga horaria de 3.210 horas-aula, e aprovado
também por unanimidade o PPC do curso de Tecndlogo em Agroindustria com carga horaria de

2.400 horas-aula, da Universidade Federal do Tocantins, Campus de Gurupi.

Sem mais, agradecemos.

Gurupi, 08 de novembro de 2022.

Documento assinado digitalmente
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Verifique em https://verificador.iti.br

Prof. Dr. Taciano Peres Ferreira
Coordenador do Curso de Quimica Ambiental
Campus Universitario de Gurupi

Campus Universitario de Gurupi — CAUG. Rua Badejos, Chécaras 69/72, Lt. 07, Zona Rural, Caixa Postal 66. CEP: 77402-970
Telefax: (63) 3311-1612/13 E-mail: catecnologica@uft.edu.br
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CERTIDAO N° 016/2022 — CONSELHO DIRETOR - CUG

Certificamos que foi aprovado, ad referendum do Conselho Diretor do Campus de
Gurupi, a aprovagao dos PPCs e a criagdo dos Cursos noturnos de “Licenciatura em
Quimica” modalidade presencial, com duracdo de 4 anos (8 semestres), e carga horaria de
3.210 horas-aula, e do curso de “Tecndélogo em Agroindustria” modalidade presencial, com
duracdo de 3 anos (6 semestres), com carga horaria 2.400 horas-aula, para a Universidade
Federal do Tocantins, Campus de Gurupi, conforme Certidao n° 003/2022 de aprovagdo dos
PPCs e Certidao n° 21/2022 de aprovagdo da criagdao dos Cursos pelo Colegiado do Curso de
Quimica Ambiental, assinadas pelo Coordenador do Curso, professor Dr. Taciano Peres

Ferreira.

Gurupi-TO, 11 de novembro de 2022.
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